Nr 92. - Dziennik Ustaw. Poz. 642 i 643. 1481
I N beznieczalni Okrag ubezpieczalni Siedziba
s B Gewa NDeLPresa il (Powiaty administracyjne) ubezpieczalni
54 |Ubezpieczalnia Spoteczna w Toruniu torunski, wabrzeski, miasto Torun | Torua
55 i i w Warszawic warszawski, radzyminski, minski, | Warszawa
garwolinski, gréjecki, miasto War-
szawa
56 - % . Wilnie wilefisko-trocki, $wiecianski, bra- | Wilno
stawski, dzisniefiski, postawski,
wilejski, motodecki, oszmianski,
: miasto Wilno
57 » ” w Wioctawku wloctawski, nieszawski, lipnowski Wtoclawek
58 = » . Zakopanem nowotarski, myslenicki Zakopane
59 i o . Zamosciu zamojski, bilgorajski, krasnostaw- | Zamos¢
ski, tomaszowski, hrubieszowski
60 " " . Zloczowie zloczowski, zborowski, kamionecki, | Zloczow
radziechowski, brodzki
61 " " w Zyrardowie bkolr\i:ski. skierniewicki, sochaczew- | Zyrardow
ski

643.

ROZPORZADZENIE
MINISTRA OPIEKI SPOLECZNEJ

z dnia 10 grudnia 1936 r.

wydane w porozumieniu z Ministrem Rolnictwa i Re-
form Rolnych i Ministrem Przemystu i Handlu o do-
zorze nad migsem i przetworami migsnymi.

Na podstawie art. 8 pkt a), b), ¢}, d}, e}, g) i art.
10 rozporzadzenia Prezydenta Rzeczypospolilej
z dnia 22 marca 1928 r. o dozorze nad artykulami
zywnoséci i przedmiotami uzytku (Dz. U.R.P.Nr 36,
poz. 343), art. 1 ust. 1 rozporzadzenia Prezydenta
Rzeczypospolitej z dn. 21 czerwca 1932 r. o przcka-
zaniu zakresu dzialania Ministra Spraw Wewnetrz-
nych w sprawach zdrowia publicznego Ministrowi
Pracy i Opieki Spotecznej (Dz. U.R. P.Nr 52, poz.
493), art. 1 rozporzadzenia Prezydenia Rzeczypospo-
litej z dnia 12 lipca 1932 r. 0 wprowadzeniu nazwy
..Minister Opieki Spolecznej" i ,,Ministerstwo Opieki
Spotecznej” (Dz. U. R. P. Nr 64, poz. 597) oraz
w zwiazku z ustawa s$laska z dn. 16 maja 1934 -.
o dozorze nad artykulami zywnosci i przedmiotami
uzytku (Dz. U. Sl. Nr 14, poz. 27) zarzadza si¢ co
nastepuje:

Rozdziatlt L

Przepisy ogoélne.

§ 1. Przepisom niniejszego rozporzadzeria
podlegaja:

1) mieso przeznaczone do sprzedazy lub inne-
go obiegu dla spozycia;

2) przetwory migsne przeznaczone do sprzeda-

2y lub innego obiegu dla spozycia:

. kie, przeznaczone do spozycia przez ludzi,

a) wedliny i inne wyroby wedliniarskie,

b) konserwy miesne,

c) polrawy miesne,

d) wyciagi miesne;

3) sprzedaz i inne wprowadzanie w obieg mig-
sa 1 jego przelworow;

4) miejsca wyrobu przetworéw miesnych oraz
miejsca przechowywania, sprzedazy miesa i jego
przelworow;

5) naczynia i przyrzady uiywane przy wyrobie
przetworéw miesnych oraz przy sprzedazy migsa
1 jego przetworow,

Przez nazwe ,,mieso’’ rozumie sie wszyst-
czesci
zwierzgl cieplokrwistych (zwicrzat rzeZnych, ptac-
twa bitego, dziczyzny):
a) nicpoddane zZadnym zabiegom z wyjatkiem
chlodzenia,
b) poddane zabiegom nie zmieniajgcym wlasno-
sci migsa lub ktorvch dzialanie moze byé
z lalwoscia usuniete, jako to: mrozenie,
ozonowanie, suszenie, krélkotrwale wedze-
nie, moczenie w occie (marynowanie), po-
wierzchowne dzialanie dozwelonymi $rodka-
mi konserwujacymi (§ 5 ust. (1), pki. 1), lit.
f), zabezpieczenie przed dosl¢pem powielrza
warstwa Uuszczu, zZelalyny itp., wstrzyk-
niccie do naczyn krwionosnych lub tkanki
migsnej dozwolonych $rodkéw konserwuja-
cych.

§ 3. (1) Przez nazwe ,przelwory miesne" ro-
zumie si¢ migso poddane zabiegom, pod kiérych
wplywem utracilo ono calkowicie pierwotne wlasci-
wosci migsa surowego, bez moznosci ich odzyska-
nia. Zabiegami tymi moga by¢:

§ 2.

v
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1) silne solenie, wedzenie, peklowanie w pola-
czeniu z mieleniem siekaniem, rozdrabnianiem lub
bez takiego polaczenia;

2) zabezpieczenie przed zepsuciem droga ste-
rylizacji w szczelnych powlokach (naczyniach) lub
droga usuniecia powietrza z tych powlok (naczynj;

3) gotowanie, smazenie, pieczenie, duszenie.

(2) W szczegélnosci:

1) przez nazwe ,,wedliny"” rozumie si¢ przetwo-
ry migsne poddane zabiegom wyszczegolnionym
w ust. (1) pkt 1), jako to: kielbasy, szynki, boczki
itp.; przez nazwe ,inne wyroby wedliniarskie" ro-
zumie sie: kiszki, salcesony i inne mieszanki migsne;

2) przez nazwe ,konserwy"’ w znaczeniu ogol-
nym rozumie si¢ przetwory miesne poddane zabie-
gom wyszczegélnionym w ust. (1) pkt 1) i 2), lub
rowniez zabiegom w pkt 3), czyniacym je zdolnymi
do przetrwania dluiszego okresu czasu bez cech
zepsucia;

3) przez nazwe ,poirawy migsne'’ rozumie sie
przetwory miesne poddane zabiegom wyszczegélnio-
nym w ust. (1) pkt 3), jako to: pieczenie, pasztety,
galarety, majonezy itp.;

4) przez nazwe ,wyciagi miesne” rozumie sig
preparaty z soku migsnego, jako to: buliony, ekstrak-
ty itp.

(3) Wymienione w ust. (2) przetwory migsne
moga byé sporzadzane z dodatkiem wlasciwych do-
mieszek i przypraw lub bez takiego dodatku.

§ 4. (1) Mieso, przeznaczone do sprzedazy
lub innego obiegu dla spozycia, musi odpowiadac
wszystkim weterynaryjnym przepisom dla migsa
zdatnego do spozycia dla ludzi oraz byé wlasciwie
znakowane,

(2) Ptactwo bite oraz dziczyzna, przeznaczone
do sprzedazy lub innego obiegu dla spozycia, musza
odpowiadaé przepisom weterynaryjnym.

§ 5. (1) Zabrania sie:

1) sprzedazy lub innego obiegu dla spozycia
migsa:

a) zanieczyszczonego,

b) zepsutego,

c) splesnialego,

d) o barwie, zapachu i smaku nienormalnym,

e) barwionego,

f) z dedatkiem $rodkéw konserwujacych z wy-
jatkiem soli kuchemnej, cukru, saletry, octu
fermentacyjnego jadalnego lub najwyzej 15%
jadalnego roztworu kwasu octowego oraz
soli kuchennej z dodatkiem azotynu scdo-
wego (§ 1 rozporzadzenia Ministra Opieki
Spolecznej z dnia 21 czerwca 1934 r. w spra-
wie zmiany rozporzadzenia £ dnia 24 czerw-
ca 1931 r. o Lkonserwowaniu artykulow
sywnosci — Dz, U. R. P. Nr 61, poz. 521),

¢) nadmuchanego powietrzem;

2) przechowywania migsa siekanego i mielo-
nego.
. (2) Dopuszczalna jest sprzedaz lub inny obieg
miesa mielonego i siekanego na zadanie i w obecnosci
kupujacego.

§ 6. (1) Przelwory miesne powinny byé spo-
rzadzone z materialéw nienagannych co do jakosci,
w szczegblnosci:

1) migso uzywane do tych celéw powinno od-
powiadaé wszystkim warunkom dla miesa, wyszcze-
golnionym w § 4 i w § 5 ust. (1) pkt 1);

2) woda, uZywana przy wyrobie, powinna byé
bezwzglednie czysta i odpowiadaé warunkom wy-
maganym dia dobrej wody do picia dla ludzi;

3) sé6l powinna by¢ jadalna; niedopuszczalna

jest do tych celow sél tzw. ,bydleca’” i1 wszelka
skazona;
4) tluszcze powinny odpowiadaé obowiazuja-

cym przepisom;

5) wszelkie inne domieszki (maka, kasza, krew,
przyprawy kor_zen.ne, saletra, ocet itp.)] powinay
mie¢ wlasnosci prawidlowe i byé nieszkodliwe dla
zdrowia.

(2) Otoka w stanie surowym nie moze byé¢ uzy-
wana do wyrobu przetworéw miesnych.

§ 7. (1) Wedliny i inne wyroby wedliniarskie,
przeznaczone do sprzedazy lub innego obiegu dla
spoZycia, nie moga wykazywaé jakichkolwiek $la-
déw zepsucia.

(2) Siekanie oraz mielenie miesa powinno sie
odbywaé maszynowo przy uzyciu sily rgcznej lub
mechanicznej, inne rozdrabnianie miesa moZe sie od-
bywa¢ recznie nozem lub innym ostrym narzedziem.

(3) Dodatkami do wedlin i innych wyrobéw
wedliniarskich moga byé:

1) woda w iloéci niezbednej do wyrobu;

2) salelra w ilosci nie przekraczajacej 3 g na 1
kg miesa; :

3) maka jedynie do wyrobéw wedliniarskich
watrobianych i krwawych w ilosci najwyzej do 2%
oraz kasza, bulka do innych wyrobéw;

4) sol 1 przyprawy korzenne w ilosci niezbednej.

(4) Wedliny, oznaczone jako ,czysto wieprzo-
we' moga by¢ sporzadzane jedynie z migsa wieprzo-
wego.

§ 8. (1) Na powloki wedlin i innych wyrobéw
wedliniarskich moga byé uzywane:

1) powloki zwierzece, jak: jelita, pecherze, Zo-
tadki, przelyki, gesie szyjki, odpowiadajace przepi-
som wetervnaryjnym, nalezycie i dokladnie oczysz-
czone; jelita konskie moga byé uzywane tylko do
wyrobu przetworéw z migsa koriskiego (§ 21);

2) powtoki sztuczne,

Oczyszczanie powlok wymiznionych w pkt 1),
moze odbywa¢ si¢ jedynie w szlamiarniach urzadzo-
nych zgodnie z postanowieniami § 23 wylacznie przy
rzezniach. Postanowienie to nie dotyczy kietbasnic,
ktore po pierwszym oczyszczeniu w rzezni moga byé
szlamowane w wytwérniach wedliniarskich.

(2) Powloki powinny byé szczelnie wypelnione
zawartoscia miesna,

(3) Powloki sztuczne powinny byé sporzadzone
z materialu przezroczystego, jasnedo i nie moga byé
klejone: moga one byé barwione jedynie barwnika-
mi dopuszczonymi do barwienia artykuléw 2ywnosci
w mysl obowiazujacych przepiséw szczegélnych,
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(4) Zabrania cie sprzedazy lub innego wpro-
wadzania w obieg i uzywania powlok zwierzgcych
nieczystych, Zle wyszlamowanych, zniszczonych,
zwlaszcza podziurawionych, cfermentowanych, Ia-
‘two lamliwych, barwionych, o smaku mydlanym lub
zjefczalym, majacych won smrodliwa, gnilna lub pla-
my rdzawe. Zakaz barwicnia nie dotyczy powlok
zwierzecych, uzywanych do przetworow z miesa
mielonego i siekanego. Powloki te moga by¢ bar-
wione tylko barwnikami dopuszczonymi do barwie-
nia artykuléw Zzywnosci. ' ;

§ 9. (1) Konserwy miesne, w znaczeniu Ssci-
slym, sa to przelwory migsne utrwalone droga stery-
lizacji, w szczelnie zamknietych puszkach blasza-
nych, stojach szklanych lub innych do tego celu prze:
znaczonych naczyniach.

(2) Konserwy migsne musza mieé prawidlowy
wyglad i smak i nie wykazywaé jakichkolwiek sla-
déw zepsucia.

(3) Na naczyniach z konserwami powinny by¢
uwidocznione:

1) rodzaj migsa, z ktérego konserwy zostaly
przygotowane;

2) nazwa firmy i jej siedziba.

(4) Naczynia metalowe (puszki), z wyjatkiem

aluminiowych, pewinny byé nalezycie ocynowane
(pobielane). Pobiala tych naczyn nie moze zawierac
zanieczyszczen powvzej 1%.

(5) Uzywanie do tego celu naczyri cynkowa-
nych jest wzbroniore.

(6) Tuby metalowe do past powinny bvé spo-
rzadzone calkowicie z materialéw nieszkodliwych
dla zdrowia, np. glinu, cyny.

§ 10. Potrawy miesne (pieczenie, pasztety,
galaretki, majonezy itp.) powinny byé sporzadzane
z produktow $wiezych i domieszek nieszkodliwych
dla zdrowia.

§ 11. (1) Wyciagi miesne (buliony, ekstrakty,
proszki miesne, peptony itp.) nie moga wykazywaé
jakichkolwiek sladow zepsucia; jako srodek konser-
wujacy dopuszczalna jest jedynie sél kuchenna.

(2) Nazwa , wycigd miesny” nie moze by¢é sto-
sowana dla preparatéw sporzadzonych nie z miesa.

(3) Wyciagi musza byé oznaczone nazwa wla-
$ciwa dla miesa, z ktérego zostaly wytworzone.

(4) Dodatki (jarzyny, korzenie, sol itp.) nie mo-
¢a przekraczaé wagowo /s masy produktu gotowego.

(5) Opakowanie bezposrednie preparatéow wy-
mienionych w ust. (1} (np. kostek bulionowvch) nie
moze zawieraé szkodliwych dla zdrowia metali (otow,
arsen, kadm, rteé) i ich zwiazkéw oraz barwnikéw
nie dopuszczonvch do barwienia artykuléw zywnosci;
w szczegélnosci cynfolia powinna byé wolna od
otowiu. :

§ 12. Zabrania sie:

1) przerabiania dla celu spozycia miesa uzna-
nego za niezdatne, warunkowo zdatne lub mniej war-
toéciowe;

2) sprzedazy i innego wprowadzania w obieg
dla spozycia oraz uzywania do wyrobu przetworéw
miesnych odpadkéw rzeznianych, jako to: czesci

piciowych, wycinkéw odbytu, uszéw, oczu, worecz-
ka pepkowego $win, wyporkéw, skrawin i skéry,
z wyjatkiem skéry i chrzastek usznych cielgeych
i $winskich; '

3) uzywania ponadto:

a) zotadkow i jelit do tresci wedlin,

b) sciegien i kosci do innych wyrobéw wedli-

niarskich;
4) barwienia przetworéw migsnych.

§ 13. (1) Do czynnosci zwigzanych z wyrobem
przetworéw migsnych, z przewozem 1 sprzedaza
migsa i przelworéw miesnych, nie moga byé dopusz-
czone osoby dotkniete cstrg chorobg zakazng Iub
gruzlica w postaci niebezpiecznej dla otoczenia, cho-
roba skérna zaraZliwg lub wzbudzajaca wstret oraz
stykajace sie z zakaZnie chorymi.

(2) W razie wystapienia objawéw choroby za-
kaznej oraz stwierdzenia lub uzasadnionego podej-
rzenia o nosicielstwo zarazkéw u oséb zatrudnio-
nych czynnosciami przy miesie i przetworach mie-
snych, wlasciciel przedsiebiorstwa jest obowiazany
usunaé te osoby od pelnienia tych czyanosci.

(3) Personel zajety przy pracy powinien mieé
czyste rece, krotko obciete paznokcie, nosié biate
czapki (czepki) i przesirzegaé wzorowej czystosci.
Ponadto personel, zajety przy wyrobie przetworow
migsnych, powinien nosié czyste, biale fartuchy,
z krétkimi rekawami, zas personel zajety przy sprze-
dazy migsa i przetworéw miesnych — czyste, biale
fartuchy z dlugimi rekawami.

_ Rozdzial IL
Sprzedaz i inne wprowadzanie w obieg miesa,

§ 14. Wszelkie czynnoéci zwigzane z zalado-
waniem, przewozem i wyladowaniem migsa, powin-
ny sie odbywaé w warunkach zabezpieczajacych mig-
so od wszelkich zanieczyszczen, zepsucia i udzielania
sie migsu zlej woni.

W szczegalnosci:

1) migso przeznaczone do zaladowania w prze-
sytkach drobnicowych powinno byé catkowicie i czy-
sto opakowane;

2) mieso nie moze byé przewozone wraz z Zy-
wymi zwierzetami, skérami zwierzgcymi, szmatami,
brudnymi naczyniami itp.

§ 15. (1) Wozy (samochodowe, konne, recznz)
do przewozenia migsa powinny mieé Sciany gladkie,
szczelne, dajace sie latwo oczyscié. Wozy reczne
i konne poza tym powinny mieé $ciany z twardego
drzewa, $cisle, nalezycie heblowane i pokostowane
(nie malowane); o ile wyloZzone sa blacha, blacha ta
powinra by¢ ze stali nierdzewnej, spawana (nie lu-
towana) na zgieciach. Wozy do przewozenia miesa
powinny byé kryte i tak zamkniete, aby mieso nie
zwisalo i nie bylo wystawione na zanieczyszczenie;
nie moga one byé uzywane do zadaych innych
celéw.

[2) Wozy maja byé zaopatrzone w tablice z na-
zwa firmy (wlasciciela) i jej adresem.

(3) Przy przenoszeniu micsa miaja pracownicy
uzywaé czystych nieprzemakalnych kurtek i czapek.
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(4) Zabrania sie przewozenia razem z miesem
zwierzat zywych, bitych zwierzat w skoérze, skor
zwierzecych, szmat, brudnych naczyn, odpadkow
oraz przedmioléw wydzielajacych ostra won.

.§ 16. W rozumieniu niniejszego rozporzadze-
nia:

1) ,.Mieisca sprzedaizy miegsa" sa to:

a) hale miesne,

b) sklepy rzeZnicze (jatki),

¢) sklepy z ptactwem bitym i dziczyzna,

d} sklepy (jatki) z migsem konskim,

e) tanie jatki.

2) ,.Wytwérnie wedliniarskie” sg to miejsca
;Nyrobu przetworéw wyszczegolnionych w § 1 pkt 2)
it. a).

3) Wedliniarnie” sa to mieisca sprzedazy prze-
'.wor;')w miesnych wyszczegé!lnionych w § 1 pkt 2)
lit. a) i ).

§ 17. (1) Migjsca sprzedaiv migsa powinny
kyé oddalone co najmniej o 3 m ad ustepéw ogol-
nych skanalizowanych, zas od ustepéw nie skanalizo-
wanych, doléw ustepowych, obér, stajen, chlewow,
gnojowisk i smielnikéw co najmniej o 10 m.

(2) Przy halach miesnych powinna byé urza-
dzona chlednia dla przechowywania wigkszych za-
pasow migsa, za$ przyv innvch miejscach sprzedazy
migsa —- chlodnia lub lodownia podreczna wzglednie
piwnica czysta, sucha, przewiewna, z podloga nie-
przepuszczalna; hale migsne ponadto powinny byé
zaopatrzone w urzadzenia z woda bieZaca, dobra .lo
picia dla ludzi, oraz weze do zmywania podlég i scian
i zlew. Poszczegdlne mieisca sorzedazy miesa mo-
ga korzystaé ze wspélnej chlodni.

(3) Miejsca sprzedazy miesa powinny byé
widne, suche, posiadaé¢ moznosé falwego przewietrza-
nia (wentylacja naturalna lub wzorowa sztuczna).
Podloga powinna byé¢ z materiatu trwalego i nieprze-
puszczalnego, daiacego sie latwo czyscié (cement, be-
ton, plytki terrakotowe itp.). Sciany powinny byé ma-
lowane jasna farba oleing lub wylozone materialem
nieprzepuszczalnym, dajacym si¢ latwo myé, co naj-
mniej do gérnej granicy pomieszczenia miesa; powy-
zej za$§ éciany moga byé bielone.

(4) Miejsca sprzedazy miesa, znaiduiace sie
w suterenach, powinny odpowiadaé wszvstkim prze-
pisom niniejszego rozporzadzenia, przewidzianym dla
mieisc sprzedazy migsa, a ponadto nastepujacym wa-
runkom:

1) zaglebienie ponizej poziomu terenu nie moze
przekraczaé 1,5 m,

2) okna powinny si¢ znajdowaé calkowicie po-
wyzej poziomu terenu,

3) wysoko$§é pomieszeczeni nie moze byé mniej-
sza niz 2,5 m, .

4) stosunek powierzchni $wietlnej do po-
wierzchni podtogi powinien wynosié co najmnie;j 1:10,

5) w pomieszczeniu powinna byé urzadzona
wzorowa wentylacja sztuczna zastepujaca otwieranie
okien.

(5) Przyrzady do miesa powinny
wymaganiom nast¢pujacym:

odpowiadac

1) haki do wieszania miesa powinny byé meta-
lowe (cvnkowane, cynowane lub niklowane), szklanz
wzglednie porcelanowe, przytwierdzone wzdluz $cian
w ten sposob, by mieso wzajemnie do siebie i do
$cian nie przylegalo;

2) plyty stoléw do miesa — z marmuru, szkla
lub z drzewa twardego, niesmolistego, o powierzch-
ni gladkiej, bez szpar i szczelin i niemalowanej;

3) kloce i deski do rabania i krajania miesa —
z drzewa twardego, niesmolistego, gladkie, bez szpar
i szczelin;

4) ptyty do wag — z materiatu nie rdzewiejace-
go, niemalowane (marmurowe, kamienne, metalowe,
drewniane, szklane, porcelanowe, fajansowe, ka-
mionkowe itp.).

(6) W kazdym miejscu sprzedazy powinna byé
umywalnia z woda biezaca dobra do picia dla ludzi,
spluwaczki wodne codziennie oprézniane i myte oraz
pomieszczenie lub szafa na ubranie zatrudnionego
personelu. '.

(7) Do opakowania migsa nalezy uzywaé czy-
stego papieru. UZzywanie do tego celu makulatury
jest wzbronione,

§ 18.
miesa:

1) sprzedazy wedlin i innych wyrobéw wedli-
niarskich oraz wszelkich innych artykuléw zywnosci;

2) wywieszania (wystawiania) na zewnatiz
tych miejsc oraz w drzwiach (odrzwiach) miesa, prze-
znaczonego do sprzedazy lub innego obiegu dla spo-
z'\_rcil-a oraz wystawiania klocow do miesa na zewnatrz
jatek;

3) przetrzymywania migsa zepsutego, skoér su-
rowych i suchvch, pierza, rogow, kopyt (z wyjatkiem
nézek cielecych i wieprzowvch), wyporkéw ciele-
cych, nie oczyszczonych podrobéw i wnetrznosci oraz
migsa nieoznakowanego przez organa weterynaryijne;

4) przetrzymywania miesa przeznaczonego do
obiegu w pomieszczeniach mieszkalnych;

5) trzymania migsa bezposrednio na lodzie;

. 6) przetrzymywania w miejscach sprzedazy
migsa ptactwa Zywego, ptactwa bitego nieskubanego;

7) skubania ptactwa bitego i podskubywania
ptactwa Zywego;

8) bicia ptactwa;

9) trzymania zwierzat domowych, -

(2) Na drzwiach wejsciowych powinien byé
wyrazny napis ,wprowadzanie pséw jest wzbro-
nione’, ' i

(1) Zabrania si¢ w miejscach sprzedazy

§ 19. Zabrania sie:
1) sprzedazy miesa, dziczyzny w kawatkach
i ptaciwa oskubanego:
a) na 1l.':l.rgac::h i rynkach w siraganach otwar-
tych,
b) w handlu obno$nym;
2) bicia ptactwa na targach i rynkach.

§ 20. W sklepach, w ktérych sprzedaZ bitego
ptactwa i dziczyzny stanowi dodatkowa czesé przed-
siebiorstwa, przedmioty te powinny byé umieszczo-
ne w miejecu oddzielnym w ten sposéb, by nie styka-
ly si¢ z innymi artykulami zywnosci.
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§ 21. (i) Sklepy (jatki) z miesem koﬁgkim
oraz z przetworami z miesa konskiego lub z domiesz-
ka miesa korskiedo powinny miescié si¢ oddzielnie

i by¢ oznaczone wyraZnym napisem ,sprzedaz migsa |

koniskiego” i rysunkiem glowy konia.

(2) Wszelkie przetwory z miesa korskiego lub
7z domieszka miesa korskiego musza by? oznaczon2
wyraZznym napisem ,,z migsa konskiego” i rysunkiem
glowy konia, wybitymi na plombie,

(3) W sklepach tych nie wolno
miesa innego rodzaju.

(4) Przetwory z miesa konskiego moga by¢ wy-
rabiane tylko w specjalnie przeznaczonych do tego
celu wytwérniach.

sprzedawacé

§ 22. (1) Wszystkie miejsca sprzedaZy migsa
powinny by¢ ulrzymane w dokfadnej czystosci
W szczegblnosci: lokal powinien byé przynajmniej raz
na dzieri dokladnic przewietrzany, $ciany olejne lub
kaflowe oraz podlogi powinny byé zmywane codzien-
nie po skoriczonej pracy. Zamiatanie na sucho oraz
posypywanie podlég po zamieceniu piaskiem lub in-
nymi sypkimi materialami, z wyjatkiem trocin, jest
wzbronione.

(2) Piyty stoléow, deski oraz inne przyrzady
musza byé myte codziennie goracym rozczynem so-
dy; noze, wagi i wszystkie inne narzedzia dokladnie
oczyszczone. Kloce powinny byé codziennie po pra-
cy wycierane sola dokladnie, a w miare niszczenia
sie powierzchni — spilowywane. Boki klocéw po-
winny byé politurowane lub malowane biala farba
olejna.

(3) Odpadki miesne powinny by¢é umieszczane
w szczelnie zamknielych naczyniach o $cianach we-
wnatrz gladkich, niewsigkliwych, dajacych sie latwo
oczyszczaé; zawartosé naleizy codziennie usuwag,
a same naczynia oczyszczac,

(4) Lokal powinien byé wolany od myszy, szczu-
réow, robactwa itp. W razie ich pojawienia si¢ na-
lezy je wylepi¢ szybko i radykalnie z zastosowa-
miem wszelkich ostroznosci przy uzywaniu srodkéw
szkodliwyca dla zdrowia ludzkiego.

(5) Lokal sprzedazy nie moze taczyé¢ sie bezpo-
$rednio z miejscem uboju zwierzat ani z mieszkaniem
lub stuzyé za miejsce zamieszkania, wypoczynku lub
noclegu.

(6) Okna otwierane nalezy w porze letniej za-
bezpiecza¢ przed owadami gestymi, trwalymi siat-
kami.

(7) Mieso przeznaczone na sprzedaz powinno
byé zabezpieczone od zanieczyszczeri (pyl, kurz,
owadv), od dzialania promieni slonecznych oraz woni
przenikliwej.

(8) Przepisy § 30, z wviatkiem pkt 6), maja za-
stosowanie do miejsc sprzedazy miesa.

Rozdziatl IIL
Wytwéi:nie przetworéw miesnych,

§ 23. (1) Szlamiarnie, przeznaczone do czysz-
czenia jelit na powtcki wedlin i innych wyrobéw we-
dliniarskich, powinny mieé pomieszczenie nalezyciz
oswietlone, zaopaltrzone w dobra wentylacje i w urzg-

dzenia dostarczajace obfita ilos¢ biezacej wody ci=-
plej i zimnej.

(2) Sciany pomieszczern powinny by¢ malowane
jasna farba olejna lub wylozone plytkami terrakoto-
wymi do wysokosci co najmniej 2 m. Podloga powin-
na byé z materialu nieprzepuszczainego (cement, be-
ton, ptytki terrakotowe itp.).

(3) Szlamiarnie powinny by¢ zaopatrzon?
w wanny wysokosci okolo 1 m, w stoly ze szczelne-
go, twardego drzewa oraz w odpowiedniag do roz-
miaréw produkcii liczbe naczyn drewnianych (balii)
i w aparaty do przedmuchiwania jelit.

(4) W szlamiarniach powinno byé, poza po-
mieszczeniem do szlamowania jelit, oddzielne po-
mieszczenie do sortowania i oddzielne pomieszczenie
do solenia jelit,

§ 24. (1) Wytwoérnie wedliniarskie w dzielni-
cach osiedli, majacych urzadzenia wodociagowe i ka-
nalizacyjne, moga sie miesci¢ tylko w lokalach, pe-
taczonych z siecia wodociagowa i kanalizacyjna.

(2) Przy ulicach osiedli, nie majacych urzadzen
wodociggowych i kanalizacyjnych, wytwérnie te mo-
da si¢ miesci¢ tylko w lokalach zaopatrzonych
w wode dobra do picia dla ludzi i w miejscowe urza-
dzenia do usuwania nieczystosci.

(3) Weoda uzywana do wyrobu przetworéw mie-
snych powinna odpowiada¢ warunkom przewidzia-
nvm w obowiazujacych przepisach dla wody do picia
i potrzeb gospodarczych. Dobroé¢ wody powinna byé
stwierdzona wynikami badania. Powiatowa wtadza
administracji ogolnej obowigzana jest, na zadanie
wlasciciela wytwérri, pobraé préobe wody celem jej
zbadania. Koszty badania wody obciazaja wlascicie-
la wytworni. Odpis wynikéw badania wody powi-
nien by¢ przestany przez powiatowa wladze admini-
stracji ogolnej wlasdcicielowi wytwérni.

§ 25. (1) Wytwoérnie wedliniarskie powinny
byé¢ oddalone co najmniej o 3 m od ustepéw ogélnych
skanalizowanych, za$ od ustepow nieskanalizowa-
nych, doléw ustepowych, obér, stajen, chlewéw, gno-
jowisk i $mietnikéw — co najmniej o 10 m.

(2) O ile na danej mieruchomosci lokal, prze-
znaczony na wytwoérnie wedliniarska, przylega do
ustepu potoZonego na nieruchomosci sasiedniei, lokal
ten powinien byé¢-tak izolowany, aby byl zabezpie-
czony przed przenikaniem do niego cieczy i zanie-
czyszczonego powietrza z ustepu.

(3) Wyiwérnie wedliniarskie znajdujace sie
w suterenie powinny odpowiadaé wszystkim przepi-
som przewidzianym w niniejszym rozporzadzeniu dla
wytwoérni wedliniarskich, z wyjatkiem przepisu § 27
ust, (1) zdanie pierwsze, a ponadto warunkom, wy-
szczegolnionym w § 17 ust, 4.

§ 26. (1) Lokal wytwérni wedliniarskiej po-
winien sklada¢ sie z pomieszczen przeznaczonych na:

1) warsztat,

2) peklownie (solarnie) i chlodnie,

3) wedzarnie,

4) ubieralnie i natryski,

5) skiad podreczny na wyroby gotowe.
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- . (2) Peklownia, chlodnia i wedzarnia moga byé
wspolne dla szeregu warsztatéow i znajdowaé si¢ po-
za nimi.
. (3) Warsztat moze byé polaczony z wedzarnia,
o ile rozmiar pomieszczenia na to pozwala.

(4) Peklownia, chtodnia i sktad podreczny na
wyroby gotowe moga byé w jednym pomieszczeniu.

§ 27. (1) Wysokos§é pomieszczen wytworni we-
dliniarskich powinna wynosi¢ co najmniej 3 m. Izby
powinny byé widne, suche i tak obszerne, aby na kaz-
dego zatrudnionego pracownika przypadalo co naj-
mniej 4 m kw. powierzchni. O ile peklownia i chtodnia
mieszczg sie w suterenie, wysokosé tych pomieszczen
moze wynosi¢ 2,5 m,

(2) Stosunek powierzchni §wietlnej do powierz-
chni podiogi powinien wynosié co najmniej 1 : 10.

(3) Sciany powinny byé¢ gladkie i czyste; o ile
nie s3 malowane farbg olejna, powinny mieé¢ do wyso-
kosci co najmniej 2 m jasng lamperi¢ olejng lub z ma-
teriatu dajacego sie latwo myé¢.

(4) Podiogi powinny byé z trwalego, nieprze-
Eu@mzaﬁlego materialu (beton, cement, plytki terra-

otowe), szczelne, gladkie, jednolite, przy tym podlogi
w izbach, przeznaczonych na warsztat i solarnie, za-
opatrzone w $cieki z odpowiednim spadkiem do urza-
dzen kanalowych lub studzienki sciekowej.

(5) Lampy, przy oswietleniu naftowym, powinny
byé zawieszone u sufitu lub na fclanie.

(6) W izbach, przeznaczonych na warsztat, so-
larnie i sktad, powinna by¢ urzadzona nalezyta wen-
tylacja naturalna lub sztuczna, czynna w miare potrze-
by cala dobe. Nad kotlami powinny byé urzadzenia

wyciagowe do pary.

(7) Natryski z woda ciepla powinny byé urza-
dzone w kazdej wytwérni, zatrudniajacej 6 i wiecej
pracownikéw.

§ 28. (1) Stoly i kloce, kadzie i beczki, przezna-
czone na pomieszczenie przetworow miesnych, powin-
ny byé sporzadzone z drzewa niesmolistego, heblowa-
ne, gladkie, jednolite, bez szczelin i szpar; naczynia
do wody powinny byé¢ zaopatrzone w szczelne pokry-
wy oraz w specjalne czerpaki.

(2) Kotly oraz inne naczynia metalowe, o ile nie
sa aluminiowe lub zelazne, powinny byé nalezycie
ocynowane, pobiata wewnetrzna nie moze zawieraé za-
nieczyszezen ponad 1%.

(3) W warsztacie powinna sie znajdowaé umy-
walnia z dobra do picia dla ludzi woda biezaca, my-
dlem, szczotka do mycia rak oraz czystymi recznika-
mi, we wszystkich zas izbach spluwaczki wodne, co-
dziennie oprézniane 1 myte.

(4) Postanowienia § 22 maja tu zastosowanie.

§29. (1) W peklowni i chlodni temperatura nie
powinna przekraczaé + 7° C.

(2) Trzymanie migsa i przetworéw migsnych
bezposrednio na lodzie jest n-iecFOpuszczalne.

(3) Ubieralnia powinna znajdowa¢ sie w tym sa-
mym lokalu, co wytwornia wedliniarska. W ubieralni
powinny byé: umywalnia z woda dobra do picia dla
ludzi, mydiem i czystymi recznikami, szafa do ubran
pracownikéw i oddzielna szafa do fartuchéw, czapek,

pantofli oraz lawki lub krzesla. Szafy powinny mieé
drzwi z siatki drucianej. Natrysk powinien by¢ umiesz-
czony w miejscu odgrodzonym $ciankg wysokosci 2 m.

§ 30. Zabrania sie:

1) siadaé na stotach, sprzetach, przeznaczonych
do wyrobu i sprzedazy przetwordw miesnych,

2) mieé przy pracy obnazone cialo précz ramion,

3) spluwaé na podloge,

4) palié tyton,

5) chodzi¢ do ustepu w fartuchach przeznaczo-
nych do pracy i nosi¢ je poza miejscem pracy,

6) wpuszczaé¢ do wytwérni wedliniarskiej osoby
obce w czasie trwania pracy,

7) przechowywaé¢ w wytwérni wedliniarskiej
przedmioty i produkty, nie majace zastosowania do
danego przemystu, w szczegélnosci wszelkie przed-
mioty, ktére moga udzieli¢ wyrcbom ztej woni lub je
zanieczydci¢, np. nafte, brudne naczynia, odziez itp.

§ 31. (1) Wedzenie przetworéw miesnych moze
odbywa¢ sie:

1) w wytwarniach wedliniarskich,

2) w wedzarniach przemyslowych.

(2) Przez razwe ,,wedzarnie przemystowe" ro-
zumie sie zaklady trudniace sie zawodowo wedzeniem
przetworéw miesnych, dostarczanych przez wytwoér-

.cow tych przetworéw, a przeznaczonych do sprzedazy

lub innego cbiegu dla spozycia.

(3) Wedzarnie, wymienione w ust. (1), powinny
by¢ tak urzadzone, by nie psuly powietrza w zamiesz-
kalym otoczeniu przez dym, swad lub ztg wor.

(4) Wedzarnie przemystowe nie moga znajdowaé
si¢ w srodmiesciu ani w budynkach mieszkalnych i po-
winny mieé¢ oddzielne wejscia.

(5) Do wedzarni przemystowych maja zastosowa-
nie przepisy §§ 24i 25.

§ 32. (1) Lokal wedzarni przemystowej powi-
nien skladaé sie z pomieszczer na:

1) warsztat,

2) sktad na produkty surowe,

3) sktad na produkty gotowe,

4) ubieralnie i natryski.

(2) Pomieszczenia, wymienione w ust. (1) pkt 2)
i 3), powinny byé chlodzone (chiodnie). Dopuszczalne
jest korzystanie z chlodni miejskich lub chtodni wspél-
nych dla szeregu wedzarn,

§33. (1) Wysokosé¢ pomieszczen wedzarni prze-
mysiowej powinna wynosi¢ co najmniej 3 m. Izby po-
winny byé widre, suche, a pomieszczenia na warsz-
tat tak obszerne, aby na kazdego zatrudnionego pra-
cownika przypadalo co najmniej 4 m kw. powierzch-
ni. Stosunek powierzchni swietlnej do powierzchni
podlogi powinien wynosié co najmniej 1 : 10.

(2) Sciany i sufit w wedzarni przemystowej po-
winny by¢ pokryte materialem tatwo zmywalnym i byé
gltadkie i czyste; o ile §ciany nie s3 malowane farba
olejna, powinny mieé do wysokoéci co najmniej 2 m
jasna lamperie olejna lub z materialu dajacego sie
latwo myé¢.

(3) Podlogi powinny byé¢ z trwalego nieprze-
puszczalnego materialu (beton, cement, plytki terra-
kotowe itp.), szczelne, gladkie, jednolite; podioga
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w pomieszczeniu na warsztat powinna by¢ zaopatrzo-
na w $cieki z odpowiednim spadkiem do urzadzen ka-
natowych lub studzienki sciekowej.

(4) W izbach wedzarni powinna byé urzadzona
nalezyta wentylacia naturaina lub wzorowa sztuczna,
czynna w miare petrzeby cala dobe.

(5) Natryski z woda ciepta powinnv byé urzadzo-
ne w kazdej wedzarni przemysfowej zairudniajacej
5 lub wiecej pracownikéw i umieszczone w miejscu od-
grodzonym $cianka wysckosct 2 m.

(6) Ubieralnia powinna znajdowaé sie w lokalu
wedzarni. W ubieralni powinna by¢é umywalnia z wo-
¢a biezaca, dobra do picia dla ludzi, mydlem 1 czysty-
mi recznikami, szafa do ubran pracownikow i oddziel-
na szafa do fartuchow, czapek, pantofli oraz tawki lub
krzesta. Szafy powinny mie¢ drzwi z siatki druciane;.

(7) We wszystkich izbach powinany znajdowac
sie spluwaczki +dne, codziennie oprézniane i myte.

(8) Tampy, przy oswietleniu naftowym, powinny
bvé wiszace u sufitu lub na $cianie.

(9) Piyty stoléw powinny byé sporzadzone
z drzewz niesmolisiego, heblowane, gtadkie, jednolite,
bez szczelin i szpar, niemalowane.

§ 34. (1) Lokal wedzarni przemyslowe! oraz
wszystkie przyrzady i narzedzia winny by¢ utrzymy-
wane w dok'adnej czystodci; §ciany i podiogi zmywa-
ne codziennie po skorczonej pracy; zamiatanie na su-
cko jest wzbronione, Stoly nalezy myé codziennie go-
racym rozczynem sody.

(2) Lokal wedzarni przemystowei powinien bv:
wolny od myszy, szezuréw, robactwa itp. W razie ich
pojawienia sie nalezy je wytepié szybko i radykalnie
z zastosowaniem wszellcich ostroznosci przy uzywaniu
$rodkow szkodliwych dla zdrowia ludzkiego.

(3) Lokal wedzarni przemystowej nie moze stu-
2yé za miejsce zamieszkania, wypoczynku lub noclegu.

(4) Okna otwierane nalezy w porze letniej za-
bezpieczaé przed owadami gestymi, trwalymi siatkami.

§ 35. (1) Produkty surowe i gotowe w wedzar-
ni przemysfowej powinny byé zabezpieczone od za-
nieczyszczen (pyt, kurz, owady) i od dzialania pro-
niieni stonecznych oraz woni przenikliweq.

(2) W sktadach wedzarni przemysiowej na pro-
dukty surowe i gotowe temperatura nie powinna prze-
kraczaé + 7 C.

(3) Trzymanie miesa i przetworéw migsnych

osrednio na lodzie jest niedopuszczalne.

(4) Przepisy § 30 maja tu zastosowanie.

§ 36. Wytwérnie produkujgce konserwy oraz
wyciagi miesne powinny odpowiadaé przepisom §§ 22,
24, 25. 27, 28, 29 1 30. Liczba i wielko$? pomieszczen
wytwérni powinny by¢ dostosowane do rozmiaréw
produkcji, za$ rodzaj pomieszczenia, naczynia i przy-
rzady — do rodzaju produkcji.

Rozdzial [V,

Sprzedaz i inne wprowadzanie w obieg przélworéw
miesnych. ,

§ 37. (1) Przetwory miesne (§ 1 pkt 2) lit. a)
i ¢) w czasie przewozu i przenoszenia powinny byé za-
bezpieczone od wszelkich zanieczyszczen.

(2) W szczegolnosci nalezy, by wozy i wszelkie
inne przyrzady do rczwozenia i przenoszenia tych
wyrobow mialy pokrywy, byly utrzymane w czystosci
i nie uzywane do zadnych innych celéw; o ile kosze
i inne przyrzady do rozwozZenia i roznoszenia tych wy-
robow sa umieszczane w szczelnych zamknietych wo-
zach, np. w specjalnych samochodach, wowczas wa-
runek dolyczacy zaopatrzenia tych koszow i przyrza-
déw w przykrywy nie jest wymagany.

{3) Przetwory migsne, wyszczegélnione w § 1
pkt 2) lit. ¢), »owinny byé umieszczane na odpowied-
nich podstawach, up. pstmiski, miski, salaterki.

(4} Zabrania sig:

1) przenosi¢ w rekach do miejsc sprzedazy prze-
twory miesne z wozow, koszow i mnnych przyrzgddéw
do przewozenia i przenoszenia;

2) stawiac i trzymaé kosze i inne przyrzady
z dnem przepuszczalnyin na ziemi lub na podlodze,
o ile dna ich z zewnatrz nie sg zavpatrzone w listwy
drewniane,

§ 38. (1) Do miejsc sprzedazy przetworéw mies-
nvch wymienionych w § 1 pkt 2) lit. a) i ¢) majg aca-
logiczne zastosowanie przepisy §§ 17, 18 z wyjatkiem
ust. (1) okt 1), 1 § 22.

(2) Produkty umieszczone na stotach, polkach
i w oknach wystawcwych powinny byé zabezpieczone
przed dotykaniem ich rekami kupujacych.

(3) Napoczgte lub pokrajane wyroby powinny
by¢ umieszczone w gablotkach oszklonych lub pod
kloszani przewiewnymi, na talerzach, podstawach
[szklanych, porcelanowych, fajansowych). Gablotki
od stronv sprzedajacego powinny byé zaopatrzone
w odrzucane gesle siatki druciane lub w przesuwane
ramii z desta siatka druciang.

(4) Wszelkic czynnosci, zwigzane z krajaniem
i odwazaniem przetworéw migsnych bez powlok
w sprzedazy detalicznej, powinny byé¢ uskuteczniane
z pomoca odpowiednich przyrzadow.

(5) Do zawijania produktéw gotowych do bezpo-
sredniego spozycia (wedliny, migso pokrajane) nalezy
uzywaé tylko czystego papieru pergaminowego, wo-
skowanego lub satynowanego.

(6) W miejscach sprzedazy przetworéw migs-
nych, obslugiwanych przez trzy lub wiecej 0séb, oso-
by zajete krajaniem tych przetworéw nie moga byé
zatrudnione odbiorem i wydawaniem pieniedzy.

(7) W miejscach sprzedazy, w ktérych sprzedaz
przetworéw miesnych stanowi zasadniczg czeéé przed-
sigbiorstwa, nie moga byé sprzedawane takie produk-
ty. kidrych zapach meze sie udzielié przetworom mies-
nym. Miejsca sprzedazy, w ktérych sprzedaz tych
przetworéw stanowi dodatkowa czesé przedsiebior-
stwa, powinny mieé dla tych przetworéw oddzielne
miejsce zdala od innych artykuléw Zywnosci,

(8) W miejscach sprzedazy wedlin i innych wy-
robéow wedliniarskich dopuszcza sie sprzedaz migsa
z zachowaniem nastepujacych warunkéw:

a) do sprzedazy miesa powinien byé oddzielny
stol, oddzielne haki do wieszania migsa, umieszczone
oddzielnie od hakéw dla przetworéw miesnych, oraz
oddzielne narzedzia i przyrzady;

b} do wszelkich czynnosci, zwiazanych ze sprze-
dazg miesa, jak rabanie, krajanie, dzielenie, przeno-
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szenie, odwazanie miesa, powinien by¢ oddzielny per-
sonel, o ile warunki gospodarcze danego przedsigbior-
stwa na to zezwalaja.

(9) Podawanie goracych potraw w miejscach
sprzedaiy przetworéw imiesnych mozie odbywac sie
tylko w oddzielnych pomieszczeniach, odpowiadaja-
cych przepisom dla tego rodzaju miejsc spozycia.

§ 39. (1) Wedliny oraz inne wyroby wedliniar-
skie, przeznaczone do sprzedazy lub innego obiegu dla
spozycia, powinny byé zaopatrzone przez wytworcow
we wlasne plomby firmowe.

(2) Wzory plomb powinny byé¢ zgloszone przez
wytworcow do powiatowej wladzy administracji ogol-
nej dla zarejestrowania ich.

(3) Plomby nakladane przez wylwoércow powin-
ny zawierac:

1) poczatkows litere imienia i nazwisko wytwor-
cy lub nazwe firmy,

2) nazwe powiatu oraz nazweg miejscowosci,
w ktérej wedliny wyprodukowano,

3) numer rejestru.

(4) Przy detalicznej sprzedazy wedlin i innych
wyrobéw wedliniarskich plomba powinna byé pozo-
stawiona az do korca sprzedazy poszczegolnej sztuki
lub wigzki.

(5) Wedliny i inne wyroby wedliniarskie podpa-
dajace pod postanowienia ustepow (1), (2), (3), (4),
a nie posiadajace plomb lub posiadajace plomby nie-
zgodne z przepisem ust. (3), podlegaja zajeciu.

(6) Wedliny oraz inne wyroby wedliniarskie
przeznaczone do sprzedazy lub innego obiegu dla spo-
7ycia, sprzedawane spozywcom bezposrednio przez
wytworcow w tych miejscowosciach, w ktérych wyroby
e zostaly wytworzone, nie podlegaja postanowieniom
ust. (1) pod warunkiem umieszczenia w miejscu sprze-
dazy, na widocznym i dostepnym miejscu, wyraznego
napisu ,wedliny wlasnego wyrobu”, wydanego przez
cech wedliniarzy lub wlasciwa izbe przemystowo-han-
dlowa albo izbe rzemieslnicza.

(7) W razie odprzedazy wedlin i innych wyrobow
wedliniarskich osobom (rzecim celem wpuszczenia
tych przetworéow do obiegu wylwérca powinien je za-
opatrzyé we wlasne plomby.

§ 40. (1) Handel okrezny wedlinami i innymi
wyrobami wedliniarskimi na ulicach, podwérzach i po
comach oraz handel tymi produklami na targowiskach,
rynkach, straganach, jest wzbroniony.

(2) W przypadkach wyjatkowych (jarmarki, od-
pusty itp.) powiatowa wladza administracii ogélnej
moze kazdorazowo zezwoli¢ na sprzedaz wedlin 1 in-
nych wyrobéw wedliniarskich na targowiskach, ryn-
kach, straganach pod warunkiem, ze sprzedaz ia od-
kywaé sie bedzie w pomieszczeniach krytych, czysto
utrzymanych, zabezpieczajacych produkty te od wszel-
kich zanieczyszczen, oraz z odpowiednim zastosowa-
niem przepiséw § 22 ust. 1, ust. 2 zdanie pierwsze,
ust. 31 7.

§ 41. (1) Niezaleinie od organow dozoru, wy-
mienionych w § 4 lit. a) i b) rozporzadzenia Ministra
Spraw Wewnetrznych z dnia 1 czerwca 1929 r. o or-
ganizacji dozoru nad artykulami zywnosci i przedmio-
tami uzytku (Dz. U. R. P. Nr 64, poz.495), lekarze

weterynaryjni  wykonywaja nadzér nad mig-
sem, wedlinami i innymi wyrobami wedliniarskimi
w miejscach wymienionych w § 16 niniejszego rozpo-
rzadzenia oraz na targach, jarmarkach, odpustach, jak
rowniez w czasie przewozu, a takze sprawujg nadzoér
nad oczyszczaniem i konserwowaniem jelit w szla-
miarniach,

(2) Do zakresu nadzoru weterynaryjnego, w ro-
zumieniu ustepu pierwszego nalezy:

1) sprawdzanie w miejscach sprzedazy i w cza-
sie przewozu;

a) czy migso jest oznakowane zgodnie z przepi-
sami weterynaryjnymi, czy w obiegu nie ma miesa ze
zwierzat nie poddanych urzedowemu badaniu, albo
migsa niezdatnego i warunkowo zdatnego i czy migso

mniej wartociowe jest sprzedawane wylacznie w spe-

t:lialnie do tego celu wyznaczonych miejscach sprze-
azy;

b) czy nie odbywa sie sprzedaz miesa konskiego
w miejscach sprzedazy miesa innych zwierzat;

c) czy wedliny i inne wyroby wedliniarskie sa
przepisowo oplombowane i nie zawierajg pasozyléw,
w szczegolnosci wlosni 1 wagréw, jak réwniez czy nie
wykazuja innych zmian chorobowych;

2) sprawdzanie w wytwoérniach:

a) czy wedliny i inne wyroby wedliniarskie spo-
rzadzane sa z miesa urzedowo zbadanego i uznanego
za zdatne do spozycia,

b) czy wedliny i inne wyroby wedliniarskie
z miesa konskiego sporzadzane sa w osobnych wy-
twérniach, '

(3) Do sprawdzania wedlin i innych wyrobow
wedliniarskich przywozonych z innych miejscowosci
wladza dozoru wlasciwa dla miejsca przeznaczenia
wedlin moze wyznaczyé punkty, w ktorych sprawdza-
nie tych produkiéw powinno by¢ uskuleczniane.

(4) Wykonywanie czynnosel, zastrzezonych dla
lekarzy weterynaryjnych w niniejszym rozporzadze-
niu, powinno byé powierzane lekarzom weterynaryj-
nym, specjalnie do celu tego wyznaczonym przez wila-
$ciwa wladze wyznaczajaca organa urzedowego bada-
nia zwierzat rzeZznych i miesa.

Rozdzial V.

Przepisy koncowe.

§ 42. (1) Przywéz miesa i przetworéw migsnych
z zagranicy podlega przepisom rozporzadzenia Mini-
sira Rolnictwa z dnia 5 lutego 1931 r. (Dz. U. R. P.
Nr 54, poz. 443) w sprawie badania miesa, wprowa-
dzanego (przywozonego) z zagranicy.

(2) Do miegsa i przetworow miesnych przywozo-
nych z obszaréw, na ktérych niniejsze rozporzadzenie
nie obowiazuje, maja zastosowanie przepisy niniejsze-
go rozporzadzenia.

(3) O ile ze wzgledu na zapotrzebowanie rynku
zagranicznego wyréb przetworéw miesnych odbywaé
sie bedzie odmiennie od postanowieri ninieijszego roz-
porzadzenia, wytwérca obowigzany jest doniesé o tym

bezzwlocznie powiatowej wladzy administraciji
ogélnej.
§ 43. Sprzedawcy miesa, w szczegdlnosci

w sprzedazy drobnicowej, sg obowiazani, na zadanie
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wladz i organéw dozoru nad artykulami zywnosci
i przedmiotami uzytku, wskazywaé zZrédio nabycia te-
g0 miesa.

§ 44. We wszystkich miejscach wyrobu i sprze-
dazy migsa i przetworéw miesnych powinny znajdo-
waé si¢ podreczne, bezwonne <rodki opatrunkowe
(gaza, wata, bandaz, jodyna). =

§ 45. Postanowienia niniejszego rozporzadze-
nia, dotyczace poszczegolnych miejsc sprzedazy migsa
oraz miejsc wyrobu i sprzedazy przetworéw miesaych,
powinny by¢ wywieszone na widccznym miejscu w po-
mieszczeniach wyszczegolnionych w § 1 pkt 4).

§ 46. Istniejace w chwili wejscia w Zycie niniej-
szego rozporzadzenia miejsca sprzedazy miesa oraz
wytwornie i miejsca sprzedazy przetworéw miesnych,
zaréwno jak szlamiarnie i wedzarnie przemystowe, po-
winny byé doprowadzone do stanu wymaganego ni-
niejszym rozporzadzeniem do dnia 30 czerwca 1938 r.,
a co do postanowienn § 24 ust. (1) — do dnia 31 grud-
nia 1938 r., w przeciwnym razie ulegna zamknieciu.

§ 47. (1) Powiatowa wladza administracji ogol-
nej uprawniona jest do czynienia ulg w stosunku do
istniejgcych:

1) miejsc sprzedazy miesa, wytwérni i miejsc
sprzedazy przetworéw miesnych — co do odleglosci
ich od:

a) ustepéw ogélnych skanalizowanych — do

2m,

b) dotow ustepowych, obér, stajen, chlewéw,

gnojowisk, smietnikéw i ustepéw ogolnych
nieskanalizowanych — do 7 m;

2) miejsc sprzedazy miesa, wytwoérni i miejsc
sprzedazy przetworé6w miesnych, mieszczacych sie
w suterenach, nie odpowiadajacych postanowieniom
§ 17 ust. (4), o ile te miejsca sprzedazy i wytwoérnie
odpowiadaja wszystkim innym przepisom dla tych
miejsc sprzedazy i wytwérni, z wyjatkiem przepisu
§ 27 ust. (1) zdanie pierwsze;

3) wytwérni przetworéw miesnych — co do po-
stanowien § 24 ust. (1), jezeli nieruchomosé, na kiorej
wytwornia sie miesci, nie jest polaczona z siecia wo-
dociagowa i kanalizacyjna;

4) wytworni przetworéw miesnych — co do licz-
by pomieszczen przewidzianych w § 26, w szczegélno-
§ci co do wymagania oddzielnej ubieralni oraz co do
wysokodci tych pomieszczen (§ 27 ust. (1) zdanie
pierwsze);

5) miejsc sprzedazy miesa — co do postanowieri
§ 18 lit. a);

6) szlamiarni przy rzezniach — co do oddziel-
nych pomieszczeri do sortowania i solenia jelit (§ 23
ust. 4);

7) wedzarni przemyslowych — co do postano-
wieni § 31 ust. 3.

' (2) Ulgi przewidziane w ust. (1) pkt 3) i 5) moga
byé przyznawane na okres czasu do lat 3 liczac od dnia

wejscia w Zycie niniejszego rozporzadzenia; terminy
stosowania ulg, przewidzianych w pozostalych punk-
tach ust. (1), pozostawia sig¢ decyzji wojewodzkiej wia-
dzy administracji ogélnej z tym, ze terminy te nie
moga byé krétsze od terminéw przewidzianych w § 46.

§ 48. Rozporzadzenie niniejsze wchodzi w Z}'
cie z dniem 1 stycznia 1937 roku.. .

Jednoczeénie traci moc obowiazujaca rozporza-
dzenie Ministra Spraw Wewnetrznych z dnia 30 czerw-
ca 1932 r. o dozorze nad migsem i przetworami mies-
nymi, wydane w porozumieniu z Ministrem Rolnictwa
i Ministrem PrzemystuiHandiu (Dz. U.R.P. Nr 64,
poz. 603) oraz rozporzadzenie Ministra Opieki Spo-
fecznej z dnia 3 lipca 1936 r. (Dz. U. R. P. Nr 56,
poz. 409). ;

Minister Opieki Spolecznej:
Marian Zyndram-Koscialkowski

644.
ROZPORZADZENIE MINISTRA SKARBU

z dnia 10 grudnia 1936 r.

o ustaleniu wzoréw monet srebrnych wartosci 2 i 5
zlotych.

Na podstawie art. 9 rozporzadzenia Prezyden-
ta Rzeczypospolitej z dnia 5 listopada 1927 r. w spra-
wie zmiany ustroju pienieznego (Dz. U. R. P. Nr 97,
poz. 855) zarzadzam co nastepuje:

§ 1. Poczynajac od dnia wejscia w Zycie roz-
porzadzenia niniejszego, monety srebrne wartosci 2
i 5 zlotych beda bite rowniez wedlug wzoréw, kto-
rych wizerunki w reprodukcji graficznej podane sa
jako zalacznik do rozporzadzenia niniejszego.

§ 2. Monety, wymienione w § 1, beda mialy
obieg na réwni z monetami srebrnymi wartosci 215
ztotych, ktérych wzory ustalone zostaly rozporza-
dzeniami Ministra Skarbu z dnia 25 pazdziernika
1932 r. (Dz. U. R, P. Nr 92, poz. 799) i z dnia 28 li-
stopada 1932 r. (Dz. U. R. P. Nr 105, poz. 878).

§ 3. Rozporzadzenie niniejsze wchodzi w zZye
cie z dniem ogloszenia.

Minister Skarbu: E. Kwiatkowski



