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ROZPORZADZENIE MINISTRA ZDROWIA
z dnia 3 lipca 1946 r.

wydane w porozumieniu z Miristrem Aprewizacji i Handlu o zmisnie rozporzgdzenia Ministra
Opieki Spolecznej z dnia 18 lutego 1937 r. o dozorze nad wyrcbem i obiegiem maki i wy-
robéw macanych. '

Na podstaw1e art., 8 pkt a), b), c), d), e),
g) i art. 10 rozporzadzenia Prezydenta Rze-
czypospohte] z dnmia 22 marca 1928 r. o dozorze
nad artykulami zywnoéa i przedmiotami u-
zytku (Dz. U. R. P. Nr 36, poz. 343) zarzadza
sie, co nastcpuje:

§ 1. W rozporzadzeniu Ministra Opieki
Spolecznej z dnia 18 lutego 1937 r., wydanym
w porozumieniu z Ministrem Przemyslu i Han-
dlu o dozorze nad wyrobem i obiegiem maki
i wyrobéw macznych (Dz. U. R. P. Nr 25,
poz, 171) wprowadza si¢ zmiany nastcpu]ace

1. § 3 otrzymuje brzmienie:

»3 3. Pieczywo, wyroby z ciasta oraz wyro-
by cukiernicze powinny byé sporzadzone Z ma-
terialéw nienagannych co do jakosci, w szcze-
go6lnoéci:

1) maka uiywana do tych celéw powinna
by¢ przed uzyciem do wypieku dokladnie prze-
siana przez odpowiednie sita; maka powinna
odpowiada¢ nastgpujacym warunkom:

a) zawarto$é wilgoci w mace nie moze
przekracza¢ 15%, a w skrobiach np. mace kar-
toflanej — 189,

b) zawarto$¢ popiolu bez piasku w su-
chej substancji maki razowej nie moze przekra-
czaé 2%,

c) 11056 piasku w mace nie mwoze prze-
kracza¢ 0,129,

d) kwasowo$¢ maki razowej nie* moze prze-
kracza¢ 8%, maki 809p — 79, a maki pytlowej
— 50,

2) woda do rozczyniania ciasta, do zwilza-
nia p'leczywa itp. powinna byé bezwzgledme
czysta i odpowiadaé warunkom wymaganym
dla dobre} wody do picia dla ludzi;

3) drozdie, zaczyny powinny mie¢ wla-
snoéci praw1d10we a w szczegdlnosci drozdze
nie moga mie¢ dodatku maki (skrobi); proszki
do pieczenia nie moga zawieraé substancyi szko-
dliwych ‘dla zdrowia lub niedozwolonych do
produkcji (kwas szczawiowy, emetyk, sole glh-
mu, siarczany, memzpusz'czalne fosforany,h'e
da itp.); w proszkach do pieczenia ilo§¢ czym-
nego dwutlenku wegla powinna wynosi¢ co
najmniej 2,35 g i nie wyzej 3 g CO, na 500 g

maki, a ilo&€ nieczynnego dwutlenku wegla naj-
wyze] 0,8 g NaHCO; na 500 g maki; weglan
amonu lub inne nieszkodliwe sole ameonowe
moga byé réwniez uiyte jako proszki de pie-
czenia, ale wylacznie do wymh-u kruchych cia-

steczek, co na opakowaniu tych proszkéw musi
byé wyrainie zaznaczomne;

4) s6l powinna byé gatunku wlasciwego
do spozycia dla ludzi, niedopuszczalna do tych
celéw jest sél tak zwana ,bydleca” Mb ska-
Zona;

5) maslo, tluszcze, barwniki powinny od-
powiadaé obowiazujacym przepisom;

6) $rodki zapachowe oraz wszelkie inne
domieszki powinny byé calkowicie nieszkodli-
we dla zdrowia 1 mieé¢ wilasna$ci prawidio-
we; cukier wanilinowy powinien byé przygoto-
wany z czystego cukru (sacharozy) i waniliny,
badi z mieszaniny waniliny i etylowaniliny,
przy czym iloéé skladnika zapachowego, prze-
liczajac na waniling, nie moze byé mizsza niz
19%; érodki zapachowe plynne powinmy byé
przygotowane na czystym atkohola etylowym;
niedozwolone jest stosowanie takich rozpuszczal-
nikéw, jak glikol i1 jego pochodme, tréjace-
tyna itn.“.

2. § 4 otrzymuje brzmienie:

»§ 4. (1) Pieczywo powinno byé dobrze wy.
roénicte, dobrze wypieczone, pulchne, na prze-
kroju porowate, bez zakalca, bez pustych prze-
strzeni pomiedzy skérka i oSrodkiem, pieczywo
nie moze zawieraé cial obeych, niewyrobionych
czeict ciasta, microziarte} soli, grudek maki.

I (2) Pieczywo winno byé oznaczone nazwa,
odpowiadajaca rodzajowi maki, z ktérej zosta-
o wytworzone z zaznaczeniem procentu prze-
mialue, uwidocznionym na kartkach z firma
i adresem wytw6rni. Kartki te malezy umie-
szczaé na pieczywie przed wstawieniem ciasta
do pieca. Nalepianie kartek tych po wypieku
jest wzbronione,

{3) Chleb powinien byé wymekany w bo-
chenkach wagi 1/, kg, 1 kg Iub wiekszej,
lecz w pelnych kilogramach. Ubytek na wadze
wynosié moze w chlebie §wiezym (do 2¢ go-
dzin po wypieku) najwyzej 4%, w czerstwym
— majwyzej 69",

3. § T otrzymuje bramienie:

»8 7. Zabrania sie:

1) wprowadzania w obieg oraz uzy wania
do wyrobu pieczywa, wyrobdw z ciasta i wy-
vobéw cukierniczych maki zepsutej, gorzkiej,
stechlej, sple$nialej, kwasnej, barwionej, sfal-
smwan.ej lub z domieszkami niedopuszczalny-
mi, zanieczyszczone] pasozytami, piaskiem, ple-
wami, kakolem itp. oraz sporyszem;
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2) dodawania do maki zwiazkéw chemicz-
mych:

a), w celu poprawy zlego wygladu lub pod-

niesienia stopnia wypiekalnosci maki,

b) w celu zwiekszenia wagi maki;

3) bielenia maki z pomoca: kwasu siarka-
- wego, kwasu azotawego, chloru; wprowadzanie
w obieg i stosowanie do wyrobéw macznych
maki bielonej jest dopuszczalne jedynie przy
stosowaniu metod bielenia, gwarantujacych cal-
wicie nieszkodliwo$¢ tej maki dla zdrowia i
pod warunkiem uwidocznienia sposobu bielenia
maki na jej opakowaniu;

4) posypywania desek i form do ciasta
zmiotkami macznymi, sproszkowanymi zwiaz-
kami chemicznymi, zepsutymi lub zanieczyszczo-
nymi otrebami, podsypka z drzew iglastych
Iub lisciastych".

4. § 8 otrzymuje brzmienie:

v§ 8. Zabrania si¢ wprowadzania w obieg:

1) pieczywa zanieczyszczonego, z o§rodkiem
lepkim, spleéniatlym, ciagnacym sie w nitki
(obecno$é¢ bacilli mesenterici);

2) chleba i pieczywa z nadmierna iloscia
wilgoci i nadmierna kwasowoécia (ilo$¢ wil-
goci w oérodku — miekiszu — chleba razo-
wego nie powinna wynosi¢ wiecej niz 489,
a pytlowego — 429, kwasowo$é chleba ra-
zowego — najwyzej 100, pytlowego — 69)°,

5. § 33 otrzymuje brzmienie:

»§ 33. (1) Powiatowa wiladza admlmstracp
ogblnej jest uprawniona do czynienia ulg w sto-
sunku do istniejacych wytwérni i miejsc sprze-
dazy pieczywa, wyrob6éw z ciasta i wyrobdéw
cukierniczych co do:

1) odleglo$ci wytwérni i miejsc sprzedazy

a) ustepéw ogdélnych skanalizowanych —
do 2 m,

b) doléw ustepowych, obér, stajen, chle-
wbw, gnojowisk, émietnikéw i ustepébw
ogélnych nieskanalizowanych — do 7m;
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2) pomieszczenia wytwérni oraz miejsc
sprzedazy w suterenach nie odpowiadajacych
przepisom § 16 ust. 2, o ile wytwérnia i miej-
sca sprzedazy odpomadaja wszystkim innym
przepisom dla tych wytwérni i miejsc sprze-
dazy;

3) wysokoéci pomieszczen wytwérni (§ 18
ust, 1);

4) laczenia skladu maki i pieczywa oraz
pomieszczenia dla chlodzenia przed wypiekiem
wyrobéw z maki — w jednym pomieszczeniu;

5) dalszych ulg co do liczby pomieszczen
w wytwérniach pieczywa, znajdujacych sie wo-
siedlach 2z liczba mieszkancéw do 1.500, o ile
wytwérnia produkuje pieczywo jedynie na uzy-
tek danego osiedla, liczba pomieszczen w tych
wytwérniach nie moze byé jednak mniejsza niz 2.

(2). Ulgi przewidziane w ust. 1 pkt 2 moga
by¢ -przyznawane ‘do kofica 1948 r., po uplywie
tego okresu wojewédzka wladza adminigtra-
cji ogblnej moze jednak zastosowad ulgf
dalszy okres, nie przekraczajacy lat 3, i to
w przypadkach, gdy warunki gospodarczd
przedsigbiorstwa i zapotrzebowanie rynku beda
tego wymagaly, Terminy stosowania ulg prze-
przewidzianych w pozostalych punktach ust.1
pozostawia sie decyzji wojewddzkiej wladzyt
administracji ogélnej*.

§ 2. Rozporzadzenie niniejsze wchodzi w zy-
cie z dniem ogloszenia. Jednoczeénie uchyla
sie rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 4
listopada 1945 r. wydane w porozumieniuz Mi-
nistrem Aprowizacji i Handlu w sprawie zmia-
ny rozporzadzenia Ministra Opieki Spolecznej
z dnia 18 lutego 1937 r. o dozorze nad wyrobem
i obiegiem maki i wyrohéw macznych (Dz. U.
R. P. Nr 56, poz. 317).

Minister Zdrowia:

_ Franciszek Litwin

Minister Aprowizacji i Handlu:
lerzy Sztachelski
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