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ROZPORZADZENIE MINISTRA SPRAWIEDLIWOSCI
z dnia 23 lutego .1950 r.

w sprawie naleinosci za utrzymanie w wiezienach i aresztach oséb tymeczasowo ai-esztowanych i oséb skazanych.

Na podstawie art. 479 pkt c) kodeksu postepowania
karnego w zwigzku z rozporzadzeniem Ministra Spra-
wiedliwosci z dnia 25 czerwca 1929 r. w sprawie kosz-
tow utrzymania w wiezieniach os6b tymczasowo aresz-
towanych i os6b skazanych (Dz. U. R. P. Nr 47,
poz. 392) zarzadza sie, w porozumieniu z Ministrami
Bezpieczenstwa Publicznego i Administracji Publicz-
nej, co nastepuje:

§ 1. Naleznoéé za utrzymanie w wigzieniach i aresz-
tach 0s6b tymczasowo aresztowanych i oséb skazanych
ustala sie na czas od 1 listopada 1949 r. w wysokosci
100 ztotych za kazdy dzien.

§ 2. Naleinos¢ za utrzymanie w aresztach gmin-
nych oséb tymczasowo aresztowanych i oséb skazanych
ustala sie¢ na czas od 1 listopada 1949 r. w wysokosci
10 zlotych za kazdy dzien.

3. Rozporzadzenie wchodzi w zycie z dniem oglo-
szenia z mocag obowiazujaca od dnia 1 listopada 1949 r.

Minister Sprawiedliwosci: H. Swiqtkowski
Minister Bezpieczeristwa Publicznego: St. Radkiewicz

Minister Administracji Publicznej: WL Wolski
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ROZPORZADZENIE MINISTRA KULTURY I SZTUKI

z dnia 24 lutego 1950 r.

w sprawie nadawania prywatnym szkolom artystycznym uprawniefi pahstwowych szkél artystycanych.

Na podstawie art. 8 ustawy z dnia 11 marca 1932 r.
o prywatnych szkolach oraz zakladach naukowych i wy-
chowawczych (Dz. U, R. P. Nr 33, poz. 343) i art. 1 de-
kretu z dnia 15 wrzeénia 1944 r. o zakresie dzialania i or-
ganizacji resortu Kultury i Sztuki (Dz. U. R. P. Nr 5,
poz, 25) zarzadza sie, co nastgpuje:

§ 1. Minister Kultury i Sztuki nadaje prywatnej
szkole artystycznej na prosbe jej wlasciciela uprawnie-
nia panstwowych szkél artystycznych — w przypadku
stwierdzenia, ze szkola:

1) osiaga wyniki naueczania, doréwnywajace wynikom
osiaganym w panstwowych. szkolach artystycznych,

2) osiaga w pracy wychowawczej poziom dorownywa-
jacy poziomowi osigganemu w panhstwowych szko-
tach artystycznych,

8) stosuje przy przyjmowaniu uczniéw przepisy obowig-
zujace w panstwowych szkolach artystycanych,

4) posiada dyrektora oraz co najmniej czterech nauczy-
cieli zatrudnionych w pelnej liczbie godzin, przewi-
dzianej dla panstwowych szkét artystycznych,

5) posiada pomieszczenie i urzadzenie, niezbedne do
realizacji programu nauczania oraz dostosowane do
organizacji pracy w szkole i liczby ucznidow,

6) jest wyposazona w odpowiednie Srodki i pomoce
naukowe, ,

7) odpowiada potrzebom panstwowym na danym te-
renie. :

§ 2.7 Minister Kultury i Sztuki moze cofnaé nadane
uprawnienia w przypadku stwierdzenia, ze szkola prze-
stala spelniaé ktérykolwiek z warunkéw wymienionych
w § 1 1lub ze przy jej prowadzeniu zostaly 'naruszone
inne przepisy. e

§ 3. Rozporzadzenie wchodzi w zycie z dniem oglo-

‘szenia.

Minister Kultury i Sztuki: S. Dybowski
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ROZPORZADZENIE MINISTRA ZDROWIA
i
z dnia 28 lutego 1950 r.

w sprawie wyrobu oraz obiegu octéw i esencji octowej.

Na podstawie art. 8 lit. a), b), ¢), d), e) i g) roz-
porzadzenia Prezydenta Rzeczypospolitej z dnia 22 mar-
ca 1928 r. o dozorze nad artykutami zywnosci i przed-
miotami uzytku (Dz. U. R. P. z 1928 r. Nr 36, poz. 343,
z 1934 r. Nr 110, poz. 977, z 1939 r. Nr 53, poz. 342,
z 1946 r. Nr 5, poz. 44 oraz z 1949 r. Nr 42, poz. 311)
zarzadza sie¢ w porozumieniu z Ministrami: Przemysiu
Rolnego i Spozywczego, Handlu Wewnetrznego oraz
Skarbu, co nastepuje:

§ 1. 1. Octami w rozumieniu niniejszego rozpo-
rzadzenia sa produkty sluzace do przyprawiania lub
konserwowania artykuldw zywno$ci otrzymywane:

1) w drodze fermentacji octowej plynéw, wymienio-
nych w § 2 ust. 1 (ocet fermentacyjny) badz

2) przez rozwodnienie - chemicznie czystego kwasu
. octowego .lub esencji octowej (ocet z esencji octo-
wej).



Dziennik Ustaw Nr 9 —

100 -

Poz. 95

2. Esencjg octowa w rozumieniu niniejszego roz-
porzadzenia jest 80%¢ (wagowo) roztwér wodny che-
micznie czystego kwasu octowego.

§ 2. 1. Przeznaczcne do obiegu octy fermenta-

cyjne moga byé wyrabiane jedynie:

1) z wina gronowego (ocet winny gronowy),

2) z wina owocowego lub przefernientowanych sokow
owocowych (ocet winny owocowy),

3) z rozcienczonego alkoholu etylowego (ocet spiry-
tusowy),

4) z piwa (ocet piwny),

" 5) z przefermentowanej brzeczki slodowej (ocet slo-
dowy) badz

6) z melasy (ocet z melasy).

2. Przy wyrobie octdow fermentacyjnych zabrania
sie mieszania plynéw wymienionych w ust. 1, z tym
jedynie zastrzezeniem, iz przy wyrobie cctéw winnych
(ust. 1 pkt 1 i 2) za uprzednim zezwoleniem wlasciwej
wladzy skarbowej moze by¢ dodawany alkohol etylowy
w takiej ilosci, aby calkowita zawartos¢ alkoholu
w mieszaninie nie przekraczala 109y (objgtoSciowo).

§ 3. 1. Octy (zaréwno fermentacyjne, jak z esencji
octowej) powinny mieé smak i zapach odpowiadajscy
ich oznaczeniu; powinny byé przeZroczyste, bez oznak
zepsucia, a jezeli nie sg oznaczone jako przyprawowe
(§ 15 ust. 2 pkt 1) — nie mogag wykazywaé smaku
ostrego lub piekacego.

2. Do barwienia octow wolno uzywac¢ tylko kar-
melu, a do odbarwiania tylko oczyszczonego wegla
zwierzecego lub drzewnego.

3. Octy nie moga zawierac:

1) wegorkéw octowych w ilosci wywotujacej zmet-
nienie, zanieczyszczei mechanicznych, droidiakow
oraz kozuszkéw lub osadéw pochodzenia bakteryj-
nego badz plesniowego,

2) zanieczyszczen pirydyna, acetonem badZ alkoholem
metylowym,

3) zwigzk6w arsenu, antymonu, olowiu badz rteci,

4) zwigzk6w zelaza i miedzi w %jcznej ilosci ponad
30 mg w 1 litrze,

5) zwigzkéw cynku w ilosSci
tego metaly,

6) sztucznych $rodkéw stodzgcych.

przekraczajacej $lady

§ 4. Octy fermentacyjne nie moga zawieraé¢ ogoél-
nego kwasu siarkawego (SO;) ponad 400 mg, wolnego
za$ kwasu siarkawego ponad 40 mg w 1 litrze.

§ 5. 1. Octy winne (§ 2 ust. I pkt 1 i 2) powinny

zawiera¢ nie mniej niz:

1) 10 g bezcukrowego ekstraktu w 1 litrze,

2) 1 g popiolu w 1 litrze,

3) 6%/ (wagowo) kwasu octowego.
2. Octy winne nie moga zawieraé:

1) dodatku kwasu octowego badz innych kwasow
organicznych lub mineralnych,

2) gliceryny ponad 109/ wytworzonej zawarto$ci kwa-
su octowego, ?

3) alkoholu ponad 19/ (objetosciowo).

§ 6. Ocet spirytusowy powinien zawieraé kwas
octowy w ilo§ci 6%/9 lub 10%0 (wagowo) z dopuszczal-
nym odchyleniem 0,2%o.

§ 7. 1. Ocet z esencji octowej powinien zawieraé
kwas octowy w iloSci 6% (wagowo) z dopuszczalnym
odchyleniem 0,2%/.

2. Ocet z esencji octowej nie moze zawieraé:

1) kwaséw mineralnych badz innych niz kwas octowy
kwasdw organicznych,

2) $rodkéw konserwujgcych,

3) zanieczyszczenia =~ kwasem mréwkowym w iloSci
ponad 0,2 g w 100 g bezwodnego kwasu cctowego.

§ 8. Esencja octowa powinna zawieraé kwas octo-
wy w ilofci 80%¢ (wagowo) z dopuszczalnym odchyle-
niem 19/,.

§ 9. 1. Do czynno$ci zwigzanych z wyrobem,
sprzedaza lub innym wprowadzaniem w obieg octéw
badz esencji octowej nie moga byé dopuszczone osoby
dotkniete jedna 2z chor6éb zakaZnych, wymienionych
w art. 2 pkt 1 — 30 ustawy z dnia 21 lutego 1935 r.
o zapobieganiu chorobom zakaZnym i o ich zwalczaniu
(Dz. U. R. P. Nr 27, poz. 193), albo inna choroba za-
razliwa lub odrazajgca chorobg skérng tudziez nosi-
ciele choréb zakaznych. Stan zdrowia os6b dopuszczo-
nych do wspomnianych czynno$ci powinien byé stwier-
dzony $wiadectwem lekarza urzedowego przynajmniej
co 12 miesiecy.

2. Osoby zajete przy czynnosciach zwigzanych
z wyrobem, sprzedazg lub innym wprowadzaniem
w obieg octéw badz esencji octowej powinny zacho-
wywa¢ nalezyta czystosé. Osobom tym nie wolno stykaé
sie z chorymi zakaznie,

§ 10. Wyréb badz rozlewanie octéw oraz esencji
octowej moga by¢ dokonywane jedynie w pomieszcze-
niach (wytwoérniach badZ rozlewniach) znajdujacych sie
w odleglo$ci co najmniej 5 m od ustepéw ogdlnych
skanalizowanych, polgczonych z miejska siecia kana-
lizacyjna lub miejscowa oczyszczalnig sciekéw zas§ od
ustepdéw nie skanalizowanych, doléw ustepowych, obér,
stajen, chlewow, gnojowisk i $mietnikéw w odleglosci
c¢ najmniej 10 m.

§ 11. 1. Wytwoérnia badz rozlewnia octéw lub
esencji octowej powinna sklada¢ sie z nastepujgcych
pomieszczen:

1) wlasciwej wytworni bgdz wlasciwej rozlewni,

2) magazynu surowcow i gotowego produlktu,

3) skiadu butelek i naczyn brudnych,

4) zmywalni z ciepla wodg biezacy,

5) umywalni z woda biezaca, zaopatrzonej w mydio

i oddzielne dla kazdego pracownika reczniki,

6) szatni na ubrania pracownikow,
7) biura wytworni badZz rozlewni.

2. W wytwdrni octow fermentacyjnych powinno
sie znajdowa¢ ponadto oddzielne pomieszczenie dla
fermentacji :

3. Umywalnia i szatnia nie mogy sie miescié
w pomieszczeniach wymienionych w ust. 1 pkt 1, 2 i 3
oraz ust. 2.

4. W kazdym pomieszczeniu powinna si¢ znajdo-
waé spluwaczka z czysta woda codziennie zmieniana.

5. W pomieszczeniach wlasciwej wytwoérni i wia-
Sciwej rozlewni powinien by¢é wywieszony egzemplarz
niniejszego rozporzadzenia. i

§ 12. 1. Pomieszczenia wylworni oraz rozlewni
powinny byé przystosowane do rodzaju produkcji oraz
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powinny byé suche, naleiycie przewietrzane, utrzy-
mywane w czystosci, wolne od szczurdéw, myszy i owa-
déw; nie moga one stanowié lokalu mieszkalnego badz
laczyé sie bezposrednio z takim lokalem ani sluzyé za
miejsce zamieszkania badZ noclegu. Pomieszczenie roz-
lewni powinno byé¢ ponadto widne.

2. Podloga wlasciwej wytworni, wlasciwej roz-
lewni i zmywalni powinna by¢ nieprzepuszczalna K gtad-
ka, latwo dajaca sie zmywaé, ze spadkiem i kanalami
§ciekowymi, zakrytymi siatka lub gesta kratka.

3. Sciany wilasciwej wytworni, wlasciwej rozlew-
ni i zmywalni powinny byé wylozone do wysokosci
2 m od podlog1 glazurg (terrakota) lub pomalowane
farba olejng. Sciany pozostalych pomieszczen powinny
by¢ otynkowane i malowane. Okna powinny byé za-
opatrzone w siatki dla ochrony przed owadami.

4. Wytwoérnie i rozlewnie ‘powinny byé polgczone
z siecia wodociggowa i kanalizacyjna, a w razie ich
braku — powinny byé zaopatrzone we wlasne urza-
dzenia wodociagowe i kanalizacyjne.

5. Woda uzywana do wytwarzania octéw badz
esencji octowej powinna byé badana przez miejscowo
wlasciwg filie Painstwowego Zakladu Higieny na koszt
wytwdrcy co najmniej dwa razy do roku w odstepach

nie dluzszych niz pélroczne oraz odpowiadaé wymaga-

niom przewidzianym w przepisach o wodzie do picia
i do potrzeb gospodarczych.

6. Wytwoérnie 1 rozlewnie powinny byé zaopatrzone
w podreczne ércdki opatrunkowe (gaza, wata, bandazZe,
soda oczyszczona).

§ 13. Zabrania sig:

1) rozcieficzania esencii octowej i octu z esencji octo-
wej poza pomieszczeniem wytworni (rozlewni),

2) rozlewania octu fermentacyjnego w wytwoérni
(rozlewni) esencji octowej i octu z esencji octowej,

3) przygotowywania oraz rozlewania esencji octowej
i octu z esencji octowej w wytworni (rozlewni)
octu fermentacyjnego.

§ 14. Beczki uzywane do wyrobu octéw powinny
byé z drewna degbowego badz modrzewiowego szczelne,
trwale i utrzymywane w czystosci.

§ 15. 1. Octy moga byé¢ wprowadzane do sprze-
dazy detalicznej jedynie w butelkach z przezroczystego
szkla, szczelnie zamknietych przy pomocy nowych kor-
kow, zabezpieczonych lakiem badZ przy pomocy nie-
metalowych nieszkodliwych dla ‘zdrowia nakrywek
Lak i nakrywki powinny byé opatrzone pleczemq f1r—
mowa wytwdrni (rozlewni).

2. Butelki, o ktérych mowa w ust. 1, powmny byé¢
opatrzone w etyklety z oznaczemem

1) rodzaju octu (§ 1 i § 2 ust. 1), w przypadku za$
gdy do octu dodano wyciggi z zi6l lub przy-
praw korzennych — z dodatkowym oznaczeniem
octu jako przyprawowego (korzennego, ziolowego
lub tp.),

2) firmy i adresu wytwérni oraz rozlewni,

3) ilodci octu w litrach badz kilogramach,

4) zawartosci _kwasu ogtowego w pfocentach wago-
wych (moc octu),

5) daty produkeji,

6) ceny detalicznej.

1

3. Odchylenie objetosci lub wagi rzeczywistej octu
od objetosci lub wagi oznaczonej na etykiecie nie moze
przekraczaé 29%/.

4. W przypadkach, gdy na butelce z octem znaj-
duje sie piecze¢ firmowa wytwoirni badz rozlewni nie
naruszona, za dcbro¢ tego octu jest wylacznie odpowie-
dzialny wtlasciciel wytworni badz rozlewni.

' § 16. 1. Esencja octowa moze byé wprowadzana
do sprzedazy detalicznej jedynie w plaskich butelkach
z przezroczystego szkla, o zawartosci 100 g, zaopatrzo-~
nych w podziatke ulatwiajaca dawkowanie esencji oraz
w wyzlobienie regulujace przepustowosé kroplowa.

2. Butelki z esencja octowg powinny byé szczelnie
zamknigte przy pomocy materiatu nieszkodliwego dla
zdrowia oraz nie majacego wplywu na moc, barwe lub
smak esencji. Zamkniecie powinno byé zabezpieczone
banderolg z oznaczeniem firmy wytworni (rozlewni).

3. Butelki z esencja octowa powinny byé opa-
trzone w etykiety, zawierajace:
1) wyraZzny napis z czerwonych liter na bialym tle
o brzmieniu:
»ESENCJA OCTOWA (kwas octowy 80%9) nicbez-
pieczna dla zdrowia w stanie nierozcieficzonym.
Przed uzyciem rozcienczyé co najmniej 15-oma
czeSciami wody‘ oraz
2) oznaczenie:
a) firmy i adresu wytwodrni (rozlewni),
b) daty produkcji,
¢) iloéci esencji (100 g),
d) ceny detaticznej.

4. Przepisy § 15 ust. 3 i 4 stosuje si¢ odpowiednio.

§ 17.

1) detalicznej sprzedazy octdéw i esencji octowej w na-
czyniach otwartych,

2) sprzedazy jako octu rozcienczonych roztwordéw
kwasu mlekowego, winnego i cytrynowego,

3) stosowania do zamknigé butelek z esencja octowa

" materiatéw, ulegajacych dzialaniu esencji, a w
szczegblnosci: korka, masy korkowej, papierowej
badz drewna.

Zabrania sie:

§ 18. Wyrdb oraz wprowadzanie w obieg octéw
i esencji octowej w pomieszczeniach, w ktoérych octy
i esencja octowa sg wyrablane rozlewane badZz wpro-
wadzane w obieg, podlega kontroli wtadz, sprawujacych
dozér w_ ramach zakrealonych art. 18 rozporzqdzenla
Prezydenta Rzeczypospolitej o dozorze nad artykulaml
zywnosei i przedmiotami uzytku.

§ 19. Rozporzgdzenie wehodzi w Zycie po uplywie
trzech miesiecy od dnia ogloszenia z. wyjatkiem prze-
pisow § 16 ust. 1 i 2 oraz § 17 pkt 3), ktoére wchodzg
w 2ycie z dniem 1 stycznia 1951 r.

Minister. Zdrowia: wz. J. Sztachelski
Minister Przemystu Rolnego i Spozywczego: B. Ruminiski
Minister Handlu Wewnetrznego: .T. Dietrich

Minister Skaibu: K. Dgbrowski



