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płatny urlop Alodatkowy w wymiarze 1~ dni rGb-ocżych w ro­
ku karendarzowym. 

§ 2. Prawo do pierwszego ur lopu dodatkowego pracow­
nik nabywa po przepracowaniu jednego roku na stanowi­
~kach w ymienionych w wykazie, o którym mowa w § 1. 

§ 3. 1. Zakład pracy zależnie od w~kazań lekarza po­
winien udzielić urlopu dodatkowego łącznie z urlopem wy­
poczynkowym lub oddzielnie. 

2. Urlop dodatkowy nie może być dzielony. 

§ 4. Minister Przemysiu Ciężkiego w p~roZLlmieniu z Mi­
nistrem Zdrowia i . OpiekiSpołecznej oraz Centralną Radą 

ZwiązkóW Zawodowych przed upływem okresu, o którym 
mowa w § 1. ograniczy lub zniesie w zakładzie objętym roz­
porząd zeniem uprawnienia w zakresie dodatkowych ur lopów, 
jeże li ' przed tym terminem zastosowane zostaną takie urzą­

dzenia ochronne lub wprowadzone takie zmiany t echniczne, 
które usuną szkodli we dla zdrowia warunki pracy. 

§ 5. Rozporządzenie wchodzi w życie z dniem oglo-
szenia. ( . 

Prezes Rady Ministrów: J. Cyrankiewicz 

Za łącznik do rozporząd zenia Rady­
Ministrów z dnia ' 25 lipca 1967 r. 
(pfrz. 155). 

WYKAZ STANOWISK 

Nazwa zakładu I Wydziały I Stanowiska pracy wchodzące 
w skład brygady remontowej 

Hutnicze Przedsiębiorstwo Brygady remont owe zatrudnione Murarz 
Remontowe przy remontach pieców przemy- Pomocnik murarza 

słowych i urządzeń hutniczych Ślusarz 
- gdzie w obrębie stanowisk Pomocnik · ślusarza 

pracy temperatura przekracza Żuż. larz 

+ 50° C i jednocześnie wystę- Palacz żelazo-żużla -

pują zan iec·zyszczenia powietrza 
, 

substancjami szkodliwymi dla 
zdrowia (pył i tlenek węgla) 
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ROZPORZĄDZENIE MINISTRA PRZEMYSŁU SPO·ŻYWCZEGO I SKUPU 

z dnia 15 lipca 1967 r. 

w sprawie bezpieczeństwa i hig ieny pracy w zakładach przemysłu · piwowarskiego. 

Na podstawie art. 7 . ust. 3 us tawy z dnia 30 marca 
1965 r. o bezpieczeństw ie i higienie pracy (Dz. U. Nr 13; 
poz. 91) zarządza się , cO następuje: 

Rozdział 1. 

Przepisy ogólne. 

.§ 1. Przepisy rozpprządzenia d 'otyczą bezpieczeństwa 

h igieny pracy ospb zatrudnionych w s ~oclowniach" browa­
HICh i zakładach chmielarskich, zwanych w dalszym ciągu 

rozporządzenia "zakładami" . 

§ 2. Podłogi w myjn iach becz-ek, rozlewniach i maga­
zynach piwa bec zkowe{:o powinny być odporne na uderzenia 
oraz szkodliwe dzialanie kwasów (np. wykonane z płyt gra­
nitowych, bazaltu itp.). 

§ 3. $ciany pomieszczeń produkcyjnych i pomocniczych 
powinny b yć gładkie , daj ące się łatwo oczyszczać , a' w wa­
rzelniach, piwnicach fermentacyjnych i leżakowniach, w po­
m ieszcze niach chiodzenia brzeczk i, my jniach i rozlewniach 
pi wa beczko wego i butelkow eg o orill innych pomieszczeniach 
wil!J otnych powinny być ponadto pokryte materiałami nie-

nasiąkliwymi , odpornymi na działanie wilgoci (np. plytkami 
ceramicznymi). 

§ 4. Przewody rurowe po~inny być szcze lne i oznaczo­
ne barwami w sposób - wskazujący wyraźnie przeznaczenie 
danego prze wodu oraz kierunek przepływającej w nim cie­
czy, pary lub gazu. 

§ 5. Elektryczne lampy przenośne , lampy wziernikowe 
oŚ"Yietlające . wnę trza aparat6 w i urządzeń oraz ekrany do 
kontroli czystości b~lte lek powinny być zasilane prądem 
o napięciu nie przekraczającym 24 V . .. 

§ 6. Przy wjeź.dzie na pomost wagi-- wozowej powInien · 
znajdować s ię napis ostrzegawczy o tre:;ci "Ostrożnie -
pomost wag i". 

§ 7. Prace wykonywane wewnątrz zbiorników, apara=- . 
tów, bębnów i komór slodowniczy ch, w studniach i studzien­
kach kanalizacyjnych oraz w innych urządzeniach, w któ­
rych mogą się zna jdowa~ szk odliwe gazy lub pary, powinny 
być przeprowadzane przy zachowan iu nas ~ępujących warun-
ków: ' 

1) wejście do wnętrza mząclzeń może nas tąp ić tylko na po­
' le cenie kierownika zakładu lub osoby przez niego upo­
ważni onej ; 
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2) prace wykonywane wewnątr'z urząchel1 powinny być 
nadzorowane przez osobę wyznaczoną przez kierownika 
zakładu; 

3) jeżeli oczyszczane lub remontowane ur ządzen i e posia­
da miesż'acil o, należy je zabezpieczyć przed przypaclk o­
wym uruchomfeniem, a na urządzeniu rozruchowym 
umieścić nap ;s ostrzegawczy, zabraniający uruchomienia 
mieszadła; 

4) przed wejściem pracownika do wnętrza urządzenie po­
winno być opróżnione ze szkodliwych pa r lub gazów; 

5) pracownika znajdującego się wewnąlrz urządzenia na­
leży - w razie potrzeby ----, dodatkowo zaopatrzyć w 
aparat i zolujący lub w maskę przemysłową z odpowied­
n lm pochłaniaczem albo maskę z doprowadzeniem świe­
że~o, powietrza. 

§ 8. 1. Eracownicy przepr.owadzający dezynfekcję po­
mieszczeń, maszyn, urządzeń i ' p'rzewodów rurowycp. powin­
ni znać właściwości st>osowanych środków dezynfekując ych 

oraz przepisy i instrukcje z zakresu bezpiecznego wykonywa­
nia tej prQcy. 

2. Pracownicy posługujący się środkami dezynfekcyjny­
mi powinni posiadać znajomość udzielania pierwsze j pomocy 
w razie zatrucia lub us_zkodze nia ciała tymi środkami. 

§ g.Na stanowiskach pracy wyk0;!1ywanej w pozyc ji 
s ied zą cej powinny być stosowane krze sła z regulowaną V.,Ty­
sokością siedzel1 i z oparciami lędżwiowym i. 

§ 10. Rus ztowania oraz urządzenia pomocnicze ' (stojaki, 
podpory , koz ;y itp.) używane w czasie remontów or.:iz mon­
tażu i demontażu maszy n i ur ząd zeń powinny być w~fkonc1ne 

w sposób zapewniający prac ownikom bezp ieczeilstwo prac y. 
Dopuszczenie do użytkowania w zaklauzie tych urządzeń 

wyrnag:a zgody kierownika zakładu _' tun osoby przez Biego 
upoważriion€'j. 

§ 11. Na , stanowiskach pni.cy, na których is ~ńieje nie­
bezpieczeństwo us'zkodzenia oczu szkłem pękających bute­
lek, należy stosować przyłbice lub . okulary ochronne. 

§ 12. Ram.py, magazynowe nowo budowanych lub prze­
budowywanychzakladów powinny m.iećszerokość zapew­
niającą bezpi eczną manipulację przeładunkową. 

§ -13. Ol:w-ór nad koszem zsypowym ziarna j ęczmienia 
powinien być zabe1Jpieczony (sia tką , rusztem, bari er ą ochr on­
ną itp .). 

. R o z d z i a ł 2. 

Słodownia. 

§ 14. Poszczególne 'Oddziały magazynowania ziarna ję c z­

mienia i s :oou powinny być połąc--zon e Iinią - tra.nsporlu me-
chanicznego. -

§ 15. Urządzenia do czyszcze n ia oraz rozdrab-niania ziar­
na jęczmieniA i słodu powinny .być wyposażone iN oczyszcza­
cze magn-etyczne. 

§_ 16. ' Obudowa maszyn czyszczącyc~ ziarno jęczm ieni a 

i. s lodu oraz podłączenia maszyn do- Wilg automatycznych 
i innych urządzeń powinny być szc zel ne. 

§ 17. 1. Urzą,dzen ia czyszczące, r ozdrabniające , przewo­
dy transportujące i . wagi do zia rna j ęcżmieni a oraz słodu 

powinny posiadać indy widualne u'rządzenia odpyla j ące lub 
powinny być podłączone do centralne j sieci odpyl ającej. 

2. Pyły i od pady odbierane z maszyn czyszczących, fil­
trów, cyklonó w i suszarni s ł odu powinny być niezwłocznie 
usuwane do pomieszczeń przezna czonych na ten cel. 

§ 18. 1. Dopuszczalną wysokość składo\.vania ziarna 
ję czmienia i slodu w magazynach podłogowych należy za­
znaczyć na ścianach linią i napisem, oddzielnie dla ję czmie~ 
nia i o:ldzielnie dla s ~ odu. -

2. Warstwa ziarna w przegrodach (zasiekach) powinna 
być równa na całej powierzchni. -

§ 19. Transport ziarna' jęczmienia i słodu w magazy nach 
podłogowych z jednej do drugiej przegrody (zasieku) powi­
nien odbywać się przenośnikami mechanicznymi. 

§ 20. 1. Otwory górne komór silosowych ziarna powin­
ny być zabezpieczone- rusztami ochronnymi oraz pokrywami 
z blachy żłob~owanej, I umocowanymi na poziomie pocHogi. 

2. W razie koni~czności pozostawienia otworów górny ch 
bez przykrycia powinny one być zabezpieczone ogrodzeniem 
przenośnym. 

§ 21. 'vV razie konieczności opuszczenia pracownika do 
komory silosowej należy przes tr zegać następujących warun­
ków: 

1) przed opuszczeni em pracownika- do wnętrza k.omora po­
winna być dostateczn ie przewietrzono, 

2) pracown ik opuszczony do wnętrza komory powinien 
mieć na sobie szelki bezpieczeństwa z linką, 

3) pracownik może być opuszczony do komory tylko spe­
cjalną wciągarką osobową, posiadającą hamulec ręczny 
i zapc:dk.ę poz.wala~ącą na zatrzymanie wciągarki w do­
woln ym momen c ie, 

4) wciąga,rka powinna być zgłoszona, zgodnie z obowią­
zującymi przepisami, pod -naó-zór organów dozoru tech­
nic;znego, 

5) pracownik w czasie pracy w komenze nie powinien 
opuszćzać siodełka wciągarki, 

6) ~ czasie przebywania pracownika w komorze zabrania 
się wsypywania dQ komory ziarna, 

7) otwór górny komory powinien być .stale otwarty, nato­
miast zasuwa dojna powinna być zamknięta, 

8) w czasie przebywania prac,ownika w komorze nad ko­
morą pow inni znajdować się dwaj robotn ic y, jeden ob­
s ługujący wciągarkę, a drugi trzymający linkę bez. pi:­
czel1stwa prowadzącą do pracownika znajdującego SIę 

w komorze . 

§ 22 . . Zsy p ziarna z komory powinien odbywać się w 
sposób nie zaqrażający prac ownik-owi zasypartiem ziarnem 
przy otwieraniu przez niego zasuwy. 

§ 23. Urządzenia techniczne i pomieszczenia produkcy j­
ne pow inny być odpylane za pomocą ssącyc 'l odkurzaczy 
mec:.an iczn ych. 

§ 24. Zgarnianie slod u z siatek suszarni p owiBno- odby­
wać się mechanicznie . 

§ 25. W chodzen ie do skrzyń słodowniczych podczas ru­
chu mieszaczy jest za bronione. 

§ 26. Pomieszc ze nia palenisk sl's z.arni slodu powinny po­
s iad ać wydziel on e m iej s ~- a dla pa li'lcza,. chroniąc e go przed 
szkodliwymi pr zeciągam i. 

§ 27. 1. Przy ' wej ściu do pomieszczenia susza rni slódu 
p owinie n znajd ować s ię napis ostrzegawCzy, zi1brania :,\cy 
wchodze nia na s ialki suszarni w czasie ruchu m ieszaczy. 
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'2. Obserwowanie pracy miesza~zy powinno odbywać 

się przez okienko wzierne. 

§ 2a. Stala kontrola temperćltury powietrza w suszarni 
sloo'u pow inna odbywać się za pomocą termome trów odle­
glościowych. 

§ 29. Drzwi suszarni słod u powinny być zblokowane 
z wylącznikiem automatycznie unieruchamiającym mieszacz \ 
w chwili ich otwarc ia. 

§ 30. ' Napełnianie' worków ~łodem powinno odbywać s ię 

mechanicznie i w s posób nie powodujący p yle nia. 
\ 

§ 31. Przenośn ik i grawitacyjne do zasuwania worków 
nie powinny znajdować . s i ę nad drzwiami lub przejściami. i 

R o z d z i Ci ł 3. 

Browar. 

§ 32. Zasypy ziarna do śrutown ików powinny być szcze l­
nie' obudowane· oraz przyłączone do urządzeń odpylających. 

§ 33. Pobieranie prób śrutusJodowegopowinno być do: 
konywane w sposób be:zpieczny sp€c jalnym! pTobi~zami. 

§ 34. Urządzenia warzelni powinny być rozmieszczone 
w taki sposób, aby dojścia do kotłów, zaworów i aparatów 
byly łatwe i bezpieczn~. 

§ 35. Kotly warzelne powinny być izolowane te rmicznie. 

§ 36. Mieszadła. ur ządzeń warzelnych powinny pos ia­
dać napędy inc1y\vidualne: 

§ 37. 1. Wchodzenie pracowników do zbiorników wa~ 
TZelnych i kadzi osado..wyth jest dopuszczalne po ich opróż­
nieni u z gorących płynów oraz ochłodzeniu do temperatu~y 
n ie wyższej niż 35° C. ' 

2. Przewód dopływowy gorącej brzeczki do kadzi osa­
dowej powinien posiadać za\vór odcinający, zamykany przed 
wejściem pracownika do kadzi. 

3. W raz ie wejśda pracownika do kadzi osadowej, przy 
wyłączniku pompy brzeczkowej pow inien być umieszczony 
napis ostrzega wczy, zabraniający uruchomienia tej pompy. 

§ 38. 1. Magazynowanie mokrych wysłodz in .powinno 
. odbywać się w zamkniętych zbiornikach. 

2. Opróżnianie zbiorników powinno odbywać się me­
chanicznie lub grawitacyjnie. 

§ . }g. Pralka .do płócien filtracyjnych powinna być tak 
urządzona, aby w chwili otwarcia d_rzwiczek następował o 

. automatyczne unieruchomienie bębna. 

§ 40. Kadzie fermentac y jne otwarte, których krawędi 
górna znajduje się na wysokości niższe j niż i,lO m od po­
ziom:!! pomostu, należy zabezpieczyć poręczami do tej wy­
sokości. 

§ 41. 1. Pomieśzczenia fermento wni pow·inny posiadać 
spra wnie działającą wentylację mechaniczną, zapewniającą· 
nieprzek~aczan ie najwyższych, dopuszcz::łlnych stężeń dwu­
tlenku węgla w powietrzu strefy robocze j. 

2. Uruchamianie urzą dzeil wentylacji powinno odbywać 
się z zewnątrz pomieszczenia fermentowni. ' 

3. Pomieszczenia fe rmen towni, k tóre' są chl odzor:e przy 
użyciu amoniaku, powinny mieć wentylację awaryjhą. 

§ 42. 'Wózki , zbiornikowe .. do przewożenia drożdży po­
winny być zabezpieczone przed przypadkowym przechyl~.­
niem się zbiorników. 

I 
§ 43. Przy stosowaniu w zbiornik.ach j urządzeniach 

środków cl E'zynfekcyjnych i myjących, wydzielających szko-· 
dliwe dla 2:drowia p Cl ry ' lvb gazy, prac·ow nik powinien uży­
wać maski ochronnej pracować pod ' nadz orem drugiego· 
prac ownika. 

§ 44. 1. Zabrania s ;,ę wchodzenia do k adzi fermentacyj­
nych, kadzi moczenia jęczmienia, tanków i kuf przed usu­
nięciem z nich dwutlenku węgla. 

2. Usunięcie dwutlenku węgla powinno być sprawdwne 
właściwym mi ernik iem. 

3. Dwutl enek węgla z opróżnionych zbiornikó'w fennen­
taćyjnych, l eż akowych i inn ych nclleży uSLfwać strumieniem 
wody, sprężonym powietrzem lllb za pom?cą wentylacji w y­
ciągowe). 

§ 45. W razie stosowania zbio rników l eżakowych spię ­

trzonych, czynnoś ci z wiązane z obsługą i k onserw acją zbior­
ników powinny być wykonywane z pomos tów. I 

§ 46 , 1. vVirówki do fi ltracji piwa i brzeczki powinny 
posiadać t abliczk i zn <l mionowe z charakterystyką oraz licz­
niki obrotów ·bebna wirówki . . , 

2. Zabrania się zamiany bębnów między poszczególnymi 
wirówkami. 

3 . Przed uruchom ieniem wirówki należy każdorazowo ' 

zbadać prawidłowość zamocowania pokrywy. 

4. Wi rów ka wykazująca nad mierne drgania lub ilHłe 

zaklócenia w pracy powinna być niezwłocznie wyłączona .. 
z ruchu. 

§ 47. Wirówki powinn y być obs ług i wane. przez przeszko­
lonych w tym zakresie prac ownikó w. 

§ 48. Wirówki powinny posiadać książkę do wpisywa",ia 
uwag i i~llec eń kontroln ych. 

. R o z ci z ia l 4. 

Rozlewanie, magazynowanie i lransp-órt piwa. 

§ 49. 1. Przetaczan 'e beczek do piwa powinno odbywać 
s ię wyznacżonymi trasami. ł 

2. Jeżel i usy tuowanie pomieszczeń myjni, rozl ewani.a 
piwa do beczek i maqazynu jest na r óżnych pozi omach, na­
leży st osować m echaniczne pr ze nośniki do beczek. 

§ 50. 1. W rzec ion o i świder do wyjmowania. drewnia­
nych czopów z beczek należy zabezpieczyć tuleją . 

. . . 
2. Pracownicy zatrudnieni przy obsłudze św,:idra' powin­

ni mieć głowę nakrytą beretem. 

§ 51. 1. Do prześwietlania beczek nal eży używać lamp 
elektrycznych o napięc ; u nie przekraczającym 6 V;zabra­
nia się stosowania do tego celll plomienia gazowe go. 

2. Pracownicy zatrudn ieni przy ~rześwietlanill b.eczek 
pow1nni być zmieniani co 2 godziny. 

§ 52. P o~1czas s prawdza nia s zcze·]n ości beczek ciśnienie 
p owietrza w beczce nie powinno przekracZać 2 at. 

§ 53. l . Podczas n apełniania beczek piwem ciś n [enie 
w zbiorniku izot arome lru n ie powinno przekraczać 0,7 at. 
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2. Przepisu ust. n ie stosuje się do zbiornikó,vizob:no-
Djetrów objętych nadzorem organów doz'ofU techniczne go. 

.§ .54. 1. Aporaty do ,rozlewania p,iwa do butelek powin­
ny hyć wyposażone w o~!ony' zabezpieczające przed ' rozpry~ 
skiem pękających bute lek. 

2. Stłuczkę szklaną należy usuwać z maszyn strumieniem 
'wody. 

3. Stłuczka szklana powinna być stale usuwana z podłóg 
do specjalnych pojemników szczotkami i swfl,ami. 

§ 55. ' Wyjmowanie butelek w czasie ich napełniania, 

k aps)Qwania i naklejaI!ia etykiet podczas ruchu maszyn jest 
zabronione. 

§ 56. Przy nacisku głowicy kapslownicy przytrzymywa-
nie butelki ręką jest zabronione. ' 

§ 57. Maszyny do rozlewania, kapslowania i naklejania 
.etykiet , pracujące w zespo le urządzeń, powinny m.iećindy­

w idualne wyłączniki umieszczone w zasięgu ręki obs;ugują­
~ cego. 

§ 58. Przy kontroli czystości butelek: 

l) należy posługiwać ,·się ekranem wykonanym ze szk ła ma­
towego lub mlecznego, 

2) pracownł~y powinni być zmieniani w okresie nie dłuż­

szym niż co 2 godziny. 

§ 59. Rampy przy magazynach beczek i łmtelek powin­
'ny 'być na równym poziomie z podłogami magazynu. 

§ 60. W magazynach -nie posiadających urządzeń do pa­
·letowania skrzynek z bute-Ikami skrzynki mogą być usta­
wiane w stosy o wysokości nie przekraczajc;cej 1,5 m. 

§ 61. Ładowo.n.i:e beczek na pojazdy lub rozladowy\vanie ­
powinno odbywać się przy użyciu urządzell mechanicznych 

'lub legarów zabezpieczonych przed obsunięciem s:ę . 

§ 62. Beczki na pojazdach kołowych powinny być za­
bezpIeczone pJ,lęd spadnięciem podczas jazdy lub przy ot wie­
raniu klapy pojazdu. 

§ ·63.1. . Ładowanie beczek do wagonów 1'1.1b rozładowy­
wanie powinno odbywać się po pomostach łączących ram­
pęz wagonem. 

2. ·Pornosty powinny posiadać zaczepy dla zabezpieczenia 
_przed ob~unięciem . 

3. - Przy prZeladunku skrzynek wypełnionych butelkami, 
do ich przewożenia należy używać wózków dostosowanych 
do tegoc<elu. 

§ 64. 1. Zbimui.k do przewozu piwa powinien być wy­
'posażony W manometr io zawór' bezpieczeństwa. 

'2. Ciśnienie w przestrzeni gazowe3 w zbiorniku nie po­
winno przekraczać 0,7 at. 

R o z d z .i a ł 5. 

D'dałypomocnic~e. 

§ 65. 1. Pracownicy zatrudnieni przy pokrywaniu wnę­
trza zbiorników wykładzinami ochronnymi 1Jowinni być' pn:e­

. szkoleni w zakres'ie bezpieczne.go wykonywania tej pracy. 

2; Przy pokrywaniu wykladzinami ochronnymi zbiorni­
ków wymien ionych w usL 1 należy st.osow.ać 15-mil1l1.lowe 
przerwy w pracy w odstępach . przynajmniej co dwie go­
q.ziny. 

,§66. PodCzas wytapi.ariia s tarych i vvykonywania no­
wych wykładzią ochronnych w zbiornikach powinna być za­
pewniona mech~lniczna ''''ymiana powfetrza , co najmnie j dzie­
sięciokrotna w ciitgli godziny. 

§ 67. 1. Pracovvnicy zatrudnien i pf7y pokrywliniu 'N,/ ­

kladziną ochronną zbiorników powinni być wyposażc'lli w 
odzież i sprzęt och rony osobiste j zah~zpiec~crjące ich przed 
poparzeniem. 

2. Zabrania się używanIa od'z ieży nasiąkniętej masą wy­
kładzinową , stosowaną do powlekania zbiorników, lub inny­
mi materia lami łatwo za palnymi. 

§ 68. Pomieszczenia do pokrywania wnętrza beczek wy­
kładziną ochronną p owinny pos[adać wentylację pozwalającą 
na usuwanie gazów powst.ałych przy tym procesie. 

§ 69. Beczki poddawane pokrywaniu ich wnętrzażywi~ 
cami powinny być suche. 

§ 70. Urządzenia do pó~rywania wnętrza beczek wykła­
dzinami ochronnymi powinny posiadać aparaturę kontrolną 

do pomiaru temperatury i ciśnienia w zbiorniku z żywicą. 

§ 71.' Podgrzewanie mesy wykładzinowej do beczek po-
wyż:ej 180° C jest zabronione. . 

§ 72. Usuwanie wykładzin ochronnych i powlekanie ni­
m i beczek powinno odbywać się z,apomocą ~TZądzeń aOl­
tomatycznych i pólautomatycznych. 

§ 73. 1. ObudO\va pieca de podgriewania masy wykła­
dzinowej do beczek powinna być szcze.]na, zbiornik :caś 

do podgIZewania żywicy powinien być przykryty, 
I 

2. Zbiornik do podgrzewa nia żywicy może być wypeł-

niany jedynie do 2/3 jego pojemności. 

§ 74. Aparaty do natryskowe'\:io pokrywania beczek ży­

wicą powinny posiadać takie za bez,pieczenia , aby żywica 

mogła wyciekać z dyszy tylko wted,y, gdy cała dysza znaj­
duje się we\vnątrz _ beS?-ki. 

§ 75. Zabrania , się odprowadzania gazów, par i dymów, 
wydzielających się z żywicy przy jej podgrzewaniu, do prze­
wodów kominowych przeznaczonych do spalin węg~a i koksu. 

§.76. H ydrauliczna naciągarka obręczy powinna posia­
dać z·awór bezpieczeJ1stwa oraz manometr z oznaczonym do­
puszczalnym ciśnieniem . 

• § 77. 1. Zanurianie .korpusów becze,k przy ich produk­
cji do zbiorników z gorącą wodą powinno odbywać się me­
chanicznie. 

2. Pracownik obslugujący zbiornik i pov.inien być za­
bezpieczony szejkami .bezpieczeństwa z -linką chroniącą go 
przed wpadnięciem do zbiornika . 

§ 72, Pomieszczenia żbiomikóv. przeznaczonych --do go­
rącego mocze,nia korpusów beczek PGwinny mieć wentylację 
mechaniczną · 

§ 79. PomieszCl'.enia, w których następuje oczyszczanie, 
sprężanie j napełnianie butli dwutlenkiem .węgla, ,po.winny 
posiadać weJ\tylacyjne otwory wyciągowe , umieszczone bez­
pośrednio nad podłogą. W pomieszczeniach tych powinny 
być zainstalowane awaryjne urządzenia wentylacyjne. 

§ $. ZbiDIniki , spr.ęż,arki, - absorbery do dwutlenku wę­
gla powinny być wyposaż{)nevli przyrządy kontrolno-pomia­
r owe (man.ometry, termometry Hp.). 

Ro zd z i a ł 6. 

Slarkownia chmielu. 

§ 81. Transport chlł'lielu w "Si.arko\~ni powinien od-byw,ać 
się mechanicznie. 

§ 82. 1. Otwory zsypowe chmielu do komór pówinny 
być zabezpieczone kratami. 
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2. Rozgarnianie chmielu w komorach powrnno odb'yw'\ić 
się w sposób nie powodujący konieczności zdejmowania krat 
z otw orów zsypowych . . 

§ 83 .. , 1. Przed przystąpieniem 
·z siarkowanego ch'!lielu komora 
być przewietrzone mechanicznie. 

do opróżniEmia ' komory 
kosz zsypowy powInny 

2. Stężenie dwutlenku siarki w powietrzu komory i ko­
sza zsypowe~JO po przewietrzeniu, a przed przystąpieniem 

-do oprom:ania, nie powinl!0 przekra~zać najwyższego dol 
puszczalnego st c;żenia. 

3, Dokonywanie jakichkolwiek czynnosC! w komorze 
siarkowania lub otwieranie drzwi bocznych i otworów zsy· 
f10w ych w cZd$·ie procesu ',s,ial'k.o\~ania jest zabronione. 

§ ' 84. 1. Naprawy i prace konserwacyjne w komorach 
~m0!'f& być dokonyw'ane' tylk-o -wt-ooy , 'gdy nie ma w nich 
.chmidu, i, s"l' 'on e "w?'ln e od dwutłeBk-u' .siaT'kL 

2. ,W czasie wykonywania 'pr-ac, O' których mowa w 
ust. 1, na pulpic~e sterowniczym i drzwiczkach paleniska siar­

-ki należy um i eścić tablicę z napisem "Nie uruchamiać --
pran w komorZe". ' 

§ 85. Prasy do chmielu powinny posiadać zabezpieczenie 
(blokadę) uniemożliwiające wlączenie prasy przy otwartych 
drzwiach bocznych prasy. 

§ 86. 1. Przed rozpoczęciem procesu prasowania należy 
Wykonać kilka suwów tłocznikiem prasy w celu sprawdze­
nia sprawności urządzenia. 

2, Zabrania ~ię pracy przy prasie, której tłocznik ma 
ruch ,skokowy. 

§ 87. Po , zakończeniu pracy lub w czasie przerw ' w ',pra­
cy tłok prasy należy ustawiać w najniższym połoi,enin. ' 

§ 88. Zabrania się przekraczania ciśnienia określonego 

dla danej prasy. Instalacja ciśnieniowa pras , powinna podle~ 
gać okresowym badaniom przez fachowy dozór pówolany 
przez kierowrdka zakładu. 

§ 89: 1. Ustawianie w stosy balot6w z chmielem powin- '" 
no być zmechanizowane. 

2, Baloty w stosie powinny byc zabezpieczone przed 
spadnięciem. ' 

§ 90. Na ka:żdympięt-rze budynku sioarkowni chmielu po", 
·winna '-znajdować s-i-ę s~a{ka z ·szelkami -bęz·pieczeństwa i ma­
skrami z pocManiac.utmi ,dwutlenku siarki. 

§ ,91. Prac-€ zwi,ązane z remontem i ·\cclnserwacją , uril-ąt:lzeń 
,siark;ownichmielu' ,może . w,ykonywać 'jedyn,iepracownik wy­
znaczony przez kierownika"zakładu. 

R oz d z i a ł 7. 

Przepis ' końcowy. 

§ 92. Rozporządzenie wchodzi w . życie z dniem 1 s-tycz­
nia 1968 r., z tym że przepisy § 3, § 4,§ 17 ust. 1 ~ § 24, 
§ 41 ust. 3, § 45, § 49 ust. 2 i §73 lISt. 1 wchodzą w życie 
z dniem 1 stycznia 1969r. 
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