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ROZPORZADZENIE MINISTRA ROLNICTWA | ROZWOJU WsI"

z dnia 22 czerwca 2004 r.

w sprawie wymagan weterynaryjnych przy produkcji Swiezego miesa z bydta, swin, owiec, kéz i domowych
zwierzat jednokopytnych, umieszczanego na rynku?

Na podstawie art. 5 ust. 2 ustawy z dnia 29 stycz-
nia 2004 r. o wymaganiach weterynaryjnych dla pro-
duktéw pochodzenia zwierzecego (Dz. U. Nr 33,
poz. 288) zarzadza sie, co nastepuje:

§ 1. 1. Uzyte w rozporzadzeniu okreslenia oznacza-

ja:
1) $wieze mieso — mieso, ktore oprdécz schtodzenia
lub mrozenia zapewniajacego przedtuzenie okresu
przechowywania nie zostato poddane innej obrob-

ce, a takze mieso zapakowane prézniowo lub za-
pakowane w kontrolowanej atmosferze;

2) tusza — mieso po uboju, wykrwawianiu, wytrze-
wieniu oraz usunieciu konczyn w stawie nadgarst-
kowym i skokowym, usunieciu gtowy, ogona i wy-
mienia; w przypadku bydta, owiec, kdz i zwierzat
jednokopytnych — takze po oskérowaniu; w przy-
padku swin, jezeli mieso jest przeznaczone do pro-
dukcji produktédw miesnych, mozna zaniecha¢é
usuniecia gtowy oraz oddzielenia kohczyn w sta-
wie nadgarstkowym i skokowym;

3) uboczne surowce rzezne — $wieze mieso, z wyjat-
kiem tuszy, jezeli nawet pozostaje ono potaczone
z tuszy;

4) narzady wewnetrzne — uboczne surowce rzezne
pochodzace z klatki piersiowej, wtacznie z tchawi-
cg i przetykiem, oraz z jamy brzusznej i miednicz-
nej;
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mieso odkostnione mechanicznie — mieso otrzy-
mane za pomocg harzedzi mechanicznych z tkanek
przylegajacych do kosci, z wyjatkiem migsa uzy-
skanego z kosci gtowy, odcinkéw dalszych kon-
czyn potozonych ponizej stawow nadgarstkowych
i skokowych, a w przypadku swinh takze z kregow
ogonowych, przetwarzane w zatwierdzonych za-

1 Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi kieruje dziatem admini-
stracji rzgdowej — rolnictwo, na podstawie § 1 ust. 2 pkt 1
rozporzadzenia Prezesa Rady Ministrow z dnia 11 czerwca
2004 r. w sprawie szczegétowego zakresu dziatania Mini-
stra Rolnictwa i Rozwoju Wsi (Dz. U. Nr 134, poz. 1433).

2 Przepisy niniejszego rozporzadzenia wdrazajg postano-

wienia dyrektywy 64/433/EWG z dnia 26 czerwca 1964 r.
w sprawie warunkéw sanitarnych produkcji i wprowadza-
nia do obrotu $wiezego migsa (Dz. Urz. WE L 121
z 29.07.1994).
Dane dotyczace ogtoszenia aktéw prawa Unii Europejskiej
zamieszczone w niniejszym rozporzadzeniu dotycza ogto-
szenia tych aktow w Dzienniku Urzedowym Unii Europej-
skiej — wydanie specjalne.

ktadach przetwérstwa spetniajgcych wymagania
okreslone w przepisach odrebnych?®;

6) jednostka przeliczeniowa:

a) 1 sztuke bydta w wieku powyzej 3 miesiecy albo
1 konia — stanowigce 1 jednostke przeliczenio-
wa,

b) 1 sztuke bydta w wieku do 3 miesiecy — stano-
wigcg 0,5 jednostki przeliczeniowej,

c) 1 $winie:

— powyzej 100 kilogramoéw zywej wagi — sta-
nowigcg 0,20 jednostki przeliczeniowej,

— od 15 do 100 kilograméw zywej wagi — sta-
nowigcg 0,15 jednostki przeliczeniowej,

— ponizej 15 kilogramoéw zywej wagi — stano-
wigcg 0,05 jednostki przeliczeniowej,

d) 1 owce lub 1 koze powyzej 15 kilogramow zy-
wej wagi — stanowigce 0,10 jednostki przelicze-
niowej,

e) 1 owce lub 1 koze do 15 kilogramow zywej wa-
gi — stanowiace 0,05 jednostki przeliczeniowej;

7) zaktad migsny — zatwierdzong rzeznig, zaktad roz-
bioru miesa, chtodnie sktadowa, zaktad przepako-
wywania lub kilka takich obiektéw potaczonych
funkcjonalnie i znajdujgcych sie na tym samym te-
renie;

*®

rozbiér migsa — podziat tuszy, pottuszy, éwierétu-
szy, pottuszy podzielonej na 3 czesci — na elemen-
ty lub mniejsze kawatki; wykonywany w rzezni po-
dziat tuszy na pottusze, éwierétusze albo pottuszy
na nie wiecej niz 3 czesci oraz wykonywany bezpo-
srednio dla klienta w sklepach sprzedazy detalicz-
nej lub w punktach sprzedazy bezposredniej po-
dziat elementéw miesnych na mniejsze kawatki —
nie jest rozbiorem;

9) opakowanie jednostkowe — zabezpieczenie $wie-
zego miesa poprzez zawijanie lub umieszczenie
w pojemniku, ktéry ma bezposredni kontakt ze
swiezym miesem, oraz materiat uzyty do zawijania
lub pojemnik;

3) Przepisy w sprawie wymagan weterynaryjnych przy pro-

dukcji i dla produktéw migsnych oraz innych produktéw
pochodzenia zwierzecego umieszczanych na rynku wdra-
Zajgce postanowienia art. 6 dyrektywy 77/99/EWG z dnia
21 grudnia 1976 r. w sprawie probleméw zdrowotnych
wptywajgcych na handel wewnatrzwspolnotowy produk-
tami migsnymi (Dz. Urz. WE L 26 z 31.01.1977).
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10) opakowanie zbiorcze — pojemnik wraz z umiesz-
czonym wewnatrz opakowaniem jednostkowym,
zawierajgcym $wieze mieso oraz sam ten pojem-
nik;

11) opakowanie transportowe — opakowanie, w kto-
rym mieso jest transportowane;

12) zaktad przepakowania — zaktad lub magazyn,
w ktérym zapakowane mieso przeznaczone do
umieszczenia na rynku jest rozpakowane i umiesz-
czone w innych opakowaniach albo odpowiednio
przegrupowane przez zmiane zawartosci opako-
wania, a nastepnie umieszczone w innych opako-
waniach;

13) tusza albo mieso tymczasowo zajete — tusze albo
Swieze mieso zatrzymane przez urzedowego leka-
rza weterynarii, przed dalszg obrébka i umieszcze-
niem na rynku, do czasu uzyskania informacji nie-
zbednej do wydania oceny migsa o jego przydat-
nosci do spozycia;
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rynek hurtowy — zatwierdzony zaktad, w ktérym
znajduja sie urzadzenia i pomieszczenia wykorzy-
stywane w innym czasie przez co najmniej dwa
podmioty, ktéremu nadano jeden weterynaryjny
numer identyfikacyjny, do produkcji miesa w celu
umieszczania na rynku.

2. llekro¢ w rozporzadzeniu jest mowa o bydle, na-
lezy przez to rozumieé réwniez bydto z gatunkow Bu-
balus bubalis i Bison bison.

§ 2. Przepisdw rozporzadzenia nie stosuje sie do:
1) produkcji migsa mielonego;

2) rozbioru i przechowywania $wiezego miesa
w sklepach sprzedazy detalicznej lub w pomiesz-
czeniach przylegtych do punktéow sprzedazy,
w ktérych rozbior i przechowywanie w celu do-
starczenia lokalnemu konsumentowi odbywa sie
w zakresie sprzedazy bezposredniej w ramach li-
mitdw okreslonych w przepisach o sprzedazy bez-
posrednie;j.

§ 3. 1. Tusze, pottusze, w tym pottusze podzielone
na nie wiecej niz trzy czesci, oraz ¢wierétusze umiesz-
cza sie na rynku, jezeli:

1) zostaty uzyskane:

a) w zatwierdzonej i nadzorowanej rzezni, spetnia-
jacej ogolne wymagania weterynaryjne dla za-
ktadéw miesnych okreslone w ust. 1—3 zatgcz-
nika nr 1 do rozporzadzenia oraz spetniajacej
szczegdotowe wymagania weterynaryjne dla
rzezni okreslone w ust. 4 i 5 zatagcznika nr 1 do
rozporzadzenia,

b) ze zwierzat zbadanych przed ubojem przez urze-
dowego lekarza weterynarii, w sposéb okreslo-
ny w ust. 23—30 zatgcznika nr 1 do rozporzadze-
nia i uznanych w wyniku tego badania za nada-
jace sie do uboju,

c) ze zwierzagt poddanych ubojowi, ktorych migso
zostato poddane dalszej obrdbce, przy spetnie-
niu wymaganh weterynaryjnych okreslonych
w ust. 9—22 oraz ust. 31—41 zatacznika nr 1 do
rozporzadzenia,

d) ze zwierzat, ktore zostaty zbadane po uboju
przez urzedowego lekarza weterynarii i nie wy-
kazywaty jakichkolwiek zmian, z wyjatkiem
zmian pourazowych, ktére mogty zdarzy¢ sie na
krétko przed ubojem zwierzecia, albo umiejsco-
wionych wad rozwojowych lub zmian miejsco-
wych u zwierzecia, jezeli w wyniku badan,
w tym badan laboratoryjnych, o ile sg one nie-
zbedne, zostato ustalone, ze zmiany pourazo-
we, wady rozwojowe oraz inne zmiany nie po-
woduja ich szkodliwosci dla zdrowia ludzi lub
niezdatnos$ci do spozycia przez ludzi;

2) zostaty oznakowane jako zdatne do spozycia,
w sposob okreslony w ust. 68 pkt 1 lit. a zataczni-
ka nr 1 do rozporzadzenia;

3) podczas transportu zostaty zaopatrzone w:

a) handlowy dokument identyfikacyjny, ktory za-
wiera dodatkowo:

— znak weterynaryjny,

— w przypadku miesa mrozonego — informa-
cje o miesigcu i roku zamrozenia,

— w przypadku $wiezego migsa przeznaczone-
go na rynek Finlandii i Szwecji — informacje,
ze mieso to zostato poddane badaniom mi-
krobiologicznym, zgodnie z przepisami Unii
Europejskiej?, lub ze mieso jest przeznaczo-
ne do przetworzenia, lub ze mieso pochodzi
z zaktadu miesnego, ktéry spetnia wymaga-
nia okreslone w przepisach Unii Europej-
skiej4;

b) swiadectwo zdrowia — w przypadku $wiezego
migsa pozyskanego w rzezni znajdujacej sie na
obszarze podlegajgcym ograniczeniom z powo-
du wystgpienia choréb zakaznych zwierzat
i w przypadku $wiezego miesa wysytanego do
innego panstwa cztonkowskiego w tranzycie
przez panstwa trzecie, ktdorego wzor jest okre-
slony w zatgczniku nr 4 do rozporzadzenia;

4) po badaniu poubojowym byty przechowywane,
zgodnie z wymaganiami weterynaryjnymi okreslo-
nymi w ust. 94—104 zatacznika nr 1 do rozporza-
dzenia, w zatwierdzonym i nadzorowanym zakta-
dzie miesnym;

4 Decyzja Rady 95/409/WE z dnia 22 czerwca 1995 r. ustana-

wiajaca zasady badan mikrobiologicznych droga pobiera-
nia probek swiezej wotowiny, cieleciny i wieprzowiny
przeznaczonych dla Finlandii i Szwecji (Dz. Urz. WE L 243
z 11.10.1995).

Decyzja Rady 98/227/WE z dnia 16 marca 1998 r. zmienia-
jaca decyzje 95/409/WE, 95/410/WE oraz 95/411/WE doty-
czace metod przeprowadzania badan mikrobiologicznych
miesa przeznaczonego dla Finlandii i Szwecji (Dz. Urz.
WE L 087 z 21.03.1998).
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5) byty transportowane, zgodnie z wymaganiami we-
terynaryjnymi okreslonymi w ust. 105—115 za-
tacznika nr 1 do rozporzadzenia.

2. Handlowy dokument identyfikacyjny jest prze-
chowywany przez odbiorce co najmniej przez rok
i przedstawiany na wezwanie urzedowego lekarza we-
terynarii.

3. Wzor swiadectwa zdrowia dla swiezego miesa
bedacego przedmiotem przywozu jest okreslony w za-
taczniku nr 5 do rozporzadzenia.

4. Swiadectwo zdrowia, o ktérym mowa w ust. 1
pkt 3 lit. b, ust. 3 oraz w 8 6 ust. 1 pkt 3, powinno by¢:

1) wystawione przez urzedowego lekarza weterynarii
w czasie zatadunku;

2) sporzadzone w jezyku lub jezykach urzedowych
panstwa przeznaczenia;

3) sporzadzone na jednej kartce papieru.

§ 4. 1. Swieze migso pochodzace z rozbioru w cze-
$ciach mniejszych niz wymienione w 8§ 3 ust. 1 oraz
swieze mieso bez kosci, opakowane lub nieopakowa-
ne, umieszcza sie na rynku, jezeli:

1) zostato pozbawione kosci lub poddane rozbiorowi
lub opakowane w zatwierdzonym i nadzorowa-
nym zaktadzie rozbioru migsa spetniajgcym ogol-
ne wymagania weterynaryjne dla zaktadéw mie-
snych, okreslone w ust. 1—3 zatacznika nr 1 do
rozporzadzenia, oraz szczegotowe wymagania we-
terynaryjne dla zaktadéw rozbioru miesa, okreslo-
ne w ust. 6 zatagcznika nr 1 do rozporzadzenia;

2) zostato pozbawione kosci lub poddane rozbiorowi
lub opakowane oraz pozyskane w sposéb okreslo-
ny w ust. 50—58 zatgcznika nr 1 do rozporzadze-
nia, i pochodzi ze:

a) Swiezego miesa, ktore spetnia wymagania okre-
$lone w § 3, oraz ktdére byto transportowane
w sposob okreslony w ust. 106—115 zatgcznika
nr 1 do rozporzadzenia lub

b) Swiezego migsa przywozonego z panstw trze-
cich, zgodnie z przepisami o weterynaryjnej
kontroli granicznej;

3) byto przechowywane w zatwierdzonych i nadzoro-
wanych zaktadach miesnych, w sposob okreslony
w ust. 94—104 zatacznika nr 1 do rozporzadzenia;

4) zostato poddane nadzorowi przeprowadzonemu
przez urzedowego lekarza weterynarii, o ktérym
mowa w ust. 59 i 60 zatgcznika nr 1 do rozporza-
dzenia;

5) zostalo opakowane w sposéb  okreslony
w ust. 82—93 zatacznika nr 1 do rozporzadzenia;

6) spetnia wymagania okreslone w § 3 ust. 1 pkt 1
lit. ¢, pkt 2, 3 oraz 5.

2. W zaktadzie rozbioru miesa, o ktérym mowa
w ust. 1 pkt 1, moze by¢ wykonywany rozbiér migsa
drobiowego, migsa z krélikow lub migsa zwierzat tow-
nych oraz produkcja surowych wyrobéw miesnych,
jezeli zaktad ten jest zatwierdzony do rozbioru takiego
migsa i jezeli rozbior bedzie dokonywany w innym
czasie niz obrébka swiezego migsa lub migsa otrzy-
manego ze zwierzat townych na fermach.

8 5. Uboczne surowce rzezne umieszcza sie na ryn-
ku, jezeli:

1) zostaty pozyskane w nadzorowanej i zatwierdzonej
rzezni lub nadzorowanym i zatwierdzonym zakta-
dzie rozbioru miesa, spetniajacych ogdélne wyma-
gania weterynaryjne dla zaktadéw miesnych,
okreslone w ust. 1—3 zatgcznika nr 1 do rozporza-
dzenia;

2) spetniajg wymagania, o ktérych mowa w § 4, ztym
ze uboczne surowce rzezne, ktére nie zostaty pod-
dane rozbiorowi — réwniez wymagania, o ktérych
mowa w § 3.

§ 6. 1. Swieze mieso, ktore byto przechowywane
w nadzorowanej i zatwierdzonej chtodni sktadowej,
spetniajgcej ogdlne wymagania weterynaryjne dla za-
ktadow miesnych, okreslone w ust. 1—3 zatgcznika
nr 1 do rozporzadzenia, oraz ktdre nie zostato podda-
ne obrobce, z wyjatkiem czynnosci zwigzanych z prze-
chowywaniem, umieszcza sie na rynku, jezeli:

1) spetnia wymagania, o ktérych mowa w § 3 ust. 1
pkt 1 lit. c, pkt 2, 4i 5,8 45, albo

2) jest przywozone z panstw trzecich, zgodnie z prze-
pisami o weterynaryjnej kontroli granicznej;

3) podczas transportu do miejsca przeznaczenia jest
zaopatrzone w handlowy dokument identyfikacyj-
ny lub $wiadectwo zdrowia, ktérego wzor jest
okreslony w zataczniku nr 4 do rozporzadzenia;

4) urzedowy lekarz weterynarii przeprowadza regu-
larnie nadzér w chtodni sktadowej, w sposoéb okre-
$lony w ust. 59 i 60 zatagcznika nr 1 do rozporzadze-
nia.

2. Swiadectwo zdrowia, o ktérym mowa w ust. 1
pkt 3, powinno by¢ wystawione przez urzedowego le-
karza weterynarii na podstawie swiadectw zdrowia
dotagczonych do partii wysytkowych swiezego miesa
przed jego sktadowaniem, a w przypadku przywozu
powinno zawiera¢ wskazanie miejsca jego pochodze-
nia.

3. Swieze mieso, ktére byto przechowywane pod
dozorem celnym w zatwierdzonej chtodni sktadowej
panstwa trzeciego, spetniajgcej wymagania okreslone
w przepisach odrebnych®), oraz ktére nastepnie nie zo-
stato poddane obrébce, z wyjatkiem czynnosci zwigza-

5 Przepisy w sprawie wymagan weterynaryjnych przy przy-
wozie miegsa wdrazajgce postanowienia dyrektywy
72/462/EWG z dnia 12 grudnia 1972 r. w sprawie proble-
mow zdrowotnych i inspekcji weterynaryjnej przy przywo-
zie z panstw trzecich bydta, trzody chlewnej i $wiezego
migsa (Dz. Urz. WE L 302 z 31.12.1972).
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nych z przechowywaniem, umieszcza sie na rynku, je-
zeli:

1) spetnia wymagania, o ktérych mowa w § 3—25;

2) zostato poddane kontroli weterynaryjnej i zostaty
wydane dokumenty potwierdzajagce spetnienie
wymagan dotyczacych przechowywania oraz
transportu;

3) jest zaopatrzone w $wiadectwo zdrowia, ktorego
wzor jest okreslony w przepisach Unii Europej-
skiej®.

§ 7. Swieze mieso, z ktdrego zostato usuniete opa-
kowanie i ktére ma byé powtdrnie opakowane w in-
nym zaktadzie niz zaktad, w ktéorym zostato opakowa-
ne, umieszcza sie na rynku, jezeli:

1) spetnia wymagania, o ktérych mowa w 8 3—5
i8 6ust.1i2;

2) zostato wyjete z opakowan i opakowane ponownie
w nadzorowanym i zatwierdzonym zaktadzie prze-
pakowania spetniajgcym wymagania ogdélne dla
zaktaddw miegsnych, okreslone w ust. 1—3 zatgcz-
nika nr 1 do rozporzadzenia.

§ 8. Przepisow &8 3—7 nie stosuje sie do $wiezego
migsa:

1) nieprzeznaczonego do spozycia przez ludzi;

2) przeznaczonego na wystawy lub do badan, jezeli
migso to nie zostanie wykorzystane do spozycia
przez ludzi i jezeli po zamknigciu wystawy lub za-
konczeniu badan mieso, ktére pozostato, zostanie
zniszczone;

3) przeznaczonego na cele charytatywne, przekazy-
wanego organizacjom miedzynarodowym.

§ 9. 1. Swieze mieso pozyskane w rzezniach o ma-
tej zdolnosci produkcyjnej, w ktorych poddaje sie ubo-
jowi nie wiecej niz 20 jednostek przeliczeniowych zwie-
rzat w tygodniu przy maksymalnej ilosci 1 000 jedno-
stek przeliczeniowych zwierzat w roku, moze by¢
umieszczane na rynku krajowym, jezeli:

1) rzeznie te spetniajg ogélne wymagania weteryna-
ryjne dla zaktadéw o matej zdolnosci produkcyjnej
okreslone w ust. 1—3 zatgcznika nr 2 do rozporza-
dzenia oraz szczeg6towe wymagania weterynaryj-
ne dla rzezni o matej zdolnosci produkcyjnej okre-
$lone w ust. 4—11 zatacznika nr 2 do rozporzadze-
nia;

2) w rzezniach tych sg spetnione wymagania wetery-
naryjne:

a) dla os6b zatrudnionych w zaktadzie migsnym,
pomieszczen i urzadzeh w zaktadach miesnych,

6 Przepisy wydane na podstawie art. 16 dyrektywy
64/433/EWG z dnia 26 czerwca 1964 r. w sprawie warun-
kéw sanitarnych przy produkcji i wprowadzaniu na rynek
swiezego migsa (Dz. Urz. WE L 121, z 29.07.1994).

okreslone w ust. 9—22 zatgcznika nr 1 do rozpo-
rzgdzenia,

b) przy uboju zwierzat, rozbiorze oraz obrdbce
$wiezego miesa, okreslone w ust. 31—41 za-
tacznika nr 1 do rozporzadzenia,

c) przy przechowywaniu miesa, okreslone w ust. 94,
97 i 103 zatacznika nr 1 do rozporzadzenia, jezeli
zostato zamrozone w zaktadzie, w ktérym zostato
pozyskane,

d) przy transporcie miesa, okreslone w ust. 105
i 108—111 zatacznika nr 1 do rozporzadzenia,
z wyjatkiem wymagan dotyczacych swiezego
migsa przywozonego z panstw trzecich;

3) podmiot prowadzacy rzeznie powiadamia urzedo-
wego lekarza weterynarii o czasie uboju, liczbie
zwierzat, ktére beda poddawane ubojowi, oraz
o0 miejscu ich pochodzenia, co najmniej 12 godzin
przed ubojem, aby umozliwié¢ przeprowadzenie
badania przedubojowego w rzezni lub gospodar-
stwie;

4) podmiot prowadzacy rzeznie prowadzi rejestr:

a) przyjmowanych do rzezni zwierzat oraz wysyta-
nego z rzezni migsa i produktéw otrzymanych
z tych zwierzat,

b) przeprowadzanych kontroli, o ktérych mowa
w 8§ 14 ust. 1;

5
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urzedowy lekarz weterynarii lub osoba wyznaczo-
na, na podstawie przepisow o Inspekcji Weteryna-
ryjnej, posiadajgca odpowiednie kwalifikacje do
wykonywania niektérych czynnosci pomocni-
czych, przeprowadza badanie poubojowe w spo-
sob okreslony w ust. 42—A49 zatacznika nr 1 do roz-
porzadzenia oraz badanie okreslone w ust. 35
pkt 1 zatacznika nr 1 do rozporzadzenia; jezeli mie-
so wykazuje zmiany jakosciowe lub oznaki rozkta-
du, badanie poubojowe przeprowadza urzedowy
lekarz weterynarii;

6

~

urzedowy lekarz weterynarii lub osoba wyznaczo-
na, o ktérej mowa w pkt b, regularnie sprawdza,
czy w rzezni sg spetnione wymagania, o ktérych
mowa w pkt 2 lit. a i b.

2. Mieso pozyskane w zaktadach rozbioru o matej
zdolnosci produkcyjnej, ktére produkujg nie wiecej niz
pieé¢ ton miesa bez kosci w tygodniu czy tez réwno-
wazng ilosé miesa z koscig, umieszcza sie na rynku
krajowym, jezeli zaktady te:

1) spetniajag wymagania weterynaryjne dla osob za-
trudnionych, pomieszczen i urzadzen w zaktadzie
migsnym, okreslone w ust. 9—22 zatacznika nr 1
do rozporzadzenia;

2) spetniajg wymagania weterynaryjne zapewniajgce
przemieszczanie, wykrawanie, dalsza obrobke
i transport migsa oraz ubocznych surowcoéw rzez-
nych w zaktadzie, w sposdb uniemozliwiajacy ich
zanieczyszczenie;
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3) posiadajg wydzielone miejsce do pakowania
ubocznych surowcdéw rzeznych, jezeli pakowanie
migsa jest dokonywane w zaktadzie, przy czym za-
pakowane mieso jest przechowywane w innych
pomieszczeniach niz nieopakowane swieze mieso
oraz sg spetnione wymagania weterynaryjne okre-
slone w ust. 82—93 zatgcznika nr 1 do rozporza-
dzenia;

4) przy rozbiorze miesa spetniajg wymagania wetery-
naryjne okreslone w ust. 50—58 zatgcznika nr 1 do
rozporzadzenia, z wyjatkiem rejestracji temperatu-
ry w pomieszczeniach, w ktérych dokonuje sie roz-
bioru;

5) podlegajg nadzorowi urzedowego lekarza wetery-
narii, o ktérym mowa w ust. 60 zatagcznika nr 1 do
rozporzadzenia.

3. Chtodnie sktadowe, w ktdrych jest przechowy-
wane wytacznie migso opakowane, przeznaczone do
umieszczenia na rynku krajowym, powinny spetniaé
ogd6lne wymagania weterynaryjne dla zaktadéw o ma-
tej zdolnosci produkcyjnej, okreslone w ust. 1—3 za-
tacznika nr 2 do rozporzadzenia, oraz szczegotowe wy-
magania weterynaryjne dla chtodni sktadowych, okre-
$lone w ust. 7 i 8 zatagcznika nr 1 do rozporzadzenia,
z tym ze rejestracja temperatury w tych pomieszcze-
niach moze odbywacé sie w inny sposéb niz automa-
tycznie.

§ 10. Swieze mieso pochodzace z zatwierdzonej
i nadzorowanej rzezni, ktore zostato poddane rozbio-
rowi w zaktadzie stanowigcym czes$é¢ rynku hurtowe-
go, umieszcza sie na rynku, jezeli zaktad ten spetnia
wymagania okreslone w przepisach Unii Europej-
skiej”).

§ 11. Swieze mieso przeznaczone do umieszczenia
na rynku Finlandii i Szwecji powinno byé poddane ba-
daniom mikrobiologicznym, w sposdb okreslony
w przepisach Unii Europejskiej?.

8 12. 1. Sposodb przeprowadzania badania przed-
ubojowego bydta, $win, owiec, kéz oraz domowych
zwierzat jednokopytnych jest okreslony w ust. 23—30
zatacznika nr 1 do rozporzadzenia.

2. Sposdb przeprowadzania badania poubojowe-
go miesa z bydta, swin, owiec, kéz oraz domowych
zwierzat jednokopytnych jest okreslony w ust. 42—49
zatacznika nr 1 do rozporzadzenia.

3. Sposob oceny miesa z bydta, swin, owiec, koéz
oraz domowych zwierzat jednokopytnych dokonywa-
nej przez urzedowego lekarza weterynarii jest okreslo-
ny w zatgczniku nr 3 do rozporzadzenia.

7) Zatacznik nr 1 do Decyzji Komisji 96/658/EWG z dnia 13 li-
stopada 1996 r. ustanawiajacej specjalne warunki zatwier-
dzania zaktadéw zlokalizowanych na rynkach hurtowych
(Dz. Urz. WE L 302 z 26.11.1996).

4. Sposodb postepowania z migsem niezdatnym do
spozycia przez ludzi okreslajg przepisy Unii Europej-
skiej®).

5. Lekarze weterynarii wyznaczeni na podstawie
przepisow o Inspekcji Weterynaryjnej, przez powiato-
wego lekarza weterynarii, do przeprowadzania bada-
nia przedubojowego bydta, swin, owiec, kéz i domo-
wych zwierzat jednokopytnych oraz badania poubojo-
wego miesa z tych zwierzagt prowadza:

1) dziennik badania przedubojowego zwierzat, ktére-
go wzor jest okreslony w rozdziale 6 zatgcznika
nr 1 do rozporzadzenia;

2) dziennik badania poubojowego miesa, ktdrego
wzor jest okreslony w rozdziale 8 zatacznika nr 1
do rozporzadzenia.

6. Dzienniki, o ktérych mowa w ust. 5, sg przekazy-
wane wyznaczonym lekarzom weterynarii przez po-
wiatowego lekarza weterynarii.

7. Wyniki badania przedubojowego i badania po-
ubojowego urzedowy lekarz weterynarii wpisuje od-
powiednio do dziennika badania przedubojowego lub
dziennika badania poubojowego, a jezeli zostanie
stwierdzona choroba przenoszaca sie na ludzi, powia-
damia o tym powiatowego lekarza weterynarii odpo-
wiedzialnego za nadzor nad stadem, z ktérego dane
zwierzeta pochodzg, oraz réwniez osobe odpowie-
dzialng za stado.

§ 13. 1. Swieze mieso pochodzace od niekastrowa-
nych knuréw uzywanych do rozptodu, swin wnetrow
lub obojnakéw oraz niekastrowanych knuréw o wadze
tuszy powyzej 80 kg, ktérych tusza nie wydziela silne-
go zapachu ptciowego i jezeli po 24-godzinnym wy-
chtodzeniu miesa i po przeprowadzeniu proby polega-
jacej na gotowaniu lub pieczeniu migsa w celu wyczu-
cia wyraznego zapachu pfciowego — zapach ten nie
jest wyczuwalny, moze by¢ uzyte wytacznie do wytwo-
rzenia produktéw miesnych w zaktadzie przetwor-
stwa.

2. Swieze mieso, o ktérym mowa w ust. 1, znakuje
sie znakiem weterynaryjnym okreslonym:

1) w przepisach Unii Europejskiej?’ — w przypadku
swiezego miesa pochodzacego z zaktadow za-
twierdzonych, przeznaczonego do handlu albo

2) w ust. 68 pkt 2 zatacznika nr 1 do rozporzgdzenia —
w przypadku $wiezego migsa pochodzgcego z za-
ktadow zakwalifikowanych na rynek krajowy lub

8) Rozporzadzenie (WE) nr 1774/2002 Parlamentu Europej-
skiego i Rady z dnia 3 pazdziernika 2002 r. ustanawiajace
przepisy sanitarne dotyczace produktéw ubocznych po-
chodzenia zwierzecego nieprzeznaczonych do spozycia
przez ludzi (Dz. Urz. WE L 273 z 10.10.2002).

9 Decyzja Komisji 84/371/EWG z dnia 3 lipca 1984 r. ustana-
wiajaca cechy charakterystyczne specjalnego znaku $wie-
zego migsa okreslonego w art. 5 lit. a dyrektywy
64/433/EWG (Dz. Urz. WE L 196 z 26.07.1984).
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swiezego miesa pochodzgcego z zaktadéw za-
twierdzonych, przeznaczonego do sprzedazy na
rynku krajowym.

3. Po usunigciu czesci nienadajacych sie do spozy-
cia, $wieze mieso i uboczne surowce rzezne, w przy-
padku stwierdzenia obecnosci wagrow Cysticercus
bovis albo Cysticercus cellulosae, w liczbie do 10 wa-
grow w tuszy, gtowie i narzgdach, znakuje sie znakiem
weterynaryjnym, ktory jest okreslony w ust. 68 pkt 2
zatacznika nr 1 do rozporzadzenia, i poddaje sie mro-
zeniu w sposo6b okreslony w przepisach odrebnych0),

4. Mieso ze zwierzat poddanych ubojowi z koniecz-
nosci, przeznaczone do spozycia przez ludzi, umiesz-
cza sie na rynku krajowym, jezeli:

1) gospodarstwo pochodzenia zwierzat nie podlega
ograniczeniom z powodu wystagpienia choréb za-
kaznych zwierzat;

2

~

przed ubojem zwierze zostato poddane bada-
niu przedubojowemu w sposdb okreslony
w ust. 23—30 zatacznika nr 1 do rozporzadzenia;

3) zwierze zostato poddane ubojowi po oszotomie-
niu oraz wykrwawione i, jezeli to byto mozliwe,
wytrzewione na miejscu; lekarz weterynarii moze
wyrazi¢ zgode na ubdj bez oszotomienia, a w uza-
sadnionych przypadkach — na zastrzelenie zwie-
rzecia;

4) poddane ubojowi i wykrwawione zwierze zostanie
niezwfocznie przetransportowane do rzezni; jezeli
nie ma mozliwosci dostarczenia tuszy zwierzecia
poddanego ubojowi do rzezni w ciggu godziny, to
transportuje sie jg, w temperaturze 0—4 °C; wy-
trzewienie powinno by¢ dokonane w ciggu trzech
godzin od uboju, jezeli nie zostato dokonane bez-
posrednio po uboju i jezeli wytrzewienie zostato
przeprowadzone na miejscu to narzagdy wewnetrz-
ne przesyta sie do rzezni razem z tuszg;

5) zwierze transportowane do rzezni jest zaopatrzone
w pisemne poswiadczenie wydane przez lekarza
weterynarii, ktéry zarzadzit ubdj;

6) do czasu przeprowadzenia badania poubojowego,
potwierdzonego, jezeli to niezbedne — badaniem
mikrobiologicznym, tusza byta przetrzymywana
w sposob wykluczajagcy kontakt z tuszami lub
ubocznymi surowcami rzeznymi przeznaczonymi
do spozycia przez ludzi;

7) zostato oznakowane znakiem weterynaryjnym,
o ktérym mowa w ust. 68 pkt 1 lit. b zatacznika nr 1
do rozporzadzenia.

10) Przepisy w sprawie wymagan weterynaryjnych przy
przeprowadzaniu badania migsa na wtos$nie oraz zamra-
zaniu migsa niepoddanego temu badaniu wdrazajace po-
stanowienia dyrektywy 77/96/EWG z dnia 21 grudnia
1976 r. w sprawie badan swiezego migsa wieprzowego
na obecnos$é wtosni (trichinella spiralis) przy przywozie
z panstw trzecich (Dz. Urz. WE L 26 z 31.01.1977).

5. Mieso odkostnione mechanicznie przeznacza sie
do produkcji produktéw miesnych:

1) w zaktadach, o ktérych mowa w przepisach odreb-
nych, w ktérych sg poddawane obrébce ciepl-
nej, w czasie ktdrej wewnatrz produktu miesnego
zostanie osiggnieta temperatura 72 °C;

2) w zaktadach, o ktérych mowa w pkt 1, innych niz
zaktad, w ktorym zostato oddzielone od kosci, je-
zeli po pozyskaniu zostato zamrozone do tempera-
tury nie wyzszej niz -18 °C, mierzonej wewnatrz
bloku miesa, ktéra jest utrzymywana w czasie
transportu i sktadowania.

6. Swieze mieso $win i koni, ktére nie zostato pod-
dane badaniu na wtos$nie zgodnie z przepisami odreb-
nymi'?, poddaje sie mrozeniu w sposéb okreslony
w tych przepisach.

7. Swieze migso oraz uboczne surowce rzezne,
o ktérych mowa w ust. 1—3, umieszcza sie wytacznie
na rynku krajowym, z zastrzezeniem ust. 2 pkt 1.

8. Przetwdrstwo miesa lub procesy, o ktérych mo-
wa w ust. 1—6, odbywajg sie w zaktadach pochodze-
nia miesa, jezeli posiadajg warunki do przeprowadze-
nia tych czynnosci, albo w innych zaktadach wskaza-
nych przez urzedowego lekarza weterynarii.

8 14. 1. Podmiot prowadzgcy zaktad miesny lub za-
ktad o matej zdolnosci produkcyjnej, zwany dalej
~podmiotem prowadzgcym zaktad”, przeprowadza re-
gularne kontrole w zaktadzie w zakresie spetniania
wymagan weterynaryjnych oraz warunkéw produkciji,
w sposéb okreslony w przepisach Unii Europejskiej!?.

2. Podmiot prowadzacy zaktad informuje powiato-
wego lekarza weterynarii o rodzaju, czestotliwosci
i wynikach przeprowadzanych w zaktadzie kontroli
w zakresie, o ktérym mowa w ust. 1, oraz podaje na-
zwe laboratorium, w ktérym zostaty przeprowadzone
badania mikrobiologiczne.

3. Podmiot prowadzacy zaktad ustali, w uzgodnie-
niu z urzedowym lekarzem weterynarii, program szko-
lenia osob zatrudnionych w zaktadzie w zakresie wy-
magan weterynaryjnych oraz warunkéw produkgcji
w zaktadzie.

) Przepisy w sprawie wymagan weterynaryjnych przy pro-
dukcji i dla produktéw migsnych oraz innych produktow
pochodzenia zwierzgecego umieszczanych na rynku wdra-
zajgce postanowienia dyrektywy 77/99/EWG z dnia
21 grudnia 1976 r. w sprawie probleméw zdrowotnych
wptywajgcych na handel wewnatrzwspdlnotowy produk-
tami migsnymi (Dz. Urz. WE L 26 z 31.01.1977).

12) Decyzja Komisji 2001/471/WE z dnia 8 czerwca 2001 r.
ustanawiajgca przepisy dotyczace regularnych kontroli
higieny ogdlnej przeprowadzanych przez kierownikow
w zaktadach, zgodnie z dyrektywa 64/433/EWG w sprawie
problemoéw zdrowotnych dotyczacych produkcji i wpro-
wadzania do obrotu swiezego miesa oraz z dyrektywa
71/118/EWG w sprawie problemoéw zdrowotnych wpty-
wajacych na produkcje i wprowadzanie do obrotu Swie-
zego migsa drobiowego (Dz. Urz. WE L 165 z 21.06.2001).
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4. Urzedowy lekarz weterynarii analizuje wyniki
kontroli przeprowadzonej w zaktadzie przez podmiot
prowadzacy zaktad oraz sporzadza protokét, w ktérym
wskazuje uchybienia w zakresie spetnienia przez za-
ktad wymagan weterynaryjnych i w razie potrzeby zle-
ca przeprowadzenie dodatkowych badan laboratoryj-
nych na wszystkich etapach produkcji lub badanie
produktow. Protokdt jest przekazywany podmiotowi
prowadzacemu zaktad miesny lub zaktad o matej zdol-
nosci produkecyjne;j.

§ 15. Swieze mieso niepoddane rozbiorowi prze-
znaczone do umieszczenia na rynku krajowym zaopa-
truje sie podczas transportu w $wiadectwo zdrowia,
ktorego wzor jest okreslony w zataczniku nr 6 do roz-
porzadzenia.

Rozdziat 1

Ogodlne wymagania weterynaryjne dla zaktadow
miesnych

1. Pomieszczenia zaktadéw miegsnych, w ktérych
jest pozyskiwane, poddawane obrébce lub przecho-
wywane swieze migso, oraz korytarze i inne pomiesz-
czenia zaktaddw, przez ktére mieso jest transportowa-
ne, wyposaza sie w:

1) nienasigkliwe podtogi, tatwe do czyszczenia i de-
zynfekcji, zabezpieczone przed gniciem, z odpo-
wiednim spadkiem, skierowanym w kierunku kra-
tek sciekowych, przy czym kratki sciekowe wypo-
saza sie w urzadzenia zabezpieczajgce przed cofa-
niem sie wody, w szczegdlnosci w syfony, z tym ze
w przypadku:

a) pomieszczen lub miejsc wymienionych w ust. 4
pkt 8 i 10, ust. 6 pkt 1 oraz ust. 7 pkt 1 spadek
podtogi nie jest wymagany, a pomieszczenia
wymienione w ust. 7 pkt 1 wyposaza sie w urzg-
dzenia, z ktérych woda moze zosta¢ tatwo usu-
nieta,

b) pomieszczeh wymienionych w ust. 8 pkt 1 oraz
pomieszczen i korytarzy, przez ktore Swieze
mieso jest transportowane, wystarczajgca jest
nienasigkliwa i zabezpieczona przed gniciem
podtoga;

2

~

sciany wykonane z materiatéw trwatych, nieprze-
puszczalnych i nienasigkliwych, gtadkie, pomalo-
wane na jasny kolor, ze zmywalng warstwg — do
wysokosci 2 m, w pomieszczeniach, w ktérych do-
konuje sie uboju — do wysokosci 3 m, a w po-
mieszczeniach chtodniczych i zamrazalniczych

8 16. 1. W pomieszczeniach wymienionych w ust. 8
zatacznika nr 1 do rozporzadzenia dopuszcza sie $ciany
wykonane z drewna, jezeli zostaty one zbudowane przed
dniem 1 stycznia 1983 r.

2. W pomieszczeniach wymienionych w ust. 7 za-
tacznika nr 1 do rozporzadzenia dopuszcza sie $ciany
wykonane z drewna, jezeli zostaty one zbudowane
przed dniem 1 lipca 1991 r.

8 17. Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uptywie
7 dni od dnia ogtoszenia.

Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi: W. Olejniczak

Zataczniki do rozporzadzenia Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi z dnia 22 czerwca 2004 r. (poz. 1655)

Zatacznik nr 1

oraz w magazynach — do wysokosci sktadowania;
miejsca w pomieszczeniach, w ktérych $ciana tg-
czy sie z podtogg — zaokragla sie, z wyjatkiem po-
mieszczen wymienionych w ust. 8 pkt 1;

3) drzwi wykonane z twardego, nieulegajgcego koro-
zji materiatu, przy czym drzwi wykonane z drewna
powinny mie¢ twarde nieprzepuszczalne pokrycie
na wszystkich powierzchniach;

4) materiaty izolacyjne, ktdre nie ulegaja rozktadowi
i sg bezwonne;

5) urzadzenia wentylacyjne i wyciggowe do pary, za-
pobiegajgce osadzaniu sie skroplin;

6) oswietlenie naturalne lub sztuczne niezmieniajace
barw oswietlanego obiektu;

7) sufity o powierzchni gtadkiej i tatwej do czyszcze-
nia; w przypadku braku sufitu — pokrycia dacho-
we o powierzchni wewnetrznej gtadkiej i tatwej do
czyszczenia;

*®

urzadzenia do mycia i dezynfekcji rak oraz mycia
narzedzi, z dostarczang biezaca ciepta i zimnag wo-
da lub woda zmieszang do odpowiedniej tempera-
tury, tak blisko jak to jest mozliwe stanowisk pra-
cy; krany uruchamia sie bez uzycia dtoni lub
przedramienia;

9) higieniczne $rodki do osuszania rak;

10) urzadzenia do dezynfekcji narzedzi, z dostarczang
goracg wodg o temperaturze powyzej 82 °C.

2. Zaktady miesne zabezpiecza sie przed dostepem
szkodnikéw, w szczegdlnosci owaddw i gryzoni.
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3. Zaktady migsne powinny by¢ wyposazone w:

1) urzadzenia i wyposazenie, w szczegdlnosci stoty

2

3

~

~

do rozbioru, stoty z odtgczanymi blatami do roz-
bioru miesa, pojemniki, pasy transmisyjne i pity
wykonane z materiatu nieulegajgcego korozji, nie-
powodujgce zanieczyszczenia $wiezego migsa
oraz tatwe do oczyszczania i dezynfekcji; po-
wierzchnie majace kontakt lub mogace miec¢ kon-
takt ze Swiezym miesem, w tym miejsca styku, po-
winny by¢ gtadkie;

nieulegajace korozji urzadzenia i sprzet zapewnia-

jace:

a) higienicznag obrdébke swiezego miesa,

b) higieniczne przechowywanie pojemnikow na
swieze mieso w taki sposodb, aby mieso i po-
jemniki nie stykaty sie bezposrednio z podtoga-
mi czy $cianami;

pomieszczenia oraz miejsca odbioru i gromadze-
nia $wiezego miesa, zapewniajgce higieniczne
przenoszenie i zabezpieczenia migsa podczas zata-
dunku i roztadunku;

4) wodoszczelne pojemniki do przechowywania mie-

sa niezdatnego do spozycia przez ludzi (konfiska-
tory), wykonane z materiatu nieulegajgcego koro-
zji, z pokrywami i zamknieciami uniemozliwiajacy-
mi osobom nieupowaznionym usuwanie z nich za-
wartosci lub zamykane pomieszczenie przeznaczo-
ne do przechowywania migsa niezdatnego do
spozycia przez ludzi — w przypadku duzej ilosci
miesa niezdatnego do spozycia przez ludzi oraz
w przypadku, gdy mieso nie jest usuwane co-
dziennie; jezeli mieso niezdatne do spozycia przez
ludzi jest usuwane za pomoca kanatow, to powin-
ny one byé skonstruowane i zainstalowane w spo-
s6b zabezpieczajacy przed zanieczyszczeniem
$wiezego miesa;

5) pomieszczenia przeznaczone do higienicznego

przechowywania materiatow do pakowania, jezeli
pakowanie wykonywane jest w zaktadzie;

6) urzadzenia chtodnicze do utrzymywania we-

wnetrznej temperatury $wiezego miesa na pozio-
mie okreslonym w rozporzadzeniu, wyposazone
w system odptywu wody pochodzacej ze skrapla-
nia, skonstruowany w sposob uniemozliwiajacy
zanieczyszczenie miesa;

7) gorgca wode przeznaczong do spozycia przez lu-

dzi; dostarczanie wody nieprzeznaczonej do spo-
zycia przez ludzi jest dozwolone w celu zuzycia jej
do wytworzenia pary wodnej, do celow przeciw-
pozarowych oraz w urzadzeniach chtodniczych, je-
zeli instalacja do jej doprowadzenia wyklucza jej
wykorzystanie do innych celéw i nie stanowi ryzy-
ka skazenia swiezego miesa oraz jest oznakowana
w sposob wyraznie odrdzniajgcy ja od instalacji
doprowadzajgcych wode przeznaczong do spozy-
cia przez ludzi;

8) systemy usuwania ptynnych i statych odpadow,

spetniajgce wymagania higieniczne;

9) odpowiednio wyposazone i zamykane pomiesz-

10)

11

~

czenie dla urzedowego lekarza weterynarii,
a w przypadku chtodni sktadowych, o ktérych mo-
wa w ust. 8 — odpowiednie warunki do wykony-
wania nadzoru przez urzedowego lekarza wetery-
narii;

szatnie w liczbie odpowiedniej do liczby oséb za-
trudnionych w zaktadzie miesnym, wyposazone
w sposob zabezpieczajacy czyste czesci budynku
przed zanieczyszczeniem, w:

a) gtadka, nienasigkliwag powierzchnie i zmywalne
podtogi i $ciany,

b) umywalki, do ktérych powinna byé¢ doprowa-
dzona biezgca ciepta i zimna woda lub woda
zmieszana do odpowiedniej temperatury; przy
umywalkach powinny znajdowa¢é sie srodki do
mycia i dezynfekcji ragk oraz reczniki jednorazo-
wego uzytku i pojemniki na zuzyte reczniki; kra-
ny umywalek uruchamia sie bez uzycia dtoni
lub przedramienia;

c) prysznice, z tym ze instalowanie prysznicow nie
jest wymagane w chtodniach sktadowych otrzy-
mujacych i wysytajgcych wytgcznie higienicznie
opakowane $wieze mieso,

d) sptukiwane ubikacje, ktére nie mogg mie¢ drzwi
otwieranych bezposrednio do pomieszczen pro-
dukcyjnych, a w ich poblizu powinna znajdowaé
sie odpowiednia ilo§¢ umywalek;

miejsce i odpowiednie urzadzenia do mycia i de-
zynfekcji $rodkédw transportu zwierzat rzeznych
lub miesa, z tym ze:

a) miejsce takie nie jest wymagane w przypadku
chtodni sktadowych przyjmujacych i wysytaja-
cych wytacznie opakowane $wieze mieso,

b) w przypadku rzezni — wydziela sie miejsce do
mycia i dezynfekcji srodkéw transportu stuza-
cych do przewozu zwierzat rzeznych, ktére od-
powiednio wyposaza sie i zabezpiecza w celu
uniemozliwienia zanieczyszczenia czesci czystej
zaktadu miesnego,

c) wydzielenie w zaktadzie miesnym takich miejsc
i wyposazenie ich w urzadzenia do mycia i de-
zynfekcji srodkéw transportu nie jest konieczne,
jezeli srodki transportu myje sie i dezynfekuje
we wskazanych przez powiatowego lekarza we-
terynarii wyspecjalizowanych stacjach obstugi
usytuowanych poza rzeznig;

12) pomieszczenie lub wydzielone miejsce do prze-

chowywania detergentéw lub $rodkéw dezynfek-
cyjnych.

Rozdziat 2

Szczegotowe wymagania weterynaryjne dla rzezni

4. Rzeznie, oprécz spetnienia ogdlnych wymagan

weterynaryjnych, o ktérych mowa w ust. 1—3, powin-

ny posiadac:



Dziennik Ustaw Nr 158

— 11161 —

Poz. 1655

1) pomieszczenie albo zagrody do przetrzymywania

2

3

~

-~

zwierzat, jezeli warunki klimatyczne na to pozwala-
ja, ktérych $ciany i podtogi powinny byé wykona-
ne z trwatego materiatu, nieprzepuszczalnego oraz
tatwego do oczyszczania i dezynfekcji; miejsca te
powinny byé wyposazone w urzgdzenia do poje-
nia zwierzat, a jezeli jest to konieczne — réwniez
w urzadzenia do ich zywienia oraz system odpty-
wu sciekdéw;

pomieszczenia do uboju zwierzat o wielkosci od-
powiedniej do liczby poddawanych ubojowi zwie-
rzat;

wydzielone miejsce do uboju $win w przypadku
rzezni, w ktérych dokonuje sie uboju swin i innych
gatunkéw zwierzat w tym samym czasie; wydzie-
lenie takiego miejsca nie jest konieczne, jezeli uboj
swin odbywa sie w innym czasie niz ubdj innych
gatunkéw zwierzat, z tym ze czynnosci takie jak
oparzanie, usuwanie szczeciny, skrobanie i opala-
nie powinny by¢ wykonywane w specjalnie do te-
go celu wydzielonym miejscu, oddzielonym od li-
nii ubojowej innych gatunkéw zwierzat przegroda
o wysokosci co najmniej 3 m lub oddalonym od
tej linii ubojowej co najmniej 0 5 m;

4) pomieszczenie o wielkosci odpowiedniej do ilosci

zotadkoéw i jelit podlegajgcych wstepnej obrdbce,
przeznaczone wytacznie do oprdzniania z tresci
pokarmowej i czyszczenia zotgdkdw i jelit; oddziel-
ne pomieszczenie nie jest wymagane, jezeli czyn-
nosci oprdézniania z tresci pokarmowej i czyszcze-
nia zotagdkéw sg wykonywane przy uzyciu urzgdze-
nia mechanicznego o zamknietym obiegu, ktore
powinno:

a) byé zainstalowane w taki sposdéb, aby oddziela-
nie jelit od zotadka oraz oprdznianie i czyszcze-
nie zotagdka byto wykonywane w warunkach hi-
gienicznych,

b

-

byé usytuowane w wydzielonym miejscu,
w szczego6lnosci oddzielonym od sSwiezego
miesa przegrodg o wysokosci 3 m, otaczajaca
miejsce, w ktérym jest przeprowadzane oddzie-
lanie jelit od zotadka oraz oprdznianie i czysz-
czenie zotadka; w przypadku uboju swih —
miejsce to powinno byé zabezpieczone przed
zanieczyszczeniem $wiezego miesa oraz ubocz-
nych surowcoéw rzeznych,

¢) by¢ zainstalowane oraz obstugiwane w sposob
zapewniajacy zabezpieczenie $wiezego miesa

przed zanieczyszczeniem,

byé wyposazone w system wentylacyjny za-
pewniajgcy usuwanie nieprzyjemnych zapa-
chéw, niepowodujacy ryzyka zanieczyszczenia
aerozolowego,

zapewnié¢ usuwanie w systemie zamknietym,
pozostajgcej wody i zawartosci zotgdka do ka-
nalizacji,

f) gwarantowad, ze:

— droga obiegu zotgdka jest oddzielona oraz
umiejscowiona w odpowiedniej odlegtosci

5)

6)

7)

od linii ubojowej Swiezego migsa, a nie-
zwtocznie po usunieciu zawartosci zotadkéw
i ich oczyszczeniu zostang one w higieniczny
sposob usuniete,

— obrobka zotadkéw jest wykonywana przez
osoby, ktére nie majg bezposredniego kon-
taktu ze $wiezym miesem;

pomieszczenie o wielkosci odpowiedniej do ilosci
zotadkow i jelit podlegajacych obrobce, przezna-
czone wytacznie do obrdébki jelit i zotadkdw, jezeli
sg przygotowywane w rzezni; obrobka ta moze
byé dokonywana w pomieszczeniu przeznaczo-
nym do oprdzniania z tresci pokarmowej i czysz-
czenia zotadkow i jelit, o ktorym mowa w pkt 4, je-
zeli obrobke te przeprowadza sie w sposéb wyklu-
czajacy zanieczyszczenie zotagdkow i jelit;

pomieszczenie o wielkosci odpowiedniej do ilosci
ubocznych surowcéw rzeznych podlegajacych ob-
robce, przeznaczone wytacznie do obrobki
i oczyszczania innych niz jelita i zotagdki ubocznych
surowcow rzeznych, a takze oddzielne miejsce do
gromadzenia gtéw znajdujace sie w odpowiedniej
odlegtosci od innych ubocznych surowcow rzez-
nych — w przypadku obrébki dokonywanej w rzez-
ni poza linig ubojowa;

pomieszczenie o wielkosci odpowiedniej do ilosci
skor, rogow, kopyt i swinskiej szczeciny, przezna-
czone wytacznie do przechowywania skor, rogow,
kopyt i Swinskiej szczeciny, w zamknietych i szczel-
nych pojemnikach, jezeli nie sg one usuwane
z rzezni w dniu uboju;

wyodrebnione miejsce do pakowania ubocznych
surowcow rzeznych, jezeli jest ono dokonywane
W rzezni;

9) pomieszczenia z oddzielng kanalizacjg dla zwierzat

chorych i podejrzanych o zakazenie, zamykane po-
mieszczenia do uboju tych zwierzat, przechowy-
wania miesa tymczasowo zajetego oraz miesa nie-
zdatnego do spozycia przez ludzi; pomieszczenia
do uboju zwierzat chorych i podejrzanych o zaka-
zenie nie sg konieczne, jezeli ich ubdj jest przepro-
wadzany po zakohczeniu uboju zdrowych zwierzat
oraz jezeli bedzie on przeprowadzany w sposob
zabezpieczajgcy przed zanieczyszczeniem migsa
uznanego za zdatne do spozycia przez ludzi, a po-
mieszczenia sg oczyszczone i zdezynfekowane pod
nadzorem urzedowego lekarza weterynarii przed
ponownym dokonywaniem w nich uboju zdro-
wych zwierzat;

10) komory chtodnicze i zamrazalnicze o wielkosci od-

powiedniej do ilosci przechowywanego $wiezego
migsa, wyposazone w nieulegajace korozji urza-
dzenia zabezpieczajgce $wieze migso przed kon-
taktem ze $cianami i podfogami podczas jego
przetrzymywania i przemieszczania;

11) $rodki umozliwiajgce kontrole wejscia na teren

rzezni i wyjscia z niej;

12) podziat zaktadu miesnego na czesci czyste i czesci

brudne, o réznym stopniu zanieczyszczenia mikro-
biologicznego;
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13) wyposazenie zapewniajgce obrobke poubojowa
na zawieszonym zwierzeciu, podczas ktdrej zawie-
szone zwierze nie moze dotykaé podtogi; zawie-
szenie zwierzecia nie jest wymagane przy wykrwa-
wianiu $win i owiec oraz oparzaniu $win,

14) system kolejki napowietrznej do transportu $wie-
zego miesa do chtodni;

15) wydzielone miejsce do sktadowania nawozu natu-
ralnego, jezeli nawdz jest sktadowany na terenie
rzezni;

16) odpowiednio wyposazone pomieszczenia do prze-
prowadzania badan na wtos$nie, jezeli badania ta-
kie sg wykonywane w zaktadzie migsnym.

5. Pomieszczenia rzezni, na terenie ktorej jest pro-
wadzony skup zwierzat, powinny spetnia¢ wymagania
weterynaryjne okreslone dla podmiotéw prowadza-
cych dziatalnosé w zakresie obrotu zwierzetami, po-
srednictwa w tym obrocie lub skupu zwierzat.

Rozdziat 3

Szczegétowe wymagania weterynaryjne
dla zaktadéw rozbioru miesa

6. Zaktady rozbioru miesa, oprocz spetnienia ogol-
nych wymagahn weterynaryjnych, okreslonych
w ust. 1—3, powinny posiadaé¢ co najmnie;j:

1) komory chtodnicze i zamrazalnicze do przechowy-
wania $wiezego migsa oraz oddzielne pomiesz-
czenie do przetrzymywania migesa opakowanego,
jezeli w zaktadzie jest przechowywane takie mie-
so, o wielkosci odpowiedniej do ilosci przechowy-
wanego migsa; nieopakowane migso nie moze
byé przechowywane w komorach chtodniczych
lub zamrazalniczych, jezeli nie zostaty one wcze-
$niej oczyszczone i zdezynfekowane;

2) pomieszczenie przeznaczone do rozbioru miesa
i oddzielania migesa od kosci oraz opakowania jed-
nostkowego miesa, wyposazone w termometr,
ktory rejestruje temperature;

3) pomieszczenie przeznaczone do pakowania
w opakowania zbiorcze, jezeli jest ono dokonywa-
ne w zaktadzie rozbioru miesa, chyba ze sg speft-
nione wymagania okreslone w ust. 91;

4) pomieszczenie przeznaczone do sktadowania opa-
kowan jednostkowych i zbiorczych, jezeli opakowa-
nie jest dokonywane w zakfadzie rozbioru miesa.

Rozdziat 4

Szczegoétowe wymagania weterynaryjne dla chtodni
sktadowych

7. Chtodnie sktadowe, w ktérych jest przechowy-
wane swieze mieso w sposoéb okreslony w ust. 94,
oprocz spetnienia ogolnych wymagan weterynaryj-
nych, okreslonych w ust. 1—3, powinny posiada¢ co
najmniej:

1) komory chtodnicze i zamrazalnicze o wielkosci od-
powiedniej do ilosci przechowywanego miesa, fa-
twe do czyszczenia, w ktérych $wieze mieso moze
byé przechowywane w temperaturach okreslo-
nych w ust. 94;

2) termometr lub termometr teleskopowy rejestrujg-
cy temperature umieszczony wewnatrz kazdej ko-
mory chtodniczej lub zamrazalniczej.

8. Chtodnie sktadowe, w ktérych jest przechowy-
wane $wieze mieso, w sposob okreslony w ust. 97
i 98, oprocz spetnienia ogolnych wymagan weteryna-
ryjnych, okreslonych w ust. 1—3, powinny posiadaé
€O najmniej:

1) komory chtodnicze i zamrazalnicze o wielkosci od-
powiedniej do ilosci przechowywanego migsa, ta-
twe do czyszczenia, w ktérych swieze migso moze
byé przechowywane w temperaturach okreslo-
nych w ust. 101;

2) termometr lub termometr teleskopowy rejestruja-
cy temperature umieszczony wewnatrz kazdej ko-
mory chtodniczej lub zamrazalnicze;j.

Rozdziat 5

Wymagania dla pomieszczen, urzadzen oraz oséb
zatrudnionych w zaktadach miesnych

9. Osoby przenoszgce mieso lub pracujace w po-
mieszczeniach albo na terenie zaktadu miesnego, w kt6-
rym mieso jest poddawane obrdébce, pakowane lub
transportowane, powinny posiadaé, w szczegolnosci:

1) czysta i jasnego koloru odziez robocza oraz obu-
wie;

2) tatwe do oczyszczenia nakrycie gtowy;

3) czysty impregnowany fartuch gumowy lub inng
odziez ochronng — gdy jest to konieczne.

10. Osoby dokonujace uboju zwierzat lub pracuja-
ce przy obrébce migsa powinny:

1) posiadaé czysta odziez roboczg na poczatku kazde-
go dnia pracy i zmieniac jg w ciggu dnia w razie jej
zabrudzenia;

2) my¢ i dezynfekowaé rece kilka razy dziennie oraz
przed kazdym rozpoczeciem pracy; osoby, ktore
miaty kontakt z chorymi zwierzetami lub skazo-
nym miesem, powinny natychmiast umy¢ rece
i przedramiona ciepta wodg, a nastepnie je zde-
zynfekowad.

11. W pomieszczeniach produkcyjnych, magazy-
nach, miejscach zatadunku i wytadunku oraz w innych
pomieszczeniach i korytarzach, przez ktére Swieze
mieso jest transportowane, jest niedopuszczalne pale-
nie tytoniu.

12. Do zaktadu migsnego nie wprowadza sie zwie-
rzat, z wyjatkiem zwierzat przeznaczonych do uboju
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oraz w przypadku rzezni — innych zwierzat uzywanych
do wykonywania niezbednych czynnosci na jego tere-
nie.

13. Zaktad miesny zabezpiecza sie przed szkodni-
kami, w szczegdlnosci owadami i gryzoniami.

14. Sprzet i narzedzia uzywane przy obrébce mie-
sa:

1) powinny byé czyste oraz sprawne;

2) oczyszcza sie i dezynfekuje kilka razy w ciggu dnia
pracy, na koniec kazdego dnia pracy oraz po ich
zanieczyszczeniu, przed ponownym uzyciem.

15. Pomieszczenia, narzedzia, urzadzenia i wypo-
sazenie zaktadéw miesnych nie moga byé uzywane do
innych celéw niz obrébka swiezego miesa lub miesa
otrzymanego ze zwierzat townych na fermach zgodnie
z przepisami odrebnymi.V

16. Przepisu ust. 15 nie stosuje sie do urzadzen stu-
zacych do transportu opakowanego miegsa, uzywa-
nych w pomieszczeniach wymienionych w ust. 8 pkt 1.

17. Przepisu ust. 15 nie stosuje sie do rozbioru
migsa drobiowego, migsa z krélikdw lub miesa ze
zwierzat townych, produkcji surowych wyrobdéw mie-
snych, jezeli rozbioér jest dokonywany w innym czasie,
niz obrébka swiezego migsa lub miesa otrzymanego
ze zwierzat townych na fermach, a pomieszczenie,
w ktdrym rozbidr ten jest dokonywany, zostanie catko-
wicie oczyszczone i zdezynfekowane przed jego po-
nownym wykorzystaniem do rozbioru swiezego miesa
lub migsa otrzymanego ze zwierzat townych na fer-
mach.

18. W procesach technologicznych powinna byé
uzywana woda przeznaczona do spozycia przez ludzi;
dostarczanie wody nieprzeznaczonej do spozycia przez
ludzi jest dopuszczalne w celu zuzycia jej do wytworze-
nia pary wodnej, do chtodzenia w urzadzeniach chtod-
niczych, jezeli instalacja do doprowadzenia wody wy-
klucza jej wykorzystanie do innych celdow i nie stanowi
ryzyka skazenia swiezego miesa i jest oznakowana
w sposob odrdzniajacy jg od instalacji doprowadzaja-
cych wode przeznaczong do spozycia przez ludzi.

19. Rozrzucanie trocin lub innych pochtaniajgcych
wilgo¢ substancji na podtodze pomieszczen robo-
czych i stuzacych do przechowywania swiezego miesa
jest niedopuszczalne.

20. Detergenty oraz srodki dezynfekcyjne powinny
by¢é uzywane w taki sposdb, aby nie wptywaty nieko-
rzystnie na narzedzia i sprzet, a po ich uzyciu narzedzia
i sprzet powinny byé doktadnie sptukane woda prze-
znaczong do spozycia przez ludzi.

21. Przy obrobce $wiezego miesa lub jego przeno-
szeniu nie moga pracowac¢ osoby, ktére moga przy-
czynic¢ sie do skazenia migsa.

22. Swieze mieso oraz pojemniki na $wieze mieso
nie mogg mieé bezposredniego kontaktu z podtoga.

Rozdziat 6
Badanie przedubojowe

23. Zwierzeta poddaje sie badaniu przedubojowe-
mu w ciggu 24 godzin po dostarczeniu ich do rzezni,
nie pozniej jednak niz 24 godziny przed ubojem.

24. Podmiot prowadzacy rzezni¢ powinien umozli-
wié i utatwié¢ wykonywanie przez urzedowego lekarza
weterynarii badania przedubojowego, w szczegdélno-
$ci zapewnié wszelka niezbedng pomoc przy przytrzy-
mywaniu zwierzat.

25. Podmiot prowadzacy rzeznie prowadzi rejestr
zawierajacy informacje o liczbie zwierzat poddanych
ubojowi ze wskazaniem miejsca ich pochodzenia oraz
rejestr zawierajacy informacje o ilosci wysytanego
swiezego miesa ze wskazaniem adreséw jego odbior-
cow.

26. W wyniku przeprowadzanego badania przed-
ubojowego urzedowy lekarz weterynarii ustala, czy
zwierzeta:

1) sg dotkniete chorobg przenoszaca sie na inne zwie-
rzeta lub ludzi albo wykazujg objawy takiej choro-
by, albo sg w stanie ogdélnym wskazujagcym, ze
choroba ta moze wystapié;

2) wykazujg objawy chorobowe lub zaburzenia ogél-
ne albo objawy wskazujace, ze zwierzeta otrzyma-
ty substancje farmakologiczne lub inne substan-
cje, ktére moga spowodowag, ze ich mieso bedzie
niezdatne do spozycia;

3) sg zmeczone, podniecone lub zranione.

27. Zmeczone lub podniecone zwierzeta powinny
odpoczywac przez co najmniej 24 godziny przed ubo-
jem, chyba ze urzedowy lekarz weterynarii postanowi
inaczej.

28. Zwierzeta, u ktérych urzedowy lekarz wetery-
narii stwierdzi choroby, o ktérych mowa w ust. 26
pkt 1i 2, nie moga zosta¢ poddane ubojowi do czasu
przeprowadzenia badania klinicznego w celu wykrycia
lub wykluczenia choroby, jezeli migso z tych zwierzat
bytoby przeznaczone do spozycia przez ludzi.

29. Jezeli badanie przedubojowe nie daje pewno-
$ci, czy zwierze mozna skierowaé do uboju, a w celu
wykrycia lub wykluczenia choroby jest konieczne prze-
prowadzenie badania poubojowego, zwierze takie
poddaje sie ubojowi po zakonczeniu cyklu ubojowe-
go, a w uzasadnionych przypadkach — przed cyklem
ubojowym.

30. Badanie, o ktérym mowa w ust. 29, w razie po-
trzeby moze by¢ uzupetnione o badania laboratoryjne,
w tym na obecnos$é pozostatosci srodkéw farmaceu-
tycznych.



Poz. 1655

11164

Dziennik Ustaw Nr 158

Gl 14’ €l cl LL oL 6 8 L 9 S 14 € 4 L
eIMOIpPZ
em}
-09peIMS ezoepels
39 qn| -od yo1 zazid
~010ys 0 yoAlem olupaisodzaq (1kz1aImz
YyoAu -o1uoy| auozoleysop |ndnys easlaiw
-ezifep nfogn | nyped auo ks alu 119z oqje emisiep
yoAm | -od gnj opniu | -Azzd m | nuod | -af ‘e1d3z101mz |-0dsob sauipe |
-04pz_ | ydsAioyod | yoAjped | wejobo -azozsnd n} -suel) obBaoklezo emzeu bz
-opaiu |-1odzsed | eypous |-ieisop njolw (-aimz ezoepeis| oBam
Iaeu 1ezs | gnjniu | ‘eddz lezp -pod AulAoey |-od oysimzeu 1| -ologn
-A1alom -9IMz | -9z0zsnd | -aimz Au | -oa | Au | -iyAluspl Jow | diwi) yeziaimz | -pazid
eziexd| | eoloy jau -op 0 |[-[AoeyiyAr| -[Aoeais | -nu AufAseuAl eluazpoyo eluepeq
sidpod IN 1z181MZ BQZO17 -njen) | elzAoaQ | -uapl JN | -ofea AN |-91em | emzeN | -od a@asalp | euizpoo eleq d

* BIUP OUOZOUOYeZ
elup 013zoodzoy

iuzoaza AulAoeyjiyAluspi seawnu AufAreuAialopp

d1uzoazi obaokzpemoud saipe | eqizpals ‘emzeu og|e

elueyzsalwez adslaiw | saipe ‘oysimzeu | 3w

093IMOrodnaizydd viINvave MINN3Izd

HOZM




Dziennik Ustaw Nr 158

— 11165 —

Poz. 1655

Rozdziat 7

Wymagania weterynaryjne dotyczace uboju zwierzat
oraz rozbioru i obréobki miesa

31. Zwierzeta wprowadzone do pomieszczen ubo-
jowych niezwtocznie poddaje sie ubojowi.

32. Wykrwawianie, skérowanie lub usuniecie
szczeciny, mycie poubojowe i wytrzewianie przepro-
wadza sie w sposdb uniemozliwiajacy zanieczyszcze-
nie swiezego miesa.

33. Wykrwawianie powinno byé catkowite, a krew
przeznaczong do spozycia przez ludzi:

1) pozyskuje sie przy uzyciu urzadzen o zamknietym
obiegu;

2) miesza sie wytgcznie przy uzyciu narzedzi o po-
wierzchni gtadkiej, tatwej do mycia i odkazania;

3) zbiera sie w pojemniki, ktére odpowiednio oznacza
sie i zabezpiecza do czasu zakonczenia badania po-
ubojowego, w tym takze badania na wtosnie.

34. Zwierzeta poddaje sie niezwtocznie catkowite-
mu oskdérowaniu, z wyjatkiem swin i przypadku, o kté-
rym mowa w ust. 47 pkt 2. Jezeli $winie nie sg skoro-
wane, to niezwtocznie usuwa sie szczecing, z tym ze
jezeli w tym celu zostang uzyte srodki chemiczne, cata
powierzchnie skory ptucze sie starannie wodg prze-
znaczong do spozycia przez ludzi. Skérowanie gtowy
cielagt i owiec nie jest konieczne, jezeli gtowy sa pod-
dane obrébce w sposdb uniemozliwiajgcy zanieczysz-
czenie swiezego miesa. W celu skérowania jagniat
i kozlat o wadze zywej do 15 kg dopuszcza sie ich na-
dmuchiwanie, jezeli bedzie ono wykonane w sposéb
higieniczny oraz po wyrazeniu zgody przez powiato-
wego lekarza weterynarii.

35. Wytrzewianie przeprowadza sie niezwtocznie,
nie pdézniej jednak niz w czasie 45 minut po oszotomie-
niu, a w przypadku uboju rytualnego — w czasie pot
godziny po wykrwawieniu, w nastepujacy sposob:

1) ptuca, serce i srédpiersie, nerki, $ledziona pozo-
stajg w naturalnym potaczeniu z tuszg albo od-
dziela sie je od tuszy, jezeli sg ponumerowane
lub oznakowane w sposéb umozliwiajacy ich
identyfikacje z wtasciwg tusza; dotyczy to réow-
niez gtowy, jezyka, przewodu pokarmowego oraz
innych czesci zwierzecia, ktére sg poddawane ba-
daniu, lub w przypadku, jezeli jest to konieczne
do przeprowadzania badan okreslonych w prze-
pisach odrebnych?); wymienione czesci powinny
pozosta¢ w poblizu tuszy do czasu zakonhczenia
badania;

2) u wszystkich gatunkow zwierzat nerki powinny
by¢ oddzielone od otaczajacej je tkanki ttuszczo-
wej, z tym ze w przypadku bydta, swin i zwierzat
jednokopytnych nerki powinny by¢ wytuszczone
z otaczajacej je torebki.

36. Niedopuszczalne jest:

1) pozostawianie narzedzi lub innego sprzetu w swie-
zym miesie w czasie procesu technologicznego;

2) oczyszczanie migsa przez wycieranie tkaning;

3) nadmuchiwanie narzaddw zwierzat, chyba ze jest
ono wykonywane do celow rytualnych, przy czym
nadmuchany narzad nie moze byé przeznaczony
do spozycia przez ludzi.

37. Tusze zwierzat koniowatych, $win powyzej czte-
rech tygodni zycia oraz bydta powyzej szesciu miesie-
cy zycia powinny by¢ dostarczone do badania w posta-
ci dwoch péttusz, z tym ze w przypadkach wskazanych
przez urzedowego lekarza weterynarii, w celu przepro-
wadzenia badania poubujowego dostarcza sie do ba-
dania gtowy lub tusze przeciete wzdtuz. Urzedowy le-
karz weterynarii moze wyrazi¢ zgode na dostarczenie
do badania catych tusz swin — ze wzgleddw technolo-
gicznych.

38. Do czasu zakonczenia badania, niepoddane ba-
daniom tusze i uboczne surowce rzezne nie moga
mie¢ kontaktu z tuszami i ubocznymi surowcami rzez-
nymi juz zbadanymi oraz nie moze odbywac sie prze-
mieszczanie do chtodni, rozbidr i dalsza obrébka tusz.

39. Mieso tymczasowo zajete oraz przeznaczone
do spozycia przez ludzi zotadki, jelita i niejadalne
uboczne surowce rzezne nie moga stykaé sie z mie-
sem uznanym za zdatne do spozycia przez ludzi.
Umieszcza sie je niezwtocznie w oddzielnych pomiesz-
czeniach lub w pojemnikach w sposéb uniemozliwia-
jacy zanieczyszczenie $wiezego migsa.

40. Jezeli krew lub uboczne surowce rzezne pocho-
dzace od kilku zwierzat, przed ukonczeniem badania
poubojowego sg umieszczone w jednym pojemniku,
a jedna z tusz tych zwierzat zostanie uznana za niezdat-
ng do spozycia przez ludzi, to catg zawarto$¢ pojemni-
ka uznaje sie za niezdatng do spozycia przez ludzi.

41. Przemieszczanie, wykrawanie, dalsza obrobke
oraz transport swiezego miesa i ubocznych surowcéw
rzeznych przeprowadza sie w odpowiednich warunkach
higienicznych. Jezeli pakowanie migsa jest dokonywa-
ne w rzezni, to powinno by¢ wydzielone miejsce do pa-
kowania ubocznych surowcoéw rzeznych oraz powinny
by¢ spetnione warunki okreslone w ust. 82—93. Zapako-
wane mieso przechowuje sie w oddzielnych pomiesz-
czeniach niz nieopakowane swieze migso.

Rozdziat 8
Badanie poubojowe
42. Wszystkie czesci zwierzecia tacznie z krwig, nie-
zwtocznie po uboju, powinny zosta¢ zbadane w celu

okreslenia, czy migso jest zdatne do spozycia przez
ludzi.

43. Badanie poubojowe, z zastrzezeniem ust. 44—48,
obejmuje:
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1) ogledziny poddanego ubojowi zwierzecia, w tym

jego narzadéw wewnetrznych;

2) omacywanie narzadéw wewnetrznych wymienio-

nych w ust. 44—48, a takze macicy, jezeli urzedo-
wy lekarz weterynarii uzna to za niezbedne;

3) nacinanie niektérych narzadéw wewnetrznych

i weztdéw chtonnych, a takze macicy, jezeli urzedo-
wy lekarz weterynarii uzna to za niezbedne, z tym
ze jezeli ogladanie lub omacywanie narzagdow we-
whnetrznych wskazuje wystepowanie zmian choro-
bowych, ktére moga byé przyczyna zanieczyszcze-
nia tuszy, wyposazenia, oséb zatrudnionych w za-
ktadzie lub powierzchni roboczych, to nacinanie
nalezy przeprowadzaé¢ w sposdb wykluczajacy ta-
kie zanieczyszczenie; wezty chtonne nacina sie
przez co najmniej trzykrotne plasterkowanie, po
czym poddaje sie je ogledzinom;

4) dokonanie dalszych nacie¢ i badan odpowiednich

czesci ciata zwierzecia, jezeli sg one niezbedne do
podjecia ostatecznej oceny miesa;

5) badanie nieprawidtowosci konsystencji, zabarwie-

nia, zapachu oraz, jezeli to niezbedne — smaku
miesa;

6) badanie laboratoryjne, jezeli to konieczne, prze-

prowadzone w szczegolnosci w celu wykrycia sub-
stancji wymienionych w ust. 1 pkt 10 i 11 zataczni-
ka nr 3 do rozporzadzenia.

44. Badanie poubojowe w przypadku bydta powy-

zej szesciu tygodni zycia obejmuje:

1) ogledziny tuszy ze szczegdlnym uwzglednieniem

2
3

- ~

wykrwawienia, zoéttaczki, wodnicy, obecnosci pa-
sozytéw, zmian zapachowych, a w uzasadnionych
przypadkach rowniez nacigcie niektorych weztow
chtonnych;

ogledziny gtowy oraz jamy gardfowej;

naciecie i ogledziny weztéw chtonnych zagardto-
wych, podszczgkowych i przyuszniczych oraz mie-
$ni zwaczy, miesni skrzydtowych przez wykonanie
dwoch nacigé¢ miesni zewnetrznych zuchwy row-
nolegle do skrzydta zuchwy oraz jednego naciecia
migs$ni wewnetrznych zuchwy wzdtuz ich ptaszczy-
zny, ogledziny i omacywanie jezyka po wczesniej-
szym jego uwolnieniu, pozwalajagcym na szczego-
towe ogledziny jamy ustnej i gardta, usuniecie
migdatkéw;

4) badanie tchawicy, ogledziny i omacywanie ptuc

i przetyku, naciecie i ogledziny weztéw chtonnych
tchawiczno-oskrzelowych i $rédpiersiowych, prze-
ciecie tchawicy i gtownych pni oskrzelowych
wzdtuz ich przebiegu, naciecie kazdego ptuca od
strony grzbietowe] poprzecznie do osi dtugiej
w 1/3 dolnej dtugosci ptuca, a w razie potrzeby
w potowie dtugosci ptuca, przy czym naciecia te
nie sg konieczne, jezeli ptuca nie sg przeznaczone
do spozycia przez ludzi;

5)

6)
7)

ogledziny worka osierdziowego i serca, przecigcie
jednym podtuznym cieciem obydwu komor serca
i przegrody miedzykomorowej, ogledziny nacie-
tych powierzchni;

ogledziny przepony;

ogledziny i omacywanie watroby oraz weztéw
chtonnych watrobowych i trzustkowo-dwunastni-
czych, naciecie dwukrotne powierzchni trzewnej
ptata lewego watroby prostopadle do przewodow
z6tciowych oraz naciecie prowadzone przez ptat
prawy obok ptata ogoniastego wzdtuz przewodow
z6tciowych, a w uzasadnionych przypadkach réow-
niez naciecie weztéw chtonnych watrobowych;

8) ogledziny przewodu pokarmowego, trzustki, krezki

9)

10)

11)
12)
13)

14

~

i weztow chtonnych zotagdkowych i krezkowych
oraz, jezeli to konieczne, ich omacywanie i nacie-
cie;

ogledziny oraz, jezeli to konieczne, omacywanie
i przeciecie $ledziony;

ogledziny nerek po wytuszczeniu z otoczki ttusz-
czowej i torebki nerkowej, a w razie potrzeby na-
ciecie nerek i weztéw chtonnych nerkowych;

ogledziny optucnej i otrzewnej;
ogledziny narzadéw pifciowych;

ogledziny oraz, jezeli to konieczne, omacywanie
i naciecie wymienia i przynaleznych weztéow
chtonnych; u kréw obie potowy wymienia przeci-
na sie dtugim cieciem poprowadzonym w taki
sposob, aby zatoki mleczne oraz wezty chtonne
wymienia zostaty naciete, przy czym nie jest to ko-
nieczne, jezeli wymie nie jest przeznaczone do
spozycia przez ludzi;

ogledziny tuszy lub péttuszy w celu stwierdzenia
prawidtowosci usuniecia materiatu szczegdlnego
ryzyka okre$lonego w przepisach odrebnych?3.

45. Badanie poubojowe w przypadku bydta poni-

zej szesciu tygodni zycia obejmuje:

1)

N

w

ogledziny tuszy ze szczegdlnym uwzglednieniem
wykrwawienia, zoéttaczki, wodnicy, obecnosci pa-
sozytow;

ogledziny gtowy i jamy gardtowej, naciecie we-
ztow chtonnych pozagardtowych, omacywanie je-
zyka, usuniecie migdatkdw;

ogledziny ptuc, tchawicy i przetyku, omacywanie
ptuc, zbadanie i naciecie weztéw chtonnych tcha-
wiczno-oskrzelowych i $rédpiersiowych, przecie-
cie tchawicy i gtéwnych pni oskrzelowych wzdtuz
ich przebiegu, naciecie kazdego ptuca od strony
grzbietowej poprzecznie do osi dtugiej w 1/3 dol-
nej dtugosci ptuca, przy czym naciecia te nie sg ko-
nieczne, jezeli ptuca nie sg przeznaczone do spozy-
cia przez ludzi;
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4) ogledziny worka osierdziowego i serca, przecigcie
serca podtuznym cieciem dla otwarcia komér oraz
przeciecie podtuznie przegrody miedzykomoro-
wej;

5) ogledziny przepony;

6) ogledziny i omacywanie watroby oraz weztéow
chtonnych watrobowych i trzustkowo-dwunastni-
czych oraz, jezeli to konieczne, naciecie watroby
oraz przynaleznych weztéw chtonnych;

7) ogledziny przewodu pokarmowego, krezki, we-
ztéw chtonnych zotgdkowych i krezkowych oraz,
jezeli to konieczne, ich naciecie;

8) ogledziny oraz, jezeli to konieczne, omacywanie
sledziony;

9) ogledziny nerek oraz, jezeli to konieczne, naciecie
nerek i weztéw chtonnych nerkowych;

10) ogledziny optucnej i otrzewnej;

11) ogledziny i omacywanie okolic pepowiny oraz sta-
wow, a w przypadku watpliwosci naciecie okolic
pepowiny i otwarcie stawoéw oraz ogledziny za-
wartosci stawoéw i torebek stawowych.

46. Badanie poubojowe w przypadku $win obejmuje:

1) ogledziny tuszy ze szczegdlnym uwzglednieniem
zapachu ptciowego, wykrwawienia, zoéttaczki, wod-
nicy, obecnosci pasozytéow;

2) ogledziny gtowy i jamy gardtowej, badanie i nacie-
cie weztéw chtonnych zuchwowych; ogledziny ja-
my ustnej, gardta oraz jezyka, usuniecie migdat-
kow;

3

~

ogledziny ptuc, tchawicy i przetyku, omacywanie
ptuc oraz nacinanie weztow chtonnych tchawicz-
no-oskrzelowych i $rdédpiersiowych, przeciecie
tchawicy i gtéwnych pni oskrzelowych wzdtuz ich
przebiegu, naciecie ptuc poprzecznie do ich osi
w 1/3 dolnej dtugosci; naciecia te nie sa konieczne,
jezeli ptuca nie sg przeznaczone do spozycia przez
ludzi;

4

~

ogledziny worka osierdziowego i serca, przeciecie
serca podtuznym cieciem w celu otworzenia ko-
mor oraz przeciecie podtuznie przegrody miedzy-
komorowej, ogledziny nacietych powierzchni;

5) ogledziny przepony;

6) ogledziny watroby oraz weztéw chtonnych watro-
bowych i trzustkowo-dwunastniczych, omacywa-
nie watroby oraz jej weztéw chtonnych;

7) ogledziny przewodu pokarmowego, krezki, we-
ztéw chtonnych zotadkowych i krezkowych, oma-
cywanie weztéw chtonnych zotgdkowych i krezko-
wych oraz, jezeli to konieczne, ich naciecie;

8) ogledziny oraz, jezeli to konieczne, omacywanie
sledziony;

9) ogledziny nerek oraz, jezeli to konieczne, nacigcie
nerek i weztéw chtonnych nerkowych;

10) ogledziny optucnej i otrzewnej;
11) ogledziny narzaddéw pfciowych;

12) ogledziny i omacywanie wymienia i przynaleznych
weztéw chtonnych, naciecie weztéw chtonnych
wymieniowych u macior;

13) ogledziny i omacywanie okolic pepowiny oraz sta-
wow u miodych zwierzat oraz, jezeli konieczne,
naciecie okolicy pepowiny i otwarcie stawow.

47. Badanie poubojowe w przypadku owiec i koz
obejmuje:

1) ogledziny tuszy ze szczegdlnym uwzglednieniem
zapachu ptciowego, wykrwawienia, zodttaczki,
wodnicy, obecnosci pasozytéw;

2) ogledziny gtowy po zdjeciu skory oraz, w przypad-
ku watpliwosci, badanie jamy ustnej, gardta, jezy-
ka i weztow chtonnych pozagardtowych oraz przy-
uszniczych; badanie to nie jest konieczne, jezeli
gtowa wraz z jezykiem i mdzgiem nie bedzie prze-
znaczona do spozycia przez ludzi;

O

ogledziny ptuc, tchawicy i przetyku, omacywanie
ptuc oraz weztéw chtonnych tchawiczno-oskrzelo-
wych i $rédpiersiowych oraz, jezeli to konieczne,
naciecie tych narzadéw oraz przynaleznych do
nich weztéw chtonnych;

4) ogledziny worka osierdziowego i serca oraz, jezeli
to konieczne, jego przeciecie i zbadanie;

5) ogledziny przepony;

6) ogledziny watroby oraz weztéw chtonnych watro-
bowych i trzustkowo-dwunastniczych, ogledziny
i omacywanie watroby oraz jej weztow chtonnych,
naciecie zotgdkowej czesci watroby w celu zbada-
nia przewodéw watrobowych;

7) ogledziny przewodu pokarmowego, krezki, we-
ztéw chtonnych zotagdkowych i krezkowych;

8) ogledziny oraz, jezeli to konieczne, omacywanie
sledziony;

9) ogledziny nerek oraz, jezeli to konieczne, naciecie
nerek i weztéw chtonnych nerkowych;

10) ogledziny optucnej i otrzewnej;
11) ogledziny narzadéw pifciowych;
12) ogledziny wymienia wraz z weztami chtfonnymi;

13) ogledziny i omacywanie okolic pepowiny oraz sta-
wow u mtodych zwierzat oraz, jezeli to konieczne,
naciecie okolicy pepowiny i otwarcie stawow;

14) ogledziny tuszy lub poéttuszy w celu stwierdzenia
prawidtowosci usuniecia materiatu szczegdlnego
ryzyka okreslonego w przepisach Unii Europej-
skiej3).
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48. Badanie poubojowe w przypadku domowych

zwierzat jednokopytnych obejmuje:

1) ogledziny tuszy ze szczegdlnym uwzglednieniem

2

3

4

5
6

7

8

9

~

-~

)

- <

~

~

-~

zapachu piciowego, wykrwawienia, zéttaczki,

wodhnicy, obecnosci pasozytow;

ogledziny gtowy po uwolnieniu jezyka i odstonie-
ciu jamy gardtowej oraz, jezeli to konieczne, nacie-
cie weztow chtonnych zagardtowych bocznych
i przysrodkowych, zuchwowych i przyuszniczych
oraz ogledziny btony $luzowej przegrody nosowej,
usuniecie migdatkow;

ogledziny ptuc, tchawicy i przetyku, omacywanie
ptuc, zbadanie i naciecie, jezeli to konieczne, we-
ztéw tchawiczno-oskrzelowych i srodpiersiowych,
przeciecie tchawicy i gtéwnych pni oskrzelowych
wzdtuz ich przebiegu, przeciecie ptuc poprzecznie
do ich osi w 1/3 dolnej dtugosci, przy czym nacie-
cia te nie sg konieczne, jezeli ptuca nie sg przezna-
czone do spozycia przez ludzi;

ogledziny worka osierdziowego i serca, przeciecie
podtuznie mig$nia sercowego oraz przegrody mie-
dzykomorowej;

ogledziny przepony;

ogledziny i omacywanie watroby oraz weztéow
chtonnych watrobowych i trzustkowo-dwunastni-
czych oraz, jezeli to konieczne, naciecie watroby
i przynaleznych weztow chtonnych;

ogledziny przewodu pokarmowego, krezki, we-
ztéw chtonnych zotadkowych i krezkowych oraz,
jezeli to konieczne, naciecie tych weztow;

ogledziny oraz, jezeli to konieczne, omacywanie
Sledziony;

ogledziny nerek oraz, jezeli to konieczne, ich na-
ciecie wraz z weztami chtonnymi;

10) ogledziny optucnej i otrzewnej;

11) ogledziny narzadow ptciowych ogierow i klaczy;

12) ogledziny i omacywanie wymienia i przynaleznych

weztédw chtonnych oraz, jezeli to konieczne, nacie-
cie weztéw chtonnych pachwinowych powierz-
chownych;

13) ogledziny i omacywanie okolic pepowiny oraz sta-

wow mtodych zwierzat oraz, jezeli to konieczne,
naciecie okolicy pepowiny, otwarcie stawow;

14) zbadanie wszystkich siwych i biatych koni w kie-

runku wystepowania czerniako-miesakéw w mie-
$niach i weztach chtonnych podréwnolegtobocz-
nych po wykonaniu gtebokich cieé¢ pod topatkami
ponizej chrzastki topatkowej, rozluzniajacych pota-
czenie topatki z pottuszg, oraz zbadanie wytuszczo-
nych z torebki nerek poprzez wykonanie naciecia
przez caty migzsz organu.

49. Urzedowy lekarz weterynarii przeprowadza

rowniez:

1)

badanie na wagrzyce u $win, w ramach ktérego
dokonuje ogledzin widocznych bezposrednio po-
wierzchni miesni, w szczegdlnosci miesni udo-
wych, filaréw przepony, migesni miedzyzebrowych,
serca, jezyka, krtani, a jezeli to konieczne — row-
niez miesni brzusznych i ledzwiowych, ktére nale-
zy oddzieli¢ od sadta;

2) badanie na nosacizne u domowych zwierzat jedno-

3)

kopytnych poprzez doktadne ogledziny bton $luzo-
wych tchawicy, krtani, jam nosowych, zatok i ich
rozgatezien, po uprzednim podtuznym przepito-
waniu gtowy oraz po wycieciu przegrody nosowej;

badanie na wtosnie w przypadku swiezego miesa
swin i koni zawierajgcego miesnie szkieletowe,
w sposob okreslony w przepisach odrebnych?;

badanie w kierunku sarkosporydiozy polegajace
na ogladaniu powierzchni dostepnych migsni
szkieletowych — w przypadku owiec i k6z oraz do-
datkowo na wyszukiwaniu zwapniatych cew
w miejscach predylekcyjnych, takich jak przetyk,
miesnie brzuszne, jezyk, przepona, miesnie zu-
chwy — w przypadku bydta i swin.
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Rozdziat 9

Wymagania weterynaryjne dla miesa
przeznaczonego do rozbioru

50. Rozbiér miesa na cze$ci mniejsze niz okreslone
w 8 3 ust. 1 rozporzadzenia, oddzielanie migsa od ko-
sci lub rozbiér ubocznych surowcow rzeznych moze
odbywaé sie wytacznie w zatwierdzonych zaktadach
rozbioru miesa.

51. Podmiot prowadzacy zaktad rozbioru miesa po-
winien utatwié prowadzenie urzedowego nadzoru we-
terynaryjnego nad zaktadem, w szczegdélnosci powi-
nien zapewni¢ pomoc konieczng przy przenoszeniu
swiezego miesa oraz udostepni¢ niezbedne urzadzenia,
oraz na wezwanie urzedowego lekarza weterynarii,
przekazaé informacje o miejscu pochodzenia $wiezego
miegsa wprowadzonego do zaktadu rozbioru migsa.

52. Przed rozbiorem swieze mieso podlega spraw-
dzeniu przez osoby zatrudnione w zaktadzie rozbioru
migsa, w szczegoblnosci w zakresie:

1) jego cech organoleptycznych;

2) zgodnosci znakéw weterynaryjnych umieszczo-
nych na $wiezym migsie oraz weterynaryjnego
numeru identyfikacyjnego umieszczonego w han-
dlowym dokumencie identyfikacyjnym lub $wia-
dectwie zdrowia;

3) prawidtowosci obrobki poubojowej.

53. Swieze mieso, ktore nie spetnia wymagan
okreslonych w 8 4 ust. 2, nie moze zosta¢ wprowadzo-
ne do zatwierdzonych zaktadéw rozbioru miesa, z wy-
jatkiem miesa, o ktérym mowa w ust. 17, chyba ze be-
dzie ono przechowywane w oddzielnym pomieszcze-
niu. Mieso to poddaje sie rozbiorowi w innych miej-
scach lub w innym czasie niz mieso spetniajgce wy-
magania okreslone w 8 4 ust. 2.

54. Swieze mieso przenosi sie sukcesywnie do po-
mieszczen, o ktérych mowa w ust. 6 pkt 2, w miare
usuwania z nich migesa poddanego rozbiorowi, ktére
po opakowaniu przenosi sie do komor chtodniczych
lub zamrazalniczych, o ktérych mowa w ust. 6 pkt 1.

55. Migso wprowadzane do pomieszczen, w kto-
rych dokonuje sie rozbioru, poddaje sie kontroli, a je-
zeli jest to niezbedne, powinny zostaé z niego wyciete
czesci, ktore nie spetniajg wymagan weterynaryjnych.
Czynnosci te wykonuje sie na stanowisku wyposazo-
nym w niezbedne urzagdzenia oraz prawidtowo oswie-
tlonym.

56. Podczas czynnosci rozbioru temperatura w po-
mieszczeniu, w ktérym rozbiér jest dokonywany, po-
winna wynosié nie wiecej niz 12 °C, przy czym tempe-
ratura wewnetrzna swiezego miegsa:

1) w przypadku rozbioru, oddzielania migsa od kosci,
pakowania jednostkowego i pakowania zbiorcze-
go — powinna wynosi¢ nie wiecej niz 7 °C;

2) w przypadku rozbioru, oddzielania miesa z gtéw
od kosci oraz plasterkowania, krojenia w kostke
i pakowania nerek, watrob — powinna by¢ utrzy-
mywana stale na poziomie nie wyzszym niz 3 °C.

57. Mieso, ktore nie zostato poddane chtodzeniu,
moze zostaé poddane rozbiorowi, jezeli:

1) jest dostarczane bezposrednio z pomieszczen rzez-
ni do pomieszczeh, w ktérych jest dokonywany
rozbior;

2) pomieszczenia rzezni i rozbioru miesa znajduja sie
w tej samej grupie budynkdéw oraz w takiej odle-
gtosci, ktéra umozliwia przeniesienie migsa w cza-
sie jednej czynnosci transportowej, a rozbiér na-
stepowat natychmiast po jego transporcie;

3) niezwtocznie po rozbiorze i opakowaniu, w przy-
padku gdy jest to niezbedne, mieso poddaje sie
schtodzeniu do temperatury okreslonej w ust. 56.

58. Mieso po rozbiorze przenosi sie w sposéb
uniemozliwiajgcy jego zanieczyszczenie, a odtamki ko-
Sci i skrzepy krwi usuwa sie. Mieso otrzymane z roz-
bioru, ktére jest niezdatne do spozycia przez ludzi,
umieszcza sie w czasie dokonywania tego rozbioru
w urzadzeniach, pojemnikach lub pomieszczeniach,
o ktorych mowa w ust. 3 pkt 4.

Rozdziat 10

Urzedowy nadzor nad migsem pochodzacym
z rozbioru i migsem przechowywanym

59. Zatwierdzone zaktady rozbioru miesa oraz za-
twierdzone chtodnie sktadowe pozostajg pod nadzo-
rem urzedowego lekarza weterynarii. Urzedowy lekarz
weterynarii kontroluje zaktad rozbioru miesa co naj-
mniej raz dziennie.

60. Urzedowy lekarz
w szczegolnosci:

weterynarii  sprawuje,

1) nadzér nad:

a) Swiezym migsem wprowadzanym do zaktadu
migsnego i opuszczajacym zaktad,

b) czystoscia pomieszczeh, urzadzen i narzedzi
okreslonych w rozdziale 5 oraz nad higieng oso-
bistg 0os6b zatrudnionych, w tym prawidtowosci
uzywania przez nie odziezy ochronnej;

2) kontrole weterynaryjng nad swiezym miesem:
a) przechowywanym w zaktadzie migsnym,

b) przed jego rozbiorem oraz przy opuszczaniu
przez nie zaktadu miesnego.

Rozdziat 11
Znakowanie miesa

61. Znakowanie $wiezego miesa polega na
umieszczeniu znaku weterynaryjnego bezposrednio
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na miesie lub na opakowaniu jednostkowym, zbior-
czym i transportowym.

62. Znak weterynaryjny jest umieszczany:

1) na swiezym miesie — przy uzyciu stempla albo
przez wypalenie;

2) w formie nadruku, zawieszki lub etykiety na opako-
waniach jednostkowych;

3) w formie etykiet na opakowaniach zbiorczych lub
transportowych zawierajacych nieopakowane jed-
nostkowo miegso; etykiety te umieszcza sie w taki
sposob, ze otwarcie opakowania powoduje ich
zniszczenie.

63. Urzedowy lekarz weterynarii kontroluje stoso-
wanie znakéw weterynaryjnych, o ktérych mowa
w ust. 62, oraz nadzoruje sposoéb przechowywania
i wykorzystania etykiet, zawieszek oraz opakowan
z nadrukiem, zawierajacych znak weterynaryjny.

64. Znak weterynaryjny moze byé umieszczony
w formie zawieszki wykonanej z trwatego materiatu na
tuszy, pottuszy, éwierétuszy lub poéttuszy podzielonej
na trzy czesci, z tym ze to $wieze mieso znakuje sie
jednoczesnie w sposob okreslony w ust. 62 pkt 1.

65. Znak, o ktérym mowa w ust. 62, 64, 69 i 70, po-
winien byé umieszczony w taki sposob, aby byt czytel-
ny i trwaty.

66. Tusz uzywany do znakowania swiezego migsa
powinien spetnia¢ wymagania okreslone w przepi-
sach o warunkach zdrowotnych zywnosci i zywienia.

67. Narzedzia i przyrzady do znakowania $wiezego
miesa przechowuje urzedowy lekarz weterynarii wy-
znaczony do badania miesa.

68. Do znakowania swiezego migsa stosuje sie na-
stepujace znaki weterynaryjne:

1) dla miesa zdatnego do spozycia:

a) pozyskanego w zaktadach miesnych spetniaja-
cych wymagania okreslone w niniejszym za-
taczniku — znak weterynaryjny owalny o wy-
miarach 4,5 cm x 6,5 cm, zawierajacy:

— w goérnej czesci — litery PL lub POLSKA,

— w $rodku — weterynaryjny numer identyfika-
cyiny,

— w dolnej czesci — litery EWG,

b) pozyskanego w zaktadach o matej zdolnosci
produkcyjnej, spetniajagcych wymagania okre-
slone w zatgczniku nr 2 do rozporzadzenia —
znak weterynaryjny okragty o $rednicy 6 cm,
zawierajacy:

— w gornej czesci — litery PL,

— w $rodku — weterynaryjny numer identyfika-
cyiny,

— w dolnej czesci — litery IW,

c) pozyskanego ze zwierzecia poddanego ubojowi
w gospodarstwie na wtasne potrzeby znak wete-
rynaryjny prostokgtny o wymiarach 3 cm x5cm
z napisem ,MIESO DO WLASNEGO UZYTKU";

2) dla migsa warunkowo zdatnego do spozycia — znak
weterynaryjny prostokatny o wymiarach 4 cm x 6 cm,

zawierajacy:

a) w gornej czesci — litery PL,

b) w srodku — weterynaryjny numer identyfikacyj-
ny,

c) w dolnej czesci — litery IW;

3) dla miesa niezdatnego do spozycia — znak wetery-
naryjny o ksztatcie trojkgta rownobocznego skie-
rowanego wierzchotkiem do gory o dtugosci boku
5 cm, zawierajacy:

a) w gornej czesci — litery PL,

b) w dolnej czesci — litery IW.

69. Swieze mieso domowych zwierzat jednokopyt-
nych oraz jego opakowanie powinno by¢ dodatkowo
oznakowane drukowanym napisem ,konina” lub
~equinae”.

70. Swieze mieso pochodzace z zaktadow, ktdre
uzyskaty odstepstwa w stosowaniu niektérych organi-
zacyjnych, technicznych i technologicznych wymagan
weterynaryjnych wymaganych przy uboju, rozbiorze
lub sktadowaniu swiezego migsa, znakuje sie znakiem
weterynaryjnym kwadratowym, zawierajgcym:

1) w gornej czesci — litery PL;
2) w $rodku — weterynaryjny numer identyfikacyjny;

3) w dolnej czesci — napis ,NA RYNEK KRAJOWY".

71. Wysokosé liter w znakach, o ktérych mowa
w ust. 68, wynosi co najmniej 0,8 cm, a cyfr — co naj-
mniej 1 cm.

72. Wymiary znakow weterynaryjnych, w tym liter
i cyfr, moga by¢ zmniejszone w przypadku znakowania
tusz jagniat, kozlat i prosiat.

73. Znakowanie tusz, o ktéorych mowa w ust. 72,
moze byé réwniez dokonane poprzez umieszczenie
znaku weterynaryjnego na etykiecie jednorazowego
uzycia lub zawieszce dotgczonej do tuszy.

74. Znak weterynaryjny nanosi sie na tusze przy
uzyciu stempla lub poprzez wypalenie, przy czym:

1) tusze o ciezarze powyzej 65 kg oznacza sie na kaz-
dej pottuszy, co najmniej na zewnetrznych po-
wierzchniach mieséni uda, miesni ledzwiowych,
w okolicy mostka i grzbietu;

2) tusze jagniat, kozlat i prosiagt oznacza sie na kazdej
stronie tuszy na topatce lub zewnetrznej po-
wierzchni ud;
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3) tusze niewymienione w pkt 1 i 2 oznacza sie co
najmniej w czterech miejscach — na topatce lub
zewnetrznej powierzchni ud.

75. Watroby bydta, swin i domowych zwierzat jed-
nokopytnych przeznaczone do handlu znakuje sie,
umieszczajac znak weterynaryjny poprzez wypalenie.

76. Swieze mieso, w tym narzady wewnetrzne
opakowane w opakowanie jednostkowe spetniajgce
wymagania okreslone w ust. 90 lub w opakowanie
zbiorcze lub transportowe sg znakowane znakiem we-
terynaryjnym, umieszczonym na etykiecie, zawierajg-
cym weterynaryjny numer identyfikacyjny zaktadu
rozbioru, w ktérym zostaty zapakowane, z tym ze na-
rzady wewnetrzne opakowane w rzezni znakuje sie
znakiem weterynaryjnym zawierajagcym weterynaryj-
ny numer identyfikacyjny tej rzezni.

77. Jesli Swieze mieso jest przepakowywane w in-
nym zaktadzie niz ten, w ktérym byto ono umieszczo-
ne w opakowaniu jednostkowym, to na tym opakowa-
niu umieszcza sie znak weterynaryjny zawierajacy we-
terynaryjny numer identyfikacyjny zaktadu rozbioru,
w ktérym swieze mieso zostato opakowane, a na opa-
kowaniu zbiorczym — znak weterynaryjny zawierajacy
weterynaryjny numer identyfikacyjny zaktadu przepa-
kowywania.

78. Swieze mieso wotowe zawierajace kregostup
lub jego czesci, ktdrych usuniecie nie jest wymagane,
oprocz oznakowania okreslonego w ust. 68, dodatko-
Wwo oznacza sie niebieskim paskiem, ktéry umieszcza
sie na etykiecie okreslonej w przepisach Unii Europej-
skiej®), przy czym niebieski pasek stanowi przekatng
tej etykiety i jest umieszczony tak, aby informacje za-
warte na etykiecie byty czytelne.

79. W handlowym dokumencie identyfikacyjnym
albo w swiadectwie zdrowia, w ktore jest zaopatrzone
swieze mieso wotowe, umieszcza sie informacje o licz-
bie:

1) tusz lub czesci tuszy, z ktérych wymagane jest usu-

niecie kregostupa;

2) tusz lub czesci tuszy, z ktorych nie jest wymagane
usuniecie kregostupa.

80. Na opakowanym migsie znak weterynaryjny
umieszcza sie w taki sposdb, aby zostat zniszczony
podczas otwierania opakowania.

81. Dopuszcza sie umieszczanie na rynku s§wiezego
migsa oznakowanego znakiem weterynaryjnym owal-
nym zawierajgcym informacje okreslone w przepisach
Unii Europejskiej®.

Rozdziat 12

Pakowanie swiezego miesa

82. Opakowania zbiorcze oraz transportowe po-
winny:

1) nie powodowaé zmian organoleptycznych swieze-
go miesa;

2) chroni¢ przed przenikaniem do wnetrza opakowa-
nia substancji szkodliwych dla zdrowia ludzi i za-
nieczyszczen;

3) byé wytrzymate w celu zapewnienia skutecznej
ochrony miesa w czasie transportu i przetadunku.

83. Opakowania drewniane moga byé uzyte wy-
tacznie w przypadku opakowania tusz jagniecych
i kozlecych, jezeli zostang podjete $rodki ostroznosci
w celu unikniecia kontaktu pomiedzy miesem a opa-
kowaniem zbiorczym, w przypadku rozerwania opako-
wania jednostkowego.

84. Opakowania zbiorcze oraz transportowe moga
by¢ uzyte ponownie, jezeli zostaty wykonane z mate-
riatu nieulegajacego korozji i tatwego do czyszczenia,
a przed ponownym uzyciem zostaty oczyszczone i zde-
zynfekowane.

85. Jezeli Swieze mieso lub uboczne surowce rzez-
ne sg opakowane w opakowania jednostkowe, to ich
opakowanie przeprowadza sie w higieniczny sposoéb
natychmiast po rozbiorze.

86. Pochodzace z rozbioru mieso i uboczne surow-
ce rzezne opakowuje sie w przezroczyste i bezbarwne
opakowanie jednostkowe, ktdre spetnia wymagania
okreslone w ust. 82 i ktdre nie moze by¢ uzyte ponow-
nie do pakowania miesa, z wyjatkiem stoniny i boczku
oraz miesa i ubocznych surowcow rzeznych, ktére sa
podwieszone podczas transportu.

87. Przepisu ust. 86 nie stosuje sie do miesa mro-
zonego przeznaczonego do produkcji produktow mie-
snych w zaktadach przetwérstwa miesa.

88. Watroby, nerki i serca bedace przedmiotem
handlu lub przywozu pakuje sie w opakowania jed-
nostkowe, ktére zawierajg tylko jeden niepokrojony
narzad, z tym ze w przypadku watroby bydta opakowa-
nie jednostkowe moze zawieraé¢ kompletny narzad po-
krojony w plastry i ztozony w swdj oryginalny ksztatt.

89. Mieso opakowane jednostkowo powinno byé
zapakowane w opakowanie zbiorcze lub transporto-
we.

90. Jezeli opakowanie jednostkowe spetnia wyma-
gania okreslone w ust. 82, to moze ono nie by¢ prze-
zroczyste i bezbarwne.

91. Rozbidr, wykrawanie miesa oraz umieszczanie
migsa w opakowaniach moze odbywaé sie w jednym
pomieszczeniu, jezeli:

1) zostato wydzielone miejsce dla miesa nieopako-
wanego, migsa opakowanego i opakowan;

2) drogi przemieszczania miesa nieopakowanego,
miesa opakowanego i opakowan nie krzyzuja sie;

3) opakowania sa przechowywane w pomieszcze-
niach przeznaczonych wytacznie do tego celu,
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wolnych od szkodnikéw i kurzu oraz niemajacych
bezposredniego potaczenia z pomieszczeniami,
w ktorych przetrzymuje sie produkty mogace za-
nieczysci¢ Swieze mieso;

4) sktadowanie opakowan odbywa sie w sposob
uniemozliwiajgcy ich bezposredni kontakt z podto-
ga i $cianami;

5) przemieszczanie opakowanh do pomieszczenia od-
bywa sie w odpowiednich warunkach higienicz-
nych i opakowania te zostang niezwtocznie uzyte;

6) uzywa sie opakowan w stanie nieuszkodzonym
i nienaruszonym;

7) formowanie opakowanh zbiorczych i transporto-
wych odbywa sie w pomieszczeniu innym niz po-
mieszczenie, w ktérym dokonuje sie rozbioru;

8) opakowania jednostkowe migsa zostaty zapako-
wane w opakowanie zbiorcze lub transportowe;

9) transportowanie opakowan do zaktadu migesnego
odbywa sie w szczelnym opakowaniu, w ktorym
sg przechowywane od czasu ich wyprodukowania
do czasu ich uzycia, a opakowania te przechowuje
sie¢ w oddzielnym pomieszczeniu zaktadu migsne-
go w higienicznych warunkach;

10

-

osoby zatrudnione przy rozbiorze migsa $wiezego
nie uczestnicza w opakowywaniu miesa w opako-
wania zbiorcze lub transportowe i nie maja kon-
taktu z tymi opakowaniami;

11

~

niezwtocznie po umieszczeniu $wiezego miegsa
w opakowaniach zbiorczych lub transportowych
i po ich oznakowaniu opakowania te przekazuje
sie¢ do pomieszczen chtodni albo pomieszczen do
mrozenia miesa.

92. Swieze migso moze by¢ opakowane w pomiesz-
czeniu rozbioru miesa, jezeli zostaty spetnione wyma-
gania, o ktérych mowa w ust. 91, a przed wniesieniem
do pomieszczenia rozbioru opakowania zostaty:

1) uformowane w innym pomieszczeniu, jezeli wy-
magaja formowania;

2) oczyszczone i zdezynfekowane, w przypadku opa-
kowan wielokrotnego uzytku.

93. Opakowanie moze zawiera¢ wytgcznie swieze
migso pochodzace z rozbioru tych samych gatunkow
zwierzat, z wytaczeniem porcji handlowych przezna-
czonych do sprzedazy bezposrednio konsumentowi.

Rozdziat 13
Przechowywanie

94. Swieze mieso, niezwtocznie po badaniu po-
ubojowym, powinno byé schtodzone, a nastepnie
przetrzymywane w statej temperaturze wewnetrznej
nie wyzszej niz 7 °C dla tusz i migsa pochodzacego
z rozbioru oraz 3 °C dla ubocznych surowcéw rzez-
nych.

95. Ze wzgledow technologicznych zwigzanych
z dojrzewaniem miegsa, po wyrazeniu zgody przez
urzedowego lekarza weterynarii, Swieze migso moze
by¢é transportowane do zaktadéw rozbioru lub skle-
pow miesnych znajdujacych sie w poblizu rzezni, jeze-
li transport nie bedzie trwat dtuzej niz dwie godziny —
bez koniecznosci schtodzenia $wiezego migsa, o kto-
rym mowa w ust. 94.

96. Swieze mieso przeznaczone do zamrozenia po-
winno pochodzi¢ bezposrednio z zatwierdzonej rzezni
lub zatwierdzonego zaktadu rozbioru miesa.

97. Zamrazanie swiezego migsa moze odbywac sie
wytgcznie w pomieszczeniach zaktadu miesnego,
w ktérym $wieze mieso zostato uzyskane lub zostat
dokonany jego rozbiér, lub w zatwierdzonej chtodni
sktadowej.

98. Przeznaczone do zamrazania i pochodzace
z rozbioru mieso oraz uboczne surowce rzezne, prze-
znaczone do spozycia przez ludzi, powinny by¢ zamro-
zone niezwtocznie, chyba ze ich dojrzewanie jest ko-
nieczne. W takim przypadku zamrazanie powinno by¢
dokonane niezwtocznie po zakonczeniu procesu doj-
rzewania.

99. Przeznaczone do zamrazania tusze, pottusze,
poéttusze podzielone na nie wiecej niz trzy czesci oraz
éwierétusze powinny by¢ zamrozone niezwtocznie, po
okresie stabilizacji.

100. Przeznaczone do zamrazania czesci tuszy po-
chodzace z rozbioru powinny byé zamrozone nie-
zwtocznie po dokonaniu rozbioru.

101. Swieze mieso mrozi sie do uzyskania we-
wnetrznej temperatury migesa nie wyzszej niz
-12 °C i przechowuje sie w tej temperaturze lub niz-
szej.

102. Na swiezym miegsie, ktore zostato poddane
procesowi zamrozenia, umieszcza sie informacje
0 miesigcu i roku zamrozenia.

103. Produkty, ktére moga wptynaé na stan sani-
tarny $wiezego miesa lub je zanieczyscié, nie moga
byé sktadowane w pomieszczeniach okreslonych
w rozdziale 4.

104. Temperatura przechowywania w pomieszcze-
niach chtodniczych okreslonych w ust. 7 i 8 powinna
by¢ rejestrowana.

Rozdziat 14
Transport

105. Swieze migso powinno byé transportowane
w szczelnie zamknietych srodkach transportu zapew-
niajgcych utrzymanie podczas transportu temperatury
okreslonej w rozdziale 13 i dodatkowo w zaplombowa-
nych srodkach transportu — w przypadku $wiezego
miesa przewozonego tranzytem przez terytorium pan-
stwa trzeciego oraz $wiezego miesa przywozonego.
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106. Tusze, pottusze, pottusze podzielone na nie
wiecej niz trzy czesci oraz ¢wierétusze mogg by¢ trans-
portowane w temperaturach wyzszych niz te, o kto-
rych mowa w rozdziale 13, w warunkach okreslonych
w przepisach Unii Europejskiej”).

107. Srodki transportu przeznaczone do przewoze-
nia $wiezego migsa powinny spetnia¢ nastepujace
wymagania:

1) ich powierzchnia wewnetrzna lub inna cze$¢ moga-
ca mieé¢ kontakt ze Swiezym miesem powinna byé
wykonana z nieulegajgcego korozji materiatu, kto-
ry nie moze wptywaé na organoleptyczne cechy
migsa lub powodowacé, ze migso bedzie szkodliwe
dla zdrowia ludzi; powierzchnie te powinny byé
gtadkie oraz tatwe do czyszczenia i dezynfekcji;

2
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powinny posiadaé¢ urzadzenia do zabezpieczenia
$wiezego miesa przed szkodnikami i zanieczysz-
czeniem kurzem oraz powinny by¢ wodoszczelne;

3) w przypadku transportu tusz, péttusz, péttusz po-
dzielonych na nie wiecej niz trzy czesci i éwierctusz
oraz nieopakowanego $wiezego migsa — powin-
ny posiadaé¢ wyposazenie, wykonane z nieulegaja-
cego korozji materiatu, stuzace do podwieszania
Swiezego miesa na takiej wysokosci, zeby mieso
nie stykato sie z podtogg; wymag ten nie dotyczy
migsa mrozonego, przewozonego w opakowa-
niach, oraz transportu drogg powietrzna, jezeli jest
zapewnione odpowiednie wyposazenie do higie-
nicznego zatadunku, przechowywania i wytadun-
ku swiezego miesa wykonane z nieulegajacego
korozji materiatu.

108. Srodki transportu przeznaczone do transportu
$wiezego miesa nie moga byé uzyte do przewozenia
zywych zwierzat oraz produktow, ktére mogtyby za-
nieczysci¢ mieso.

109. Produkty, ktére moga wptynaé na stan sani-
tarny $wiezego miesa lub je zanieczyscié, nie moga
by¢ transportowane razem z miesem.

110. Migso opakowane powinno by¢ transporto-
wane w oddzielnych srodkach transportu niz mieso
nieopakowane, chyba ze zostata w nich zainstalowana
przegroda oddzielajgca migso opakowane od miesa
nieopakowanego; zotadki, gtowy i kohczyny moga byé
transportowane w tych samych srodkach transportu
co mieso nieopakowane, jezeli zostaty:

1) oparzone i oczyszczone — w przypadku zotadkow;

2) pozbawione skory lub szczeciny albo siersci —
w przypadku gtow i koAczyn.

111. Swieze mieso nie moze byé przewozone
w $rodkach transportu, ktoére nie byty wyczyszczone
i zdezynfekowane.

112. Tusze, pottusze, poéttusze podzielone na nie
wiecej niz trzy czesci oraz ¢wierétusze, z wyjatkiem mie-
sa zamrozonego opakowanego, zgodnie z wymagania-
mi weterynaryjnymi, powinny by¢ w czasie transportu
podwieszone, w sposéb okreslony w ust. 107 pkt 3; nie
dotyczy to transportu droga powietrzna.

113. Czesci pochodzace z rozbioru, inne niz wymie-
nione w ust. 112, powinny byé¢ podwieszone lub
umieszczone na podktadach, jezeli nie sg opakowane
w opakowanie zbiorcze badz transportowe, lub
umieszczone w pojemnikach wykonanych z nieulega-
jacego korozji materiatu, a opakowania, pojemniki
i podktady spetniajag wymagania higieniczne.

114. Uboczne surowce rzezne powinny by¢ trans-
portowane w wytrzymatych, wodoszczelnych i zabez-
pieczonych przed wyciekiem opakowaniach, ktére
moga by¢ uzyte ponownie wytgcznie po oczyszczeniu
i dezynfekcji.

115. Przed wysytkg urzedowy lekarz weterynarii
sprawdza, czy $rodki transportu oraz warunki zatadun-
ku spetniajg wymagania higieniczne.

1) Przepisy w sprawie wymagan weterynaryjnych przy produkcji i dla produktéw z miesa kréliczego i z migsa zwierzat tow-
nych utrzymywanych na fermach wdrazajgce postanowienia dyrektywy 91/495/EWG z dnia 27 listopada 1990 r. dotyczg-
cej zdrowia publicznego i probleméw zdrowotnych zwierzat wptywajgcych na produkcje i wprowadzanie do obrotu mie-
sa krdliczego oraz dziczyzny hodowlanej (Dz. Urz. WE L 268 z 24.09.1991).

2) Przepisy w sprawie badan kontrolnych substancji niedozwolonych, pozostatosci chemicznych, biologicznych, produktéw
leczniczych i skazen promieniotwodrczych u zwierzat zywych, w tkankach lub narzgdach zwierzat po uboju oraz w produk-
tach spozywczych pochodzenia zwierzecego wdrazajgce postanowienia dyrektywy 96/23/WE z dnia 29 kwietnia 1996 r.
w sprawie srodkéw monitorowania niektorych substancji i ich pozostatosci u zywych zwierzat i w produktach zwierze-
cych oraz uchylajacej dyrektywy 85/358/EWG i 86/469/EWG oraz decyzje 89/187/EWG i 91/664/EWG (Dz. Urz. WE L 125

z 23.05.1996).

3) Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE)NR 999/2001 z dnia 22 maja 2001 r. ustanawiajace zasady dotycza-
ce zapobiegania, kontroli i zwalczania niektorych pasazowalnych gagbczastych encefalopatii (Dz. Urz. WE L 147

z 31.05.2001).

4 Przepisy w sprawie wymagan weterynaryjnych przy przeprowadzaniu badania miesa na wio$nie oraz zamrazaniu miesa
niepoddanego temu badaniu wdrazajgce postanowienia dyrektywy 77/96/EWG z dnia 21 grudnia 1976 r. w sprawie ba-
dan swiezego migsa wieprzowego na obecnos¢ wtosni (trichinella spiralis) przy przywozie z panstw trzecich (Dz. Urz.

WE L 026 z 31.01.1977).

5 Rozporzadzenie (WE) nr 1760/2000 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 17 lipca 2000 r. ustanawiajgce system identy-
fikacji i rejestracji bydta i dotyczace etykietowania wotowiny i produktéw z wotowiny oraz uchylajace rozporzadzenie Ra-

dy (WE) nr 820/97 (Dz. Urz. WE L 204 z 11.08.2000).

6) Zatacznik nr 1 rozdziat 11 ust. 50 lit. a—b do dyrektywy 64/433/EWG z dnia 26 czerwca 1964 r. w sprawie warunkéw sani-
tarnych przy produkcji i wprowadzaniu na rynek $wiezego miesa (Dz. Urz. WE L 121 z 29.07.1994).

7) Przepisy wydane na podstawie art. 16 dyrektywy Nr 64/433/EWG z dnia 26 czerwca 1964 r. w sprawie warunkéw sanitar-
nych przy produkcji i wprowadzaniu na rynek swiezego miesa (Dz. Urz. WE L 121 z 29.07.1994).
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Rozdziat 1

Ogodlne wymagania weterynaryjne dla zaktadow
o matej zdolnosci produkcyjnej

1. Pomieszczenia zaktadéw o matej zdolnosci pro-
dukcyjnej, w ktérych swieze mieso jest pozyskiwane
i poddawane obrdébce, wyposaza sie w:

1) nienasigkliwe podtogi, tatwe do czyszczenia i de-
zynfekcji, zabezpieczone przed gniciem, potozone
w sposoOb utatwiajacy odptyw wody, z odpowied-
nim spadkiem w kierunku urzadzen $ciekowych,
wyposazonych w urzadzenia zabezpieczajgce
przed cofaniem sie wody, w szczegdlnosci w syfo-

ny;

2) gtadkie, trwate i nieprzepuszczalne $ciany, poma-
lowane na jasny kolor, ze zmywalng warstwg — do
wysokosci 2 m, a w pomieszczeniach, w ktérych
dokonuje sie uboju — do wysokosci 3 m;

3) drzwi wykonane z tatwego do zmywania, bezwon-
nego i nieulegajacego rozktadowi materiatu;

4) materiaty izolacyjne, nieulegajace rozktadowi

i bezwonne;

5) wentylacje oraz, jezeli to niezbedne, urzadzenia do
odprowadzania pary;

6) naturalne lub sztuczne os$wietlenie, ktére nie zmie-
nia barwy oswietlanego obiektu;

7) urzadzenia do mycia i dezynfekcji rgk oraz mycia
narzedzi, z dostarczang biezaca ciepta i zimnag wo-
da lub wodg zmieszang do odpowiedniej tempera-
tury, tak blisko jak to jest mozliwe stanowisk pra-
cy; urzadzenia do mycia rgk wyposaza sie w $rod-
ki do czyszczenia i odkazania rgk oraz reczniki jed-
norazowego uzytku i pojemniki na zuzyte reczniki;

8
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urzadzenia do dezynfekcji narzedzi z doprowadzo-
na goragcag woda o temperaturze powyzej 82 °C;
urzgdzenie to moze by¢ zainstalowane w pomiesz-
czeniu przylegtym do pomieszczenia, w ktorym
swieze mieso jest pozyskiwane i poddawane ob-
robce;

9) urzadzenia i wyposazenie, w szczegolnosci stoty
do rozbioru, stoty z odtgczanymi blatami do roz-
bioru miesa, pojemniki, pasy transmisyjne i pity
wykonane z nierdzewnego metalu, niepowoduja-
ce zanieczyszczenia $wiezego miesa oraz tatwe do
oczyszczania i dezynfekcji; uzywanie drewna jest
niedopuszczalne;

10
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nieulegajace korozji urzadzenia i sprzet zapewnia-
jace:

a) higieniczng obrdébke swiezego miesa,

b) higieniczne przechowywanie pojemnikéw na
swieze mieso w taki sposob, aby mieso i po-

Zatacznik nr 2

jemniki nie stykaty sie bezposrednio z podtoga-
mi czy $cianami;

11) wodoszczelne pojemniki wykonane z niepodlega-
jacego korozji materiatu do przetrzymywania mie-
sa niezdatnego do spozycia przez ludzi (konfiska-
tory), z pokrywami i zamknigciami uniemozliwiaja-
cymi osobom nieupowaznionym usuwanie z nich
zawartosci; mieso niezdatne do spozycia powinno
byé¢ usuwane z zaktadu lub niszczone pod koniec
kazdego dnia pracy;

12) urzadzenia chtodnicze do utrzymywania we-
whnetrznej temperatury swiezego miesa na pozio-
mie okreslonym w rozporzadzeniu, wyposazone
w system odptywu wody pochodzacej ze skrapla-
nia, uniemozliwiajacy zanieczyszczenie miesa;

13) wystarczajgca ilos¢é goragcej wody przeznaczonej
do spozycia przez ludzi; dostarczanie wody nie-
przeznaczonej do spozycia przez ludzi jest dozwo-
lone w celu zuzycia jej do wytworzenia pary wod-
nej, do celdw przeciwpozarowych oraz w urzadze-
niach chtodniczych, jezeli instalacja do jej dopro-
wadzenia wyklucza jej wykorzystanie do innych
celow i nie stanowi ryzyka skazenia swiezego mie-
sa oraz jest oznakowana w sposob wyraznie od-
rézniajacy ja od instalacji doprowadzajacych wo-
de przeznaczong do spozycia przez ludzi;

14) system higienicznego usuwania wody odpadowej;
15) co najmniej jedng umywalke, ktéra powinna:

a) mie¢ doprowadzong biezaca ciepta i zimna wo-
de lub wode zmieszang do odpowiedniej tem-
peratury,

b) by¢ zaopatrzona w $rodki do mycia i dezynfek-
cji rak oraz reczniki jednorazowego uzytku i po-
jemniki na zuzyte reczniki,

¢) byé umiejscowiona blisko ubikacji;

16) sptukiwane ubikacje, ktére nie moga mieé¢ drzwi
otwieranych bezposrednio do pomieszczen pro-
dukcyjnych.

2. Pomieszczenia zaktaddw, w ktorych swieze mie-
so jest sktadowane, powinny spetnia¢é wymagania
okreslone w ust.1 pkt 1—3.

3. Zaktady zabezpiecza sie przed szkodnikami,
w szczegolnosci owadami i gryzoniami.

Rozdziat 2

Szczegotowe wymagania weterynaryjne dla rzezni
o matej zdolnosci produkcyjnej

4. Rzeznie o matej zdolnosci produkcyjnej, oprdécz
spetnienia ogélnych wymagan weterynaryjnych okre-
slonych w ust. 1—3, powinny posiadaé¢ dodatkowo:
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1) pomieszczenia umozliwiajgce lezenie zwierzetom
przeznaczonym do uboju nastepnego dnia;

2) pomieszczenie lub pomieszczenia do przeprowa-
dzenia, w higieniczny sposoéb, uboju i obrébki po-
ubojowej w zaleznosci od ilosci czynnosci dokony-
wanych w rzezni;

3) w pomieszczeniu ubojowym, wydzielone miejsce,
przeznaczone do oszatamiania i wykrwawiania
zwierzat;

4) w pomieszczeniu ubojowym zmywalne $ciany do
wysokosci co najmniej 3 m; podczas uboju para
wodna powinna byé usuwana tak, aby nie docho-
dzito do jej skraplania;

5) wyposazenie umozliwiajace przeprowadzenie ob-
robki poubojowej na zawieszonym zwierzeciu;
podczas przeprowadzania obrobki poubojowej,
zawieszone zwierze nie moze dotykaé podtogi;

6) pomieszczenie chtodnicze o wielkosci odpowied-
niej do rodzaju i wielkosci przechowywanych tusz
lub ich czesci, z wydzielong czescig do przechowy-
wania tusz tymczasowo zajetych, z wyjagtkiem przy-
padkdéw gdy powiatowy lekarz weterynarii wyrazi
zgode na ich przechowywanie w innym zaktadzie
na czas przeprowadzenia dodatkowych badan.

5. W pomieszczeniu ubojowym nie moze byé do-
konywane oproéznianie z tresci zotadkéw i jelit lub
przechowywanie skoér, rogéw, kopyt i szczeciny.

6. W pomieszczeniu ubojowym zotadki i jelita mo-
ga by¢ czyszczone wytacznie w czasie, gdy nie doko-
nuje sie uboju.

7. W przypadku gdy nawdz nie jest codziennie usu-
wany z terendw rzezni, sktaduje sie go w wydzielonym
miejscu.

8. Zwierzeta wprowadzone do pomieszczen ubojo-
wych powinny by¢ natychmiast oszotomione i podda-
ne ubojowi.

9. Chore lub podejrzane o zakazenie zwierzeta nie
moga by¢é poddawane ubojowi w rzezni, chyba ze
urzedowy lekarz weterynarii wyrazi na to zgode.

10. W przypadku wyrazenia zgody, o ktérej mowa
w ust. 9, ubdj powinien byé dokonany pod nadzorem
urzedowego lekarza weterynarii, z zachowaniem $rod-
koéw ostroznosci zabezpieczajgcych przed skazeniem
rzezni; pomieszczenia, w ktérych dokonywany jest
ubdj chorych lub podejrzanych o zakazenie zwierzat,
powinny byé oczyszczone i zdezynfekowane, pod nad-
zorem urzedowego lekarza weterynarii, przed ich po-
nownym uzyciem.

11. W rzezniach powinien znajdowaé sie pokdj
z zamykang szafkg do dyspozycji urzedowego lekarza
weterynarii.

Zatacznik nr 3

SZCZEGOLOWY SPOSOB OCENY MIESA Z BYDtA, SWIN, OWIEC, KOZ
| DOMOWYCH ZWIERZAT JEDNOKOPYTNYCH

1. Za niezdatne do spozycia uznaje sig:

1) migeso pochodzace od zwierzecia, u ktdrego stwier-
dzono jedna z nastepujacych choroéb:

a) pryszczyce,

b) pecherzykowe zapalenie jamy ustnej,
c) chorobe pecherzykowa swin,

d) ksiegosusz,

e) pomor matych przezuwaczy,

f) zaraze ptucna bydta,

g) guzowatg chorobe skory bydta albo klinicznag
posta¢ biataczki bydta,

h) goraczke doliny Rift albo goraczke Q,
i) chorobe niebieskiego jezyka,

j) ospe owiec i kdz,

k) afrykanski pomaor koni,

I) afrykanski pomér swin,

m) klasyczny pomar swin,

n) waglik,
0) gabczastg encefalopatie bydta,

p) ogodlng actinobaciloze, promienice, gruzlice al-
bo uogodlnione zapalenie weztow chtonnych,

r) szelestnice,
s) nosacizne,
t) wscieklizne,

u) tezec albo botulizm,

w) amerykanskie wirusowe zapalenie mdzgu
i rdzenia koni,

z) enterowirusowe zapalenie modzgu i rdzenia
swin (chorobe cieszynska),

za) kliniczng postac¢ salmonellozy,

zb) kliniczng postaé brucelozy,

zc) ostrag postac rozycy swin,

zd) kliniczng posta¢ leptospirozy $win, bydta,

owiec i kdz,
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ze) posocznice, ropnice, toksemie albo wiremie,

zf) wtosnice, uogolniong widoczng makroskopo-
wo sarkosporydioze, wagrzyce wywotang
przez Cysticercus cellulosae lub Cysticercus
bovis (powyzej 10 wagréw w tuszy i jej narza-
dach);

2) mieso ze zwierzat wykazujacych ostre zmiany cho-
robowe przy zapaleniu oskrzeli i ptuc, zapaleniu
optucnej, zapaleniu otrzewnej, zapaleniu macicy,
zapaleniu wymienia, zapaleniu stawodw, zapaleniu
osierdzia, zapaleniu jelit oraz zapaleniu médzgu
i opon mdézgowych, potwierdzone szczegétowym
badaniem, a jezeli to mozliwe — uzupetnione ba-
daniem mikrobiologicznym oraz badaniem na
obecnosé pozostatosci produktéw leczniczych,
przy czym, jezeli wyniki tych badan beda ujemne,
tusza moze byé uznana za zdatng do spozycia po
wczesniejszym usunieciu czesci niezdatnych do
spozycia;

3) mieso ze zwierzat:

a) martwych, martwo urodzonych i nienarodzo-
nych,

b) niedojrzatych, wodniste o wiotkiej konsystencji,

c) wykazujacych objawy wychudzenia lub za-
awansowanej anemii,

d

-

wykazujacych liczne guzy, ropnie lub rany
w réznych miejscach tuszy lub narzadéw we-
wnetrznych,

e) ktére reagowaty dodatnio lub watpliwie w te-
$cie na bruceloze potwierdzong przez zmiany
kliniczne sugerujace ostry przebieg choroby,
z tym ze w przypadku braku zmian klinicznych
za niezdatne do spozycia uznaje sie wymie,
uktad rozrodczy i krew;

4) czesci tuszy z wylewami krwotocznymi, ograniczo-
nymi ropniami lub zlokalizowanymi zanieczyszcze-
niami;

5

-~

narzady wewnetrzne ze zmianami chorobowymi
pochodzenia zakaznego, pasozytniczego lub ura-
zowego;

6) mieso wykazujace cechy zaparzenia (kwasna prze-
nikliwa fermentacja) lub znaczne nieprawidtowo-
$ci dotyczgce zabarwienia, konsystencji lub sma-
ku;

7

~

czesci tuszy lub narzady wewnetrzne z przynalez-
nymi do nich weztami chtonnymi, jezeli zawieraja
ogniska zapalne serowaciejgce lub ropne, przy
czym zmiany te nie sa uogolnione albo zwigzane
z wychudzeniem i znajduja sie na powierzchni tu-
szy, na powierzchni lub wewnatrz narzadu we-
wnetrznego lub w wezle chtonnym;

8

~

mieso pochodzace z wyciecia okolicy ktucia po-
wstatego w celu wykrwawienia zwierzecia po wy-
cieciu okolicy rany;

9)

10)

11)

12)

13)

14)
15)

16)

17)

18)

19)

20)
21)

22)

tusze, ktérych narzady wewnetrzne nie zostaty
poddane badaniu poubojowemu;

mieso ze zwierzat, ktérym podawano substancje
niedozwolone, produkty, ktére moga spowodo-
wacé, ze mieso bedzie szkodliwe dla zdrowia ludzi,
lub substancje przyspieszajgce dojrzewanie mie-
sa;

mieso zawierajgce pozostatosci dozwolonych
substancji dodatkowych, z wyjatkiem przypadkow
okreslonych w przepisach odrebnych', pozostato-
sci produktéw leczniczych, w tym antybiotykow,
a takze pestycydow lub innych substancji szkodli-
wych dla zdrowia ludzi, jezeli przekraczajg one
najwyzszy dopuszczalny poziom okreslony
w przepisach Unii Europejskiej;

ptuca $win zanieczyszczone trescig pokarmowag
lub zalane woda do oparzania;

mieso, ktore wydziela zapach ptciowy, moczowy,
rybny, tranowy lub inny spowodowany produkta-
mi leczniczymi lub $rodkami dezynfekcyjnymi, je-
zeli smak lub zapach wystepuje po przeprowadze-
niu proby polegajacej na gotowaniu lub pieczeniu
miegsa wykonanej po uptywie 24 godzin od chwili
uboju zwierzecia;

mieso wykazujace cechy rozktadu gnilnego;

mieso pochodzace od zwierzat, u ktérych stwier-
dzono $mier¢ naturalng albo ubdj upozorowany
albo ktére zostaty dobite w agonii;

mieso wykazujgce cechy wodnicy ogdlnej widocz-
nej po uptywie 24 godzin od chwili dokonania
uboju;

mieso wykazujgce cechy ogolnej zottaczki widocz-
nej po uptywie 24 godzin od chwili dokonania
uboju lub jezeli po przeprowadzeniu proby pole-
gajacej na gotowaniu lub pieczeniu miesa wyko-
nanej po uptywie tego czasu stwierdza sie odchy-
lenia od prawidtowego smaku lub zapachu;

narzagdy wewnetrzne lub czesci tuszy ze zmianami
gruzliczymi, pochodzace od zwierzat, ktére wyka-
zywaty wynik dodatni lub watpliwy w przeprowa-
dzonej przed ubojem $rdédskoérnej probie tuberku-
linowej, z tym ze jezeli zmiany gruzlicze sg stwier-
dzone wytacznie w weztach chtonnych, za niezdat-
ne do spozycia uznaje sie narzad lub czes$é tuszy,
do ktorych przynalezg te wezty chtonne;

watrobe i nerki zwierzat starszych niz dwa lata,
pochodzacych z obszaréw, na ktorych w wyniku
badan kontrolnych stwierdzono ponadnormatyw-
ng zawarto$é metali ciezkich w srodowisku;

pecherzyk zétciowy;

krew zwierzecia, ktorego mieso zostato uznane za
niezdatne do spozycia, oraz krew zanieczyszczong;

oczy, chrzastkowe czesci przewodu usznego ze-
wnetrznego, migdatki, tchawice;
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23) wymie u macior i krdw, jesli nie zdjeto z nich sko-
ry;

24) nieoczyszczone z tresci zotadki, jelita, przetyki i pe-
cherze moczowe z zawartoscig moczu;

25) miejsca iniekcji;

26) zbliznowacone czesci tuszy i narzadow wewnetrz-
nych po wyleczonych procesach zapalnych lub
okaleczeniach;

27) prébki migsa pobrane do badania na wtosnie;

28) mieso, ktére zostato poddane dziataniu promienio-
wania jonizujacego lub ultrafioletowego;

29) migso zanieczyszczone lub skazone w stopniu
okreslonym w przepisach Unii Europejskiej?;

30) tusze, czesci tuszy oraz uboczne surowce rzezne,
w przypadku stwierdzenia zmian chorobowych
lub innych zmian, jezeli urzedowy lekarz wetery-
narii uzna to za konieczne;

31) materiat szczegélnego ryzyka okreslony w przepi-
sach Unii Europejskiej3.

2. Za warunkowo zdatne do spozycia uznaje sie
migso okreslone w § 13 ust. 2 pkt 2 i ust. 3.

1) Rozdziat 9 ustawy o ochronie zdrowia zwierzat oraz zwalczaniu choréb zakaznych zwierzat wdrazajacej postanowienia dy-
rektywy 96/22/WE z dnia 29 kwietnia 1996 r. dotyczace zakazu stosowania w gospodarstwach hodowlanych niektérych
zwigzkéw o dziataniu hormonalnym, tyreostatycznym i B-agonistycznym i uchylajacej dyrektywy 81/602/EWG,
88/146/EWG oraz 88/299/EWG (Dz. Urz. WE L 125 z 23.05.1996).

2) Przepisy wydane na podstawie art. 16 dyrektywy nr 64/433/EWG z dnia 26 czerwca 1964 r. w sprawie warunkéw sanitar-
nych przy produkcji i wprowadzaniu na rynek swiezego miesa (Dz. Urz. WE L 121 z 29.07.1994).

3) Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001 z dnia 22 maja 2001 r. ustanawiajace zasady dotycza-
ce zapobiegania, kontroli i zwalczania niektérych pasazowalnych gabczastych encefalopatii (Dz. Urz. WE L 147

z 31.05.2001).

Zatacznik nr 4

WZOR

SWIADECTWO ZDROWIA
dla swiezego miesa'’, o ktérym mowa w § 3 ust. 1 pkt 3 lit. b rozporzadzenia

Nr2: ...

Miejsce zatadunku:
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Il. Pochodzenie miesa

Adres(y) oraz weterynaryjny(e) numer(y) identyfikacyjny(e) zatwierdzonej(ych) rzezni:

lll. Miejsce przeznaczenia miesa

Mieso zostanie wystane

(miejsce zatadunku)

[ o T

(panstwo i miejsce przeznaczenia)
nastepujacymi $rodkami transportu®®):

IV. Ocena weterynaryjna

Ja, nizej podpisany urzedowy lekarz weterynarii, zaswiadczam, ze migso opisane powyzej zostato pozyskane
w warunkach produkgji i kontroli ustanowionych w dyrektywie 64/433/EWG:

1) w rzezni usytuowanej na terenie lub na obszarze podlegajacym ograniczeniom z powodu wystepowania
choréb zakaznych zwierzat4;

2) i jest przeznaczone dla panstwa cztonkowskiego w tranzycie przez panstwo trzecie¥);

3) i jest przeznaczone dla Republiki Finlandii lub Krélestwa Szwec;jit4 oraz:
a) zostato poddane badaniom mikrobiologicznym, okre$lonym w przepisach odrebnych®,(4),
b) zostanie poddane dalszej obrébce#,

c¢) pochodzi z zaktadu, ktéry uczestniczy w programie, okreslonym w przepisach odrebnych!®,(4),

SporzadzonNo W ....cceeeeeeeeeiiieeeeeeeeeeeeeeeeeee ,dNia e

(nazwisko, pieczeé i podpis urzedowego lekarza weterynarii)

) Swieze mieso oznacza mieso, ktére oprdocz schtodzenia zapewniajgcego przedtuzenie okresu przechowywania nie prze-
szto innej obrébki, a takze mieso zapakowane prézniowo lub zapakowane w kontrolowanej atmosferze.

2) Do wyboru.

3 W przypadku wagonoéw kolejowych i samochodéw ciezarowych nalezy podaé numer rejestracyjny, w przypadku samo-
lotu numer lotu, a w przypadku statkdéw ich nazwe i, jezeli to niezbedne, numer kontenera.

4) Niepotrzebne skreslié.

) Decyzja 95/409/WE z dnia 22 czerwca 1995 r. ustanawiajgca zasady badan mikrobiologicznych droga pobierania prébek
$wiezej wotowiny, cieleciny i wieprzowiny przeznaczonych dla Finlandii i Szwecji (Dz. Urz. WE L 243 z 11.10.1995 r.).
Decyzja 98/227/WE z dnia 16 marca 1998 r. zmieniajaca decyzje 95/409/WE, 95/410/WE oraz 95/411/WE dotyczace metod
przeprowadzania badan mikrobiologicznych migsa przeznaczonego dla Finlandii i Szwecji (Dz. Urz. WE L 087
2 21.03.1998 r.).
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Miejsce zatadunku:

WZOR

SWIADECTWO ZDROWIA
dla swiezego miesa bedacego przedmiotem przywozu'"

N2 e

Zatacznik nr 5

Il. Pochodzenie miesa

Adres(y) oraz weterynaryjny(e) numer(y) identyfikacyjny(e) zatwierdzonej(ych) rzezni:

lll. Miejsce przeznaczenia miesa

Mieso zostanie wystane z:

(panstwo i miejsce przeznaczenia)

nastepujgcymi $rodkami transportu®®):
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Nazwa i adres wysytajacego:

IV. Ocena weterynaryjna

Ja, nizej podpisany urzedowy lekarz weterynarii, zaswiadczam, ze mieso opisane powyzej zostato pozyskane
w warunkach produkgji i kontroli ustanowionych w dyrektywie 64/433/EWG dotyczacej problemow sanitarnych
wptywajgcych na handel swiezym miesem we Wspdlnocie i zostaje uznane za zdatne do spozycia przez ludzi.

SpPOorzadzonNo W ....ceeeeeeeeeiiieieeeeeeeeeeeeeeeees ,dNia e

(nazwisko, pieczeé i podpis urzedowego lekarza weterynarii)
) Swieze migeso oznacza mieso, ktére oprdécz schtodzenia zapewniajgcego przedtuzenie okresu przechowywania nie prze-
szto innej obrébki, a takze mieso zapakowane prézniowo lub zapakowane w kontrolowanej atmosferze.
2) Do wyboru.

3 W przypadku wagonéw kolejowych i samochodéw ciezarowych nalezy podaé numer rejestracyjny, w przypadku samo-
lotu numer lotu, a w przypadku statkdw ich nazwe i, jezeli to niezbedne, numer kontenera.

] Zatacznik nr 6
WZOR

SWIADECTWO ZDROWIA
dla swiezego miesa niepoddanego rozbiorowi przeznaczonego do umieszczenia na rynku krajowym

Nr: .......
Ja, nizej podpisany, urzedowy lekarz weterynarii, zaswiadczam, ze:

L0 Y= TS 0T o X0 YA =1 C: | =102 PSPPSR
(gatunek zwierzat)

tusze, pottusze, pottusze podzielone na nie wiecej niz trzy czesci, éwierétusze'):

(liczba/waga netto)
pochodzi ze zwierzat poddanych UDOJOWI W dNiU: ..o e e a e n e a e

ALV =4 o 1

(nazwa zaktadu, adres, weterynaryjny numer identyfikacyjny)

| JEST WY WOZONE 07 1ottt e es s e e e e e e e e e e e s s e s e e er e et e e eaesee e e aasneeeeeeeeeeae s e s sseenneeeeeeeeeaeea s snnnenneeeeeanssensnannnnns
(nazwa zaktadu lub gospodarstwa, adres miejsca przeznaczenia)

data i GOAZING ZAtAAUNKUL .t e et e e e e s e e er e et e e e e aeaea e s nnneeeeeeaaeesaea e nnnnnneneeeeaeaaann

O F ) Y o VT YA AT o Yo L T=T g IR - Lo E] o Yo o AU 1S P PRPPPRN

(rodzaj srodka transportu i jego numer rejestracyjny)

Wymienione wyzej mieso pochodzi ze zwierzat poddanych badaniu przedubojowemu i poubojowemu i jest
uznane za zdatne do spozycia. Mieso lub jego opakowanie jest oznakowane znakami weterynaryjnymi, ktorych
wzOr podaje sie ponize;j:
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Tusze, pottusze, pottusze podzielone na nie wiecej niz trzy czesci, éwierétusze bydta opisane w swiadectwie

zdrowia, z ktorych jest wymagane usuniecie kregostupa:

(liczba/waga netto)

Tusze, poéttusze, podttusze podzielone na nie wiecej niz trzy czesci, ¢wierétusze bydta opisane w $wiadectwie
zdrowia, z ktérych nie jest wymagane usuniecie kregostupa:

(liczba/waga netto)

(miejscowosé, data)

(1 Niepotrzebne skreslié.

(nazwisko, piecze¢ i podpis urzedowego lekarza weterynarii)

1656
ROZPORZADZENIE MINISTRA ROLNICTWA | ROZWOJU WSI"

z dnia 22 czerwca 2004 r.

w sprawie szczegotowych wymagan weterynaryjnych dla umieszczania na rynku zwierzat i produktow
akwakultury?

Na podstawie art. 40 ustawy z dnia 11 marca
2004 r. o ochronie zdrowia zwierzat oraz zwalczaniu
choroéb zakaznych zwierzat (Dz. U. Nr 69, poz. 625) za-
rzadza sie, co nastepuje:

) Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi kieruje dziatem admini-
stracji rzadowej — rolnictwo, na podstawie 8 1 ust. 2 pkt 1
rozporzadzenia Prezesa Rady Ministrow z dnia 11 czerwca
2004 r. w sprawie szczegétowego zakresu dziatania Mini-
stra Rolnictwa i Rozwoju Wsi (Dz. U. Nr 134, poz. 1433).

2) Przepisy niniejszego rozporzadzenia wdrazajg postano-
wienia:

— dyrektywy 91/67/EWG z dnia 28 stycznia 1991 r. doty-
czgcej warunkéw zdrowotnych decydujacych o umiesz-
czaniu na rynku zwierzat i produktow pochodzacych
z kultur wodnych (Dz. Urz. WE L 46 z 19.02.1991),

— dyrektywy 93/54/EWG z dnia 24 czerwca 1993 r. wno-
szgcej poprawki do dyrektywy 91/67/EWG dotyczacej
warunkéw zdrowotnych decydujacych o umieszczaniu
na rynku zwierzat i produktow pochodzacych z kultur
wodnych (Dz. Urz. WE L 175 z 19.07.1993),

— dyrektywy 98/45/EWG z dnia 24 czerwca 1998 r. wno-
szacej poprawki do dyrektywy 91/67/EWG dotyczacej
warunkéw zdrowotnych decydujgcych o umieszczaniu
na rynku zwierzat i produktow pochodzacych z kultur
wodnych (Dz. Urz. WE L 189 z 03.07.1998).

Dane dotyczace ogtoszenia aktow prawa Unii Europej-

skiej, zamieszczone w niniejszym rozporzadzeniu, dotycza

ogtoszenia tych aktéw w Dzienniku Urzedowym Unii Euro-
pejskiej — wydanie specjalne.

8 1. Rozporzadzenie okresla:

1) szczeg6towe wymagania weterynaryjne umiesz-
czania na rynku zwierzat akwakultury i produktéw
akwakultury;

2) liste choréb zakaznych zwierzat akwakultury,
w tym liste chorob, ze wzgledu na niewystepowa-
nie ktérych nastepuje uznanie stref za zatwierdzo-
ne i gospodarstw pofozonych w strefach nieza-
twierdzonych za zatwierdzone;

3) wymagania niezbedne do uznania strefy lgdowej
lub strefy przybrzeznej dla ryb lub mieczakéw za
strefe zatwierdzong;

4) szczegbtowe wymagania weterynaryjne niezbed-
ne do uznania gospodarstwa potozonego w strefie
niezatwierdzonej za zatwierdzone;

5) szczegétowe wymagania weterynaryjne niezbed-
ne do utrzymania statusu strefy zatwierdzonej
i gospodarstwa zatwierdzonego;

6) szczegotowe wymagania weterynaryjne zawiesza-
nia, cofania i ponownego uznawania gospodar-
stwa potozonego w strefie niezatwierdzonej za za-
twierdzone;

7) szczegotowe warunki transportowania zwierzat
akwakultury umieszczanych na rynku;



