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ZARZADZENIE MINISTRA HANDLU WEWNETRZNEGO
z dnia 25 lipca 1951 r,

. W sprawie ustalenia norm orientacyjnych minimum
wadzonych przez spéldzielnie spoiywcow

Na podstawie § 7 pkt 2 uchwaly Prezydium Rzadu
z dnia 21 lutego 1951 r. w sprawie zasad prowadzenia
stotowek pracowniczych i tworzenia oddzialéw zaopa-
trzenia robotniczego (Monitor Polski Nr A-19, poz. 246)
zarzadza sig, co nastepuje:

§ 1. Wyposazenie techniczne stoléwek powinno

odpowiada¢é nastepujacym warunkom:

1) na jedno miejsce w sali przeznaczonej dla konsu-
mentéw powinno przypada¢ nie mniej niz 1,1 ms3;

2) stosunek powiefzchni sali przeznaczonej dla kon-
sumentéw do czeSci obejmujacej pomieszezenia go-
spodarcze (ekspedycja, zmywalnia, kuchnia, przy-
gotowalnia, magazyn podreczny itp.) powinien wy-
nosi¢ nie mniej niz:

wyposazenia technicznego stoléwek pracowniczych pro-
i oddzialy =zaopatrzenia rebotniczego,

3) kuchnia i sale przeznaczone dla konsumentéw po-
winny miesci¢ sig¢ na jednej kondygnacji;

4) przez pomieszczenia wytworcze oraz magazyny nie
mogg prowadzi¢ przejscia do innych pomieszczen;

5) pomieszczenia stoléwki powinny byé wyposazone

w odpowiednie urzadzenia kanalizacyjne i wodo-

ciggowe, instalacje elektryczne i gazowe-eraz urza-

dzenia wentylacyjne i wyciagi kominowe,

§ 2. Ustala sie tymczasowe normy minimalnego
wyposazenia technicznego stolowek w sprzet zmecha-
nizowany jak w zalgczniku do niniejszego zarzgdzenia.

§ 3. Istniejace stoléwki powinny byé dostosowane
do wymogéw niniejszego zarzadzenia w terminie do
dnia 31 grudnia 1955 r.

a} w stotéwkach do 500 konsumentow —1: 1, § 4. Zamadzenie wchodzi w iycie z dniem ogto—
b) w stoléwkach od 500 do 1000 kon- szenia,
sumentow — 1 :0,6; Minister Handlu Wewnetrznego: T. Dietrich
Zalgcznik do zarzadzenia Ministra
Handlu Wewnetrznego z dnia 25
lipca 1951 r. (poz. 924).
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1 Typy wielkoéci Jeidnoraxesn
toléwek:
stolowe ilos¢ miejsc 75 125 175 250 500
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1 2 3 4 5 | 6 | 7
1 trzon kuchenny 1 3 m? 3 m? 4,5 m? 1 4,5 m?2 4,5 m?
2 podgrzewacze 1 1 paln. 1 1: paln 1 2 paln. 2 2 paln. 2 2" paln
3 kotly warzelne 100 1 -1 100 1 - — —_ — - — — —
150 1 2 150 1 2 150 1 2 150 1 2 150 1 2 150 1
300 1 = 1 300 1 1 300 1 2 300 1 2 300 1
500 1 — —_ 1 5001 1 500 1 2 500 1
4 komplet kociolkéw:
(20-4-40--60-+80) 1 1 1 1 2 2
5 patelnia mechaniczna uchylna 1 o 1 —_ 2 -— 2 — 3 v—
6 obieraczka do ziemniakéw i jarzyn | 1 |170/kg godz.| 1 (170/kg godz 1 [170/kg godz| 2 |[170/kg godz| 2 |170/kg godaz.
7 zmypwalnia-steryliz. mechan. 1| 1500/godz. | 1 | 1500/godz. | 1 | 1560/godz. | 1 | 1500/godz. | 1 | 1500/godz.
8 maszyna do mielenia miesa (wilk) | 1 1 1 1 1
9 maszyna uniwersalna — — 1 ¢ 1 1
10 maszyna do krajania chleba 1 1 1 1 1
11 szafa-chlodnia mechaniczna 1 1200 1 1 3001 1 600 1 1 600 1 1 1200 1
12 magazyn-chlodnia rozbierana — - 1 4 m? 1 6 m? 2 4 m? 3 4 m?




