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) ZARZADZENIE MINISTRA ROLNICTWA
v z dnia 29 grudnia 1960 r.

w sprawie ustalenia rejonéw, w ktérych dopuszczone jest w 1961 r. szluczne zakalenie Zyla sporyszem.

Na podstawie § 2 pkt 3 rozporzadzenia Ministréw Rol- c) powiatéw: koszalinskiego, slupskiego i zlotowskiego

nictwa i Zdrowia z dnia 9 marca 1960 r. w sprawie ochrony wojewoddztwa koszalinskiego,
Zyta przed\zakaieniem sporyszem (Dz. U.-Nr 17, poz. 99j za- d) powiatow: kolskiego, nowotomyskiego, ostrzeszowskie-

rzadza sig, co nastgpuje: go, poznanskiego, stupeckiego, wagrowieckiego i wol-

szlynskiego wojewodztwa podznanskiego,

§ 1. Sztuczne zakazenie zyta sporyszem na warunkach e) powiatow: goleniowskiego, nowogardzkiego i star-
okreslonych w § 2 pkt 1 i 2 rozporzadzenia M:inistrow Rol- gardzkiego wojewddztwa szczecinskiego,
nictwa i Zdrowia z dnia 9 marca 1860 r. w sprawie ochrony f) powiatow: gorzowskiego, krosnienskiego, stubickiego
zyla przed zakazeniem sporyszem (Dz. U. Nr 17, poz. 99) i zarskiego wojewddztwa zielonogdrskiego.
dozwolone jest w 1961 r. jedynie na terenie: i
a) m. Poznania, § 2. Zarzadzenie wchodzi w Zycie z dniem ogloszenia.
b) powiatow: aleksandrowskiego, lipnowskiego, radzie- : .

jowskiego i wloclawskiego wojewddztwa bydgoskiego,

Minister Rolnictwa: w z, S. Gucwa

29
ZARZADZENIE MINISTRA PRZEMYSLU SPOZYWCZECO I SKUru
z dnia 15 grudnia 1960 r.
w sprawie norm ubytkdw nalura‘lnych podczas studzenla, chliodzenia | przeclmwywalmia miesa wieprzowego, wolowégo,

cielgcego i baraniego, o$rodkéw i podrobéw zwierzat rzeinych, lojéw surowych oraz podczas przechowywania wedlin
i wyrobéw wedliniarskich w zakladach migsnych podporzadkowanych Centrali Przemysiu Migsnego.

Na podstawie art. 3 ust. 2 dekretu z dnia 29 patdzier- cych ze zwierzat rzeinych, podrobdw zwierzat rzeznych, lo-

nika 1952 r. o gospodarowanin artvkulami obrotu towarowe-
go i zaopatrzenia (Dz. U. z 1952 r. Nr 44, poz. 301 i z 1956 r.
Nr 54, poz. 244) oraz § 1 ust. 1 zarzadzenia Przewodniczacego
Panstwowej Komisji Planowania Gospdfarczego z dnia 29 li-
stopada 1955 r. w sprawie przekazania uprawnien do ustala-
nia norm ubytkéw naturalnych oraz trybu opracowania, sto-
sowania i kontroli tych norm (Monitor Polski Nr 127, poz.
1630) zarzadza sie, co naslepuje:

§ 1.
sa wieprzowego w poltuszach luzem, miesa wolowego w pot-
tuszach i ¢wierctuszach luzem, migsa cielecego i baraniego
w tuszach luzem, osrodkéw rozwieszonych luzem, pochodzg-

Przy studzeniu, chlodzeniu i przechowywaniu mie-.

jow surowych oraz przy przechowywaniu wedlin i wyrobow
wedliniarskich w zakladach migsnych, podporzadkowanych
Centrali Przemystu Miesnego, nalezy stosowa¢ normy ubyt-,
kéw naturalnych oraz zasady okre$lone w zalacznikach nr 1,°
nr 2, nr 3 i nr 4 do niniejszego zarzadzenia.

§ 2. Dyrektor Centrali Przemystu Migsnego wprowadzi
system ewidencji faktycznych ubytkow naturalnych w za-.
kladach miesnych, podporzadkowanych Centrali Przemystu’
Miesnego, w celu umozliwienia kontroli wykonania norm,
o ktdorych mowa w § 1.

§ 3. Zarzadzenie wchodzi w zycie z dniem ogloszenia..
Minister Przemyslu Spozywczego i Skupu: F. Pisula
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Zalaczniki do zarzadzenia WMinistra -
Przemyslu Spoiywczego 1 Skupu

z dmia 15 grudnia 1960 r. (poz. 29).

Zalacnitk nor 1.

NORMY UBYTKOW NA'I'URALNYCH MIESA WIEPRZOWEGO, WOLOWEGO, CIELECEGO, BARANIEGO ORAZ
OSRODKOW WIEPRZOWYCH, BYDLECYCH, CIELECYCH, BARANICH I KONSKICH PODCZAS STUDZENIA,
CHLODZENIA 1 PRZECHOWYWANIA '

L Wstep.
1. Przedmiol normy.

Przedmiotem normy s ubytki naturalne miegsa wieprzo-
wego w poltuszach luzem, wolowego w poltuszach i ¢wier¢-
tuszach luzem, cielecego i baraniego w tuszach luzem oraz
osrodkéw wieprzowych, bydlecych, cielgcych, baranich i kot-
skich, rozwieszonych luzem, peodczas studzenia, chlodzenia
i przechowywania w zakladach przemysiu migsnego.

2. Zakres normy.

Wskazniki ubytkow naturalnych ustalone w normach
obowigzuja wszystkie zaklady migsne, podlegle Centrali Prze-
mysiu Miesnego.

3. Okreslenie.

1) Ubytek naturalny miesa i osrodkdow zwierzat rzeznych
jest to ilo$¢ odparowanej wody z produktu podczas je-
go studzenia, chlodzenia i przechowywania.

2) Wielko$¢ ubytkoéw naturalnych ustala sie w procentach
w stosunku do wagi produktu cieplego, tj. w stosunku
do ciezaru produktu (tusz, poltusz, éwierctusz i osrod-

~ kow), stwierdzonego w hali uboju.

3) Wskazniki ubytkéw naturalnych stanowig liczby ma-
ksymalne i sg stosowane do wyliczenia Sredniowazone-
go ubytku w ustalonym okresie rozliczeniowym,

4. Normy zwiqzane.

a) PN-60/A-82001 — Migso w tuszach, poltuszach i ¢wieré-
tuszach. \

b) RN-MPM i Ml. Migs. 155/54 — Podroby wieprzowe.

c¢) RN-MPM i Ml. Migs. 154/54 — Podroby bydlgce.

d) RN-MPM i Ml. Migs. 156/54 — Podroby cielece.

e) RN-MPM i ML Migs. 157/54 — Podroby baranie.

.f) RN-56-MPSiS. Mies. 281 — Technika uboju zwierzat

II. -Warunki techniczne.
1. Wymagania ogdine.

1) Ustalone w nminiejszych normach wskazniki ubytkéw na-
turalnych odnoszg sie do migsa w tuszach, poéltuszach
i ¢wierctuszach oraz do osrodkéw, otrzymanych z ubo-
ju zwierzat rzeinych, poddanych wstepnym procesom
technologicznym (obrébce), zgodnie z obowiazujgca nor-
ma RN-56-MPSiS. Mies. 281 — Technika uboju zwierzat
rzeznych. Jakosé migsa w tuszach, poltuszach i ¢wierc-
tuszach powinna odpowiada¢ wymaganiom normy
PN 60/A-82001 — Mieso w tuszach, pottuszach i éwieré-
tuszach, a jakos¢ osrodkow zwierzat rzeinych powinna
odpowiada¢ wymaganiom norm podanych we ,Wstepie"
w ust. 4 pod lit.: b), c), d) i e). %

2) Wielko$¢ wskaznikow ubytkéw naturalnych zaleiy od
rodzaju i klasy migsa, rodzaju osrodka oraz od sposo-
bu schtadzania i warunkéw magazynowania.

3) Ustalone wskazniki ubytkow naturalnych odnosza sie do
migsa i osrodkéw, przechowywanych w magazynach
chtodzonych w okresie letnim i zimowym, jak réwniez
w magazynach nie chlodzonych w okresie zimcwym.

4) W przypadku przechowywania miesa lub osrodkow w '’
magazynach nie chlodzonych w okresie letnim powstale
ubytki mogg by¢ wyisze od wskaznikow przyjetych dla
okresu zimowego o 0,20%.

2. Wymagania szczegélowe.

1) Wskazniki ubytkéw naturalnych miesa odnoszg sie da
migsa w tuszach, poltuszach i éwierctuszach, wobec kto-
rego zastosowano dwu- lub trzystopniowy system schla-
dzania przy zalozeniu, Ze po 24 godzinach od uboju tem-
peratura wewnatrz glebszych partii miesni nie bedzie
wyisza od + 8°C. :

2) Wskazniki ubytkéw naturalnych dla poszczegélnych ro-
dzajow i klas migsa podczas przechowywania w maga-
zynach chlodzonych w okresie zimowym i letnim oraz
w magazynach nie chlocdzonych w okresie zimowym po-

rzeznych. daje tabela nr 1.
_ ' Tahela ne 1.
04 ubytkiw
Rodzaj i klasa migsa Sposéb przechowywania po 6 po 24 po 48 po 72
godzinach godzinach godzinach godzinach

wieprzowima kl. 1 0.80 1,50 1,90 2,10
wieprzowina ki I poltusze luzem 0.90 1.70 2,15 2,45
wicprzowina kl. 111 1.00 1.85 2,30 2,60
wolowina kl. I ’ poltusze i éwierétusze 0.90 1,75 2,15 2,45
wolowina kl, II luzem 1.00 1,90 2,30 2,60
wolowina kl. III 1.10 2,00 2,40 2,70
cieleeina kk. I 1,20 2,00 2,50 2,80
cielecina kl. 1I tusze huzem 1.40 2,20 2,75 3,10
b eiclgeina ki, 1II 1,50 2,45 3.00 3,30
baranina kl. [ tusze luzem - 1,20 1,70 2,10 2,40
baranina kil II 1,40 2,00 2,50 2,80
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3) Wskazniki ubytkéw naturalnych podczas przechowywania
oirodkow zwierzat rzeznych w imagazynach chlodzonych

w okresie zimowym [ letnim oraz w magazynach nie
chlodzonych w okresie zimowym podaje tabela nr 2.

Tabela nr 2.

%% ubytkn
Rodzaj oérodkéw Sposib przechowywania 7o 6 po 12 po 24 po 43
godzinach | godzinach | godzinach | godzinach
osrodki wieprzowe 1.15 2,05 2,65 3,20
oérodki bydleceo rozwieszone luzem 1,15 1,90 2,50 3,10
obrodki ciclece i 1.20 2,20 2,75 3,30
efrodki baranie 1,20 2,20 2,75 3,30
odrodki konskie 1,15 1,90 2,50 3,10

4) Dla okresow przechowywania miesa ponad 72 godziny
i osrodkow zwierzat rzeznych ponad 48 godzin norm
ubytkow naturalnych nie ustala sie.

HI. Przepisy koiicowe.

1. W przypadkach rie objetych niniejszymi normami
powstale ubytki naturalne powinny byc¢ siwierdzone komi-

syjnie, przy czym protokol powinien zawiera¢ szozegdlowe

dane w celu ustalenia, czy ubytki te nalety uznac¢ za nie za-
winione lub zawinione, zgodnie z zarzadzeniem nr 367 Mi-

nistra Przemystu Spozywczego i Skupu z dnia 29 listopada
1957 r. w sprawie spisywania niedoboréw materiatlowo-towa-
rowych i $rodkéw trwalych.

2 Do czasu ustalenia i ogloszenia norm ubytkéw natu-
ralnych migsa, powstalych przy przyspieszonym (jednostop-
niowym) schladzaniu, zaklady powinny ustali¢ tymczasowe
zakladowe wskazniki ubytku naturalnego w zaleznosci od
warunkow i rozwiagzan chlodniczych zakladu. Wskazniki te
dla poszczeg6invch rodzajow i klas migsa oraz okresow
przechowywania powinny byé¢ nizsze od wskaznikow poda-
nych w niniejszych normach co nojmniej o 0,20%o.

Zatacenik nr 2.

NORMY UBYTKOW NATURALNYCH WEDLIN I WYROBOW WEDLINIARSKICH PODCZAS PRZECHOWYWANIA
W MAGAZYMACH ZAKLADOW MIESNYCH

1. Wistgp.
1. Przedmiol! normy.

Przedmiotem normy sa ubytki natura’ze we.dlia 1+ wyro-
béw wedliniarskich podczas ich przechowywania w magazy-
nach zakladow migsnych.

- 2. Zakres normy.

Wskazniki ubytkéw naluralnvch ustalone w noermach
obowiazujg wszystkie zaklady migsne, podiegle Centrali Prze-
myslu Migsnego.

3. Okreslenie.

1) Ubytek naturalny wedlin i wyrobow wediiniarskich jest
to ilos¢ odparowanej wody z produktu podczas jego
przechowywania w magazynie wyrobow gotowych do
chwili oddanja tego produktu do obrotu.

2) Wielkos¢ ubytkow naturalnych ustala sie w procentach
w stosunku do ciezaru wedlin i wyrobow wedliniarskich,
przekazywanych do magazynu wyrobow gotowych.

3) Wskazniki ubytkéw naturalnych stanowia liczby maksy-
malne i sa stosowane do wyliczenia sredniowazonega
ubytku w ustalonym okresie rozliczeniowym,

4. Normy zwiqzane.

PW-16/59 — Zbiér receptur i skrotéow instrukcji na weg-
dliny i wyroby wedliniarskie.
RN-59-MPSiS. Migs. 397 — Wedliny .i wyroby wedliniar-

skie — norma scalona.

Il. Warunki {echniczne.

1. Wyinagania ogolne.

1) Ustalone w niniejszych normach wskazniki ubytkéw na-
turalnych odnoszg sie do wedlin i wyrobow wedliniar-
skich, wyprodukowanych zgodnie z obowigzujacymi in-
strukcjami technologicznymi PW-16/59, o ‘wydajnosci go-
towego produktu, okreslonej receplurami dla poszcze-
golnych asortymentow. Jakos¢ wedlin i wyrsbow we-
dliniarskich oraz temperatura wewnatrz batondw, prze-
kazywanych do magazynowania, powinny by¢ zgodne
z wymaganiami normy RN-59-MPSiS. Mies. 397 — We-
dliny i wyroby wedliniarskie, norma scalona.

2) Wielkos¢ wskaznikéw ubytkow naturalnych wedlin i wy-
_robow wedliniarskich ustala sie w zaleznosci od warun-
kow magazynowania tych produktéw oraz w odniesieniu
do poszczegolnych grup i podgrup wediin i wyrobow
wedliniarskich, w zaleznosci od $rednicy przekroju, wiel-
kosci, rodzaju oslonki itp. czynnikéw, majacych wplyw
na ksztaltowanie sie ubytkéw naturalnych pod-zas prze-
chowywania poszczegolnych asortymentéw tych pro-
duktow.

3) Ustalone wskainiki ubytkow naturalnych odnosza sie do
wediin i wyrobow wedliniarskich, przechowywanych w
magazynach chlodzonych w okresie-zimowym, w warun-
kach magazynowania zgodnych ‘'z norma RN-59-MPSIS.
Migs. 397 — Wedliny i wyroby wedliniarskie,

2. Wymagania szczegdélowe.

1) Wedzonki trwate, poltrwate i nietrwale.
a) Wskazniki ubytkéw naturalnych podczas przechowy-
wania wedzonek f{rwalych, poltrwalych i nietrwaiych
w magazynach chlodzonych w okresie zimowym po-

daje tabela or 1,
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Tabela wor 1.

Crupa

Asortyment

4, ubytka

po 12 po 24 po 48 | po 72 po 96 po 5
godzinach | godzinach | godzinach | godzinach | godzinach | dniach

.

Wedzonki trwale

Slonina wedzona

0,20 l 0,35 ’ 0,50 | 0,60 0,70 0.75

Wedzonki péltrwale
grupy 1

Poledwica lososiowa
Poledwica wedzona
Baleron wedzony
Szynka wedzona
Boczek wedzony
Bekon wedzony
Slonina paprykowana
Podgardle wedzone
Ozér wolowy wedzony
Ogondwka

0,30 0,50 0,70 0,30, 0,90 0,98 |

Wedzonki péltrwale
grupy 11

Golonka wedzona
Zeberka wedzone
Nozki wedzone

0,49 0.60 0.80 0.90 1,00 1,08

Wedzonki nietrwale

wa

Bekon zwijany gotowany
Szynka gotowana

Boczek gotowany

Baleron gotowany

Szynka cielgca

Rolada cieleca

Ozér wolowy gotowany
Rolada schabowa

Schab poledwicowy pieczony
Poledwiczka pieczona

0,50 0,70 1,00 1,10

nie ustala sig

b) Przy magazynowaniu wedzonek trwalych dluzej niz

5 dni, po 6 dniu magazynowania ubytek moze byc

chwili przekazania produktu do magazynowania dla
dalszych dni wskaznikow ubytkéw nie ustaly sie.

‘%, wiekszy © 0,050 od ubytku po 5 dniach, a po 7 dniu
¢ przechowywania — moze byé¢ wiekszy o 0,05% od

d) Podczas przechowywania wedzonek w magazynach

. ubytku po 6 dniach. Dla okresu przechowywania od
7 do 14 dni dla kazdego nastepnego dnia, po 7 dniach
magazynowania, ubytek moze by¢ wigkszy o 0,03%0.
Po 14 dniach przechowywania wedzonek trwalych dla
dalszych dni wskaznikéw ubytkéw naturalnych nie

z ustala sie.

c) Przy magazynowaniu wedzonek poltrwalych grupy I
i II do 7 dni ubytek po 6 dniach przechcwywania
moze byé wyzszy od ubytku po 5 dniach o 0,07%, po
7 za$ dniach przechowywania — moze by¢ wyzszy
o 0,07% od ubytku po 6 dniach. Po uplywie 7 dni od

chlodzonych w okresie letnim i nie chiodzonych w
okresie zimowym ubytki moga by¢ wyisze od wskaz-
nikéw podanych w tabeli nr 1 o 0,10%e.

ej' Podczas przechowywania wedzonek w magazynach

nie chlodzonych w okresie letnim ubytki mogg by¢
wyzsze od wskaznikow podanych w tateli mr 1
o 0,20%. :

-

2) Kielbasy trwate.
a) Wskazniki ubytkéw naturalnych podczas przechowy-

wania kieltbas trwalych w magazynach chlodzonych
w okresie zimowym podaje tabela nr 2,

Tabela nr 2.

05 ubytkn
Grupa Asortyment po 12 po 24 po 48 po 72 po 96 | po 5
godzinach | godzinach | godzinach | godzinach | godzinach |  dniach
Salami |
Kielbasy trwale Salami wegierskio 0,20 0,40 0,60 0,75 0,85 0,90

Salami krakowskie
Kielbasa krakowska sucha

b) Przy magazynowaniu kielbas trwalych diuzej niz 5 dni
. po 6 dniach przechowywania ubytek moze by¢ wigk-
\ szy o 0,05% od ubytku po 5 dniach, po 7 za$ dniach
przechowywania — moze byé wigkszy o 0,05'% od
‘ubytku po 6 dniach. Przy przechowywaniu kielbas

trwalych ponad 7 dni dla kazdego nastepnego dnia
{(w okresie od 8 do 14 dnia) ubylek moze byc¢ wiekszy
o 0,03% od ubytku w dniu poprzednim. Przy przecho-
wywaniu dluzej niz 14 dni dla kazdego nastepnego
dnia magazynowania ubylek moze by¢ wigkszy
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o 0,01% od ubytku w dniu poprzednim. Po uplywie
30 dni magazyncwania (od chwili przekazania pro-
duktu do magazynu) dla dalszych dni wskaznikow
ubytkéw nie ustala sig.

c) Podczas przechowywania kietbas trwalych w maga-
zynach chiodzonych w okresie letnim oraz nie chio-
dzonych w okresie zimowym ubytki moga by¢ wiek-
sze od wskaznikow podanych w tabeli nr 2 o 0,10%.

d} Podczas przechowywania kielbas trwalych w maga-
zynach n.e chlodzonych w okresie letnim ubytki mo-
ga by¢ wieksze od wskaznikow podanych w tabe-
Ii nr 2 o 0,20,

3) Kielbasy paltrwale.

a) Wskazniki ubylkéw naturalnych podczas przechowy-
wania kielbas poitrwalych w magazynach chlodzo-
nych w okresie zimowym podaje tabela nr 3.

Tahela nr 3.

* L ulr__\iku
Gr“pa Asortyment po 12 po 24 pe 48 | po 72 po 96 po 5
godzinach ' godzinach  godzinach | godzinach | godzinach | dniach
I Tuchowska, litewska, rzeszowska, pol-
Vs ska.  podhalaiska,  frankfurterki 0.50 0.80 1.10 1.30 1.45 1.55
11 Wegierska, kujawska, wiejska, metka,
nkrainska, zvwiecka, piwna, kra-
kowska krajowa, limanowska 0,40 0.70 | Loo 1.20 1.35 1.45
111 . Kahanosy
Myviliwska 0.30 0,60 0.20 1,10 1,25 1.35
Julowcowa i ;
Bultyeka |

b) Przy magazynowaniu kielbas poltrwalych grupy I i I
przez okres 7 dni po 6 dniach przechowywania uby-
tek moze by¢ wiekszy o 0,08"/o od ubytku po 5 dniach,
po 7 zas dniach przechowywania moze by¢ wiek-
szy o 0,08"/0 od ubytku po G dniach. Po uplywie 7 dni
magazynowania (od chwili przekazania produktu do
magazynu) dla dalszych dni wskaznikow ubytkow nie
ustala sie. i

¢) Przy magazynowaniu kielbas poltrwalych grupy III
przez okres 14 dni po 6 dniach pizechowywania uby-
tek moze by¢ wiekszy o 0,07%0 od ubvtku po 5 dniach,
po 7 zas dniach przechowywania moze byé¢ wiek-
szy o 0,07% od ubylku po 6 dniach. Przy przecho-
wywanin kielbas potftrwalych grupy Il ponad 7 dni
dla kazdego nastepnego dnia (od 8 do 14 dnia) uby-
tek moze by¢ wiekszy o 0,05% od ubylku w dniu po-

przednim. Po uplywie 14 dni magazynowania (od mo-
mentu przekazania produkiu do magazynu) dla dal-
szych dni wskaznikow ubytkéw nie ustala sie.

d) "Podczas przechowywania kislbas poitrwalych w ma-
gazynach chlodzonych w okresie letnim i nie chlo-
dzonych w okresie zimowym ubytki moga by¢ wieksze
“od wskaznikow podanych w tabeli nr 3 o 0.10%.

e) Podczas przechcwywania kietbas péltrwalych w ma-

gazynach nie chlodzonych w okresie letnim ubytki

moga byc wyzsze od wskaznikow podanych w tabe-

li nr 3 o 0,20%.

~

4) Kielbasy nietrwate.

a) Ubytki podczas przechowywania kielbas nietrwalych
w magazynach chlodzonych w okresie zimowym po-
daje tabela nr 4.

Tabela nr 4-
B Y5 ubvtku
Grupa Asortyment po 12 po 24 po 48 po 72 po 96
- godzinach | godzinach godzinach | godzinach | godzinach
| 4 : .
I a) Pardwki 0,9 1,4 1.8 nie ustala | nie ustala
sie sig
b) Kielbasa® biala surowa 0,9 nie ustala nie ustala nie ustala nie ustala
: sig sig sig _si@
11 Kielbasa porcjowa
Kiclbasa serdelowa <
Kielbasa serdelowa ciclgea 0.8 1,2 1,5 nie ustala nie ustala
Serdelki sig sig.
Kielbasa pardwkowa
111 Kielbasa zwyezajna parzona
Kielbasa umowna 0,7 1,0 /14 L1 1,9
Kielbasa £ligska
1v a) Kielbasa kminkowa 0,6 * 09 1,3 1.6 1.8
b) Kielbasa gniezniciiska, tomaszowska, bydgoska, boczkowa, nie ustala nie ustala
mortadela, mortadela ciclgea 0.6 0.9 13 sig sig
A4 Kielbasa szynkowa
Kielbasa cytrynowa 0,5 0,8 1,2 1,5 1,7
Kielbusa czosnkowa
Kiclhasa krakowska parzona
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b) Podczas przechowywania kielbas nietrwalych w ma-
gazynach chlodzonych w okresie letnim i nie chtlo-
dzonych w okresie zimowym ubytki moga by¢ wyz-
sze od wskaznikow podanych w tabeli nr 4 o 0,12%.

¢) Podczas przechowywania kielbas nietrwalych w ma-
gazynach nie chlodzonych w okresie letnim ubytki
moga by¢ wyisze od wskainikow podanych w tabe-
li nr 4 o 0,20%.

dj Dla okresow przechowywania kietbas nietrwatych
grup III, iV a) i V ponad 96 godzin wskaznikow ubyt-
kow nie ustala sie.

5) Wyroby wedliniarskie.

a) Ubytki podczas przechowywania wyrobow wedliniar-
skich w magazynach chlodzonych w okresie zimowym
podaje tabela nr 5.

Tahela nr 5.
- 90 ubytku
Grupa Asortyment po 12 po 24 po 48 po 72 po 96 *
godzinach godzinach | godzinach | godzinach | godzinach
I Salcesony 0,7 I 1,1 1.4 l nic ustala sie
11 Kiszki i kaszanki 0,8 1 1,3 1,6 | nie ustala sig

b) Podczas przechowywania wyrobow wedliniarskich w
magazynach chlodzonych w okresie letnim i nie chto-
dzonych w okresie zimowym ubytki moga by¢ wyizsze
od wskaznikow podanych w,tabeli nr 5 o 0,10%.

2) Podczas przechowywania wyrobow wedliniarskich w
magazynach nie chtodzonych w okresie letnim ubytki
moga byé wyzsze od wskaznikow podanych w tabe-
li nr 5 o 0,20%b.

III. Przepisy koncowe.

1. W przypadku wprowadzenia do produkcji asortymen-
tow nie wymienionych w niniejszych normach nalezy przy-

ja¢ dla nich wskazniki ubytkow, ustalone dla wedlin lub wy-
robow wedliniarskich, zaliczonych do tej samej grupy tech-
nologicznej i podgrupy o podobnej wydajnosci, rozdrobnie-
niu i $rednicy przekroju.

2. W przypadkach nie objetych niniejszymi normami
powstale ubytki naturalne powinny by¢ stwierdzone komi-
syjnie, przy czym protokol powinien zawieraé szczegdiowe
dane w celu ustalenia, czy ubytki te nalezy uzna¢ za nie za-
winione lub zawinione, zgodnie z zarzadzeniem nr 367 Mi-
nistra Przemystu Spozywczego i Skupu z dnia 29 listopada
1957 r. w sprawie spisywania niedoborow materialowo-tech-
nicznych i srodkow trwalych.

Zalgernik nr 3.

NORMY UBYTKOW NATURALNYCH PODROBOW ZWIERZAT RZEZNYCH PODCZAS STUDZENIA, -«
CHLODZENIA I PRZECHOWYWANIA

I. Wslep,

1. Przedmiot normy.

Przedmiotem normy sg ubytki naturalne podrobow zwie-
szat rzeznych podczas studzenia, chlodzenia i przechowywa-
nia w magazynach zakladow miesnych.

2. Zakres normy.

Wskazniki ubytkéw naturalnych wstalone w normach
obowigzuja wszystkie zaklady migsne, podlegle Centrali
Przemystu Miesnego. !

-

3. Okreslenie. -

1) Ubytek naturalny podrobéw jest to iloé¢ odparowanej
wody z produkiu podczas jego studzenia, chiodzenia
i przechowywania. '

2) Wielkoé¢ ubytkow naturalnych. dla podrobdw, otrzyma-
nych z uboju zwierzgt rzeinych, okresla sie w procen-
tach w stosunku do ciezaru podrobow, stwierdzonego
w hali uboju {do wagi cieplej). Wielkos¢ ubytku natu-
ralnego podczas przechowywania elementow podrobo-
wych, wchodzacych w sklad osrodkow, okreila sie w
stosunku do cigzaru elementéw, stwierdzonego w mo-
mencie rozbioru osrodka.

3) Wskazniki ubytkéw naturalnych stanowia liczby maksy-

| 1.

malne i s3 stosowane dla wyliczenia $redniowazonego
ubytku w ustalonym okresie rozliczeniowym.

4. Normy zwiqzane.

RN-MPM i Ml. Mies. 154/54 — Podroby bydlece.
RN-MPM i Ml. Migs. 155/54 — Podroby wieprzowe.
RN-MPM i MI. Mies. 156/54 — Podroby cielece.
RN-MPM i MI. Mies. 157/54 — Podroby baranie.
RN-56-MPS i S. Migs. 281 — Technika uboju zwierzat rze-
znych. -

II. Warunki techniczne.
Wymagania ogédine.

1) Wskazniki ‘ubytkéw naturalnych odnosza sie do podio-
béw otrzymanych z uboju zwierzat rzeinych zgodnie
z norma RN-56-MPSiS. Mies. 281 — Technika uboju zwie-
rzat rzeznych oraz do elementéw podrobowych otrzyma-
nych z rozbioru osrodkow. Jakoé¢ podrobéw powinna
odpowiada¢ wymaganiom norm przedmiotowych na pod-
roby, wymienionym we , Wstepie” w ust. 4.

2) Wielkcs$¢ wskaznikdéw ubytkéw naturalnych dla poszcza-
golnych podrobow zalezy od rodzajow podrobow, spo-
sobu schladzania i warunkow magazynowania.

3) Ustalone wskazniki ubytkéw naturalnych odnosza sie do
podrobdow przechowywanych w magazynach chlodzonych
w okiesie zimowym i letnim oraz w magazynach nie
chlodzenych w okresie zimowym,
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4) W przypadku przechowywania podrobow w maigazynach

nie chlodzonych w okresie letnim powstate ubytki moga
by¢ wyisze od wskaznikow przyjetych dla okresu zimo-
wego o 0,20%. .

1)

2. Wymagania szczegélowe.
Podroby ze zwierzat rzefZnych.

Wskazniki ubytkéw naturalnych, podczas przechowy-
wania podrobéw w magazynach chlodzonych w okresie
zimowym i leinim oraz w magazynach nie chlodzonych
w okresie zimowym, podaje tabela nr I.

Tabela nr 1.

Yo ubyvtku
pe 6 gedzinach po 12 godzinach po 24 godzinach po 48 godzinach
Nazwa pedrobu f i
bydlece | wieprzo-| cieleee | bydlece | wieprzo-| cielece | bydlece | wieprzo-| cielgce | bydlgee | wieprzo-| cielece
i koniskie| we i baranie ikoﬂskiei we i baranie| i koniskie] we i baranie| i konskie| we i baranie
1. Sledziony 9,80 1,00 1,00 1,30 1,60 1,60 1,70 2,10 2,10 2,10 2,60 2,60
2. Nerki (z wyjatkiem nerek cie- baranie baranie baranie baranie
leeyeh) 1,00 1,20 1,20 1,60 1,30 1,80 2,10 2,30 2,30 2,60 2,80 2,80
3. Ozory ! 0,90 0,90 0,90 1,60 1,60 1,60 2,10 2,10 2,10 2,50 2,50 2,50
4. Mbzgi 1,70 1,70 1,70 2,70 2,70 2,70 3,20 3,20 3,20 3,70 3,70 3,70
5. Glowy (z wyjatkiem gldw wie-
przowych) 0,80 — 1,00 1,40 -— 1,70 1,90 — 2,20 2,30 — 2,50
6. Nogi (z wyjatkiem ndég wie-
___przowych) 0,60 - 0.60 1,10 — 1,10 _ 1,60 - 1,60 J 1,80 — 1,80
1. Flaki, krezki, wymiona, wargi,
zoigdki wieprzowe éluzowane 1.80 2,60 3.10 3,50
2) Watroby, pluca i serca wystudzone. cych z rozbioru osrodkéw wystudzonych) w maga-
2 zynach chlodzonych w okresie zimowym i letnim -
a) Wskazniki ubytkéw naturalnych, podczas przechowy- oraz w magazynach nie chlodzonych w okresie zi-
wania watroby, pluc i serc wystudzonych (pochodzg- mowym, podaje tabela nr 2.
L]
Tabela nr 2.
. 0
Temperatura wewngtrz elementu — T alsytkn
Nazwa elementu w momencie rozbioru oérodkiw po 12 po 24 po 48
godzinach godzinach godzinach
1. Watroba ponizej --20°C 1,05 1.45 1,75
2, Piuca ponize] --20°C 1,15 1,55 1,80
3. Serca ponizej -+ 20°C 1,00 1,30 1,50
b) Dla nerek cielecych wychlodzonych (uzyskanych 3) Watroby, ptuca { serca wychlodzone,
z rozbioru tusz) ustala sie ubytek po 24 godzinach L ;
przechowywania 0,40%, a po 48 godzinach przecho- a) Wsl\.azmkl ubytkow naturalnych, podczas przechowy-
wywania 0,60%. wania watroby, pluc i serc wychlodzonych (pocho-
c) Dla okreséw przechowywania pedrobéw ponad 48 go- dzacych z rozbioru osrodkéw wychl_odzonych}_ womas
dzin wskaznikéw ubytkow naturalnych nie usta- gazynach chlodzonych w okresie zimowym i letnim
la sie oraz w magazynach nie chlodzonych w okresie zimo-
d) Dla okreséw przechowywania elementéw oérodkéw wym, podaje tabela nr 3.
wystudzonych ponad 48 godzin wskaznikow ubytkéw
nie ustala sie. »
. Tabela nr 3.
O ——————
Temperatura wewngtrz elementu o ubytkn
Nazwa elementu w momencie rozbioru oérodkiw po 12 po 24 po 48
godzinach godzinach godzinach
1. Watroba ponizej +-8°C 0,55 . 0,85 1,00
2. Phica ponizej --86°C 0,60 0,90 1,05
3. Serca ponize] -+8°C 0,50 0,70 0,80

*

s 4
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b) Dla okreséw przecchowywania elementéw ojirodkow
wychtodzonych ponad 48 godzin wskaznikow ubyt-
kow nie ustala sie.

III. Przepisy koiicowe.

W przypadkach nie objetych niniejszymi normami po-
wstale ubytki naturalne powinny by¢ stwierdzone komisyj-

Poz. 29

nie, przy czym protokol powinien zawiera¢ szczegélowe da-
ne w celu ustalenia, czy ubylki te nalezy uzna¢ za nie za-
winione lub zawinione, zgodnie z zarzadzeniem nr 367 Mi-
nistra Przemystu Spoiywczego i Skupu z dnia 29 listopada
1957 r. w sprawie spisywania niedoboréow malerialowo-towa-
rowych i srodkow trwalych.

Zalacrnik nr 4.

NORMY UBYTKOW NATURALNYCH LOJOW SUROWYCH PODCZAS STUDZENIA, CHLODZENIA
I PRZECHOWYWANIA

L Wslep.

1. Przedmiot normy.

Pizedmiotem normy sg ubytki naturalne tojow surowych,
powstale w czasie studzenia, chlodzenia i przechowywania
w zakladach przemyslu migsnego.

2. Zakres normy.

Wskazniki ubytkéw naturalnych ustalone w normach
obowigzujg wszystkie zaklady migsne, podlegle Centrali
Przemyslu Miesnego.

3. Okreslenie.

1) Ubytek naturalny lojéow surowych jest to ilos¢ odparo-
wanej wody z produktu podczas jego sludzeuia, chio-
dzenia i przechowywania.

2) Wielkos¢ ubytkow naturalnych ustala sie w procentach
w stosunku do wagi loju otrzymanego po uboju zwie-
rzat rzeznych (wagi cieplej). '

3) Wskazniki ubytkéw naturalnych stanowia liczby maksv-
malne i s stosowane do wyliczenia S$redniowazoneqo
ubytku w ustalonym okresie rozliczeniowym.

4. Normy zwiqzane. )

RN-56-MPS i S. Migs. 281 — Technika uboju zwierzat rze-
znych,
ZN-CZ-58/CZPMs. 8 — Tluszcze zwierzece surowe. Zblor-
ka poubbjowa.

RN-58-MPS i S. Mies. 384 — Tluszcze zwierzece technicz-
ne surowe.

PW-77/53 — Loj wolowy surowy jadalny,

II. Warunki techniczne,
1. Wymagania ogdlne.

1) Ustalone w niniejszych normach wskazniki ubytkéw na-
turalnych odnosza sie do lojéw surowych, otrzymany:h
z uboju zwierzat rzeznych na hali uboju i w jeliciarni,
poddanych wstepnej obrébce zgodnie z norma RN-53-
MPSiS. Mies. 281 — Technika uboju zwierzat rzeznych
i instrukcjg ZN-CZ-58 CZPMs. 8 — Tluszcze zwierzece
surowe. Zbiorka poubojowa. Jakos¢ lojow powinna od-
powiada¢ wymaganiom podanym w normach: RN-58-
MPS i S. Mies. 384 — Tluszcze zwierzece lechniczne su-
rowe oraz PW-77/53 — Loj wolowy surowy jadalny.

2) Wielkos¢ wskaznikow ubytkow naturalnych zalezy od
rodzajow lojow surowych oraz warunkow magazyno-
wania.

3} Uslalone wskazniki ubytkéw naturalnych odnosza sie de
lojow surowych, przechowywanych w magazynach chlo-
dzonych w okresie zimowym i letnim oraz w magazy-
nach nie chlodzonych w okresie zimowym.

2. Wymagania szczegdlowe.

1) Wskazniki ubytkow naturalnych poszczeqgdlnych rodza-
jow lojow surowych podczas przechowywania w maga-
zynach chlodzonych w okresie letnim i zimowym oraz
nie chlodzonych w okresie zimowym podaje ponizsza
tabela.

04 nbvtkn

Nazwa loju

po 6 godzinach | po 12 godzinach | pe 24 godzinach | po 36 godzinach i po 48 godzinach

1. Okolonerkowy 1,00
2. Odziezowy 1,70
3. Otokowy 1,58
4. Cieleey 1,50
5. Barani 1,10
6. Konski 1,20
7. Odpadkowy 4,00

1,40 1,30 2,10 2,30
2,10 2.60 3,00 3,20
1,90 2.30 2.60 2.80
1,90 2.40 2.30 3.00
1,50 1,90 2.20 2.40
1,60 2,00 2,30 2,50
5,20 6,30 7,30 7,90

2) Dla okreséw przechowywania lojow surowych ponad
48 godzin norm ubytkéw naturalnych nie ustala sie.

3) Podczas przechowywania lojow surowych w magazynach
nie chlodzonych w okresie letnim ubytki naturalne mo-
ga byé wyisze od padanych w powyzszej tabeli o 0,20%.

IIL. Przepisy koncowe,

W' przypadkach nie objgtych niniejszymi normami po-
wstale ubytki naturalne powinny by¢ stwierdzone komisyqnie,

przy czym protokdt powinien zawiera¢ szczegélowe dana
w celu ustalenia, czy ubytki te nalezy uznaé¢ za nie zawin o-
ne lub zawinione, zgodnie z zarzadzeniem nr 367 Ministra
Przemystu Spozywczego i Skupu z dnia 29 listopada 1957 r.
w sprawie spisywania niedoborow materialowo-towarowych
i srodkow trwalych.

Tloczono z polecenia Prezesa Rady Minisirow w Zakladach Grah'cml;ch oTamka”, Warszawa, ul. Tamka 3.

Zam 19

Cena 1,60 zt



