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§ 1. W zarzadzeniu Ministra Leénictwa i Przemystu
Drzewnego z dnia 31 stycznia 1961 r. w sprawie gospoda-
rowania niektorymi materialami drzewnymi (Monitor Polski
Nr 15, poz. 80) § 1 pkt 2 olrzymuje nastepujace brzmienie:

»2) grubizny drewna okraglego lisciastego o $rednicy
20 ¢m i wyzej, mierzonej wraz z korg w cienszym
koncu, z wyjatkiem drewna debowego',

§ 2. Zarzadzenie wchodzi w Zycie z dniem ogloszenia.

Minister Lesnictwa i Przemyslu Drzewnego: R. Gesing

\
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ZARZADZENIE MINISTRA ROLNICTWA

z dnia 26 wrzesnia 1964 r,

w sprawie zaliczenia niektorych urzadzen melioracji poélpodstawowych do melioracji podstawowych,

~ Na podstawie art. 2 ust. 2 ustawy z dnia 22 maja 1958 r.
o popieranin melioracji wodnych dla potrzeb rolnictwa
(Dz. U, z 1963 r. Nr 42, poz. 237) zarzadza sie, co nastepuje:

§ 1. Do melioracji podstawowych zalicza sie nastepujace
urzadzenia melioracji polpodstawowych na polach irygowa-
nych sciekami miasta Wroclawia:

1) kanat gtowny , A", doprowadzajacy S$cieki na pola iry-
gowane Osobowice—Redzin—Swiniary—Szewce, od ko-
mory wlotowej do stacji pomp Szewce wraz z odgale-
zieniem na kompleks Redzin o tacznej dlugosci 11.500 mb.,

2) kanal odwadniajacy ,,P"" od ujscia do rzeki Odry do ko-

: mory rozdzielczej przy szosie Lipa Piolrowska — Redzin

o dlugosci 2.500 mb.,

3) kanal ,,Graniczny" odwadniajacy od ujscia do rzeki Wi-
dawy do wsi Kielczowek o dlugosci 5.300 mb.,,

4) osadniki wslepnego aczyszczania sciekéw na polach iry-
gowanych Osobowice—Redzin—Swiniary—Szewce w ilo-
sci 13 sztuk.

§ 2. Wydzial Rolnictwa i Le$nictwa (oddzial wodnych
melioracji) Prezydium Wojewdédzkiej Rady Narodowej we
Wroctawiu wprowadzi odpowiednie zmiany do ewidencji
urzgdzen wodno-melioracyjnych,

§ 3. Zarzadzenie wcheodzi w Zycie z dniem ogloszenia.

Minister Rolnictwa: M. Jagielski
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ZARZADZENIE MINISTRA PRZEMYSLEU SPOZYWCZEGO 1 SKUPU

z dnia 2 pazdziernika 1964 r.

w sprawie norm ubytkéw naturalnych miesa wieprzowego, wolowego, cielecego, baraniego i konskiego podczas

Na podstawie art, 3 ust, 1 dekretu z dnia 29 paZdzierni-
ka 1952 r. o gospodarowaniu artykulami obrotu towarowego
i zaopatrzenia (Dz. U. z 1852 r. Nr 44, poz. 301 i z 1956 r.
Nr 54, poz. 244) oraz § 1 ust, 1 zarzadzenia nr 120 Prezesa
Rady Ministrow z dnia 30 pazdziernika 1963 r. w sprawie
norm ubytkéw naturalnych (Monitor Polski Nr 89, poz. 420)
zarzadza sie, co nastgpuje:

§ 1, Przy studzeniu, chlodzeniu oraz przechowywaniu
w magazynach i wydawaniu z magazynéw migsa wieprzowe-
go, wolowego, cielecego, baranieqo i konskiego stosuje sig
normy ubytkow naturalnych, zawarte w zatgczniku do za-
rzqdzenia.

§ 2. Traci moc zarzadzenie Ministra Przemystu Spozyw-
czego i Skupu z dnia 15 grudnia 1960 r. w sprawie norm

studzenia, chlodzenia oraz przechowywania w magazynach i wydawania z magazynow.

ubytkéw naturalnych podczas studzenia, chiodzenia i prze-
chowywania miesa wieprzowego, wolowego, cielecego i ba-
raniego, osrodkow i podrobow zwierzat rzeznych, lojow su-
rowych oraz podczas przechowywania wedlin i wyrobow we-
dliniarskich w zakladach miesnych podporzadkowanych Cen-

trali Przemysiu Miesnego (Monitor Polski z 1961 r. Nr 5,

poz. 29) w czesci dotyczacej norm ubytkow naturalnych mie-
sa wieprzowego, wolowego, cielecego i baranieqo w tusrzach,
poituszach i ¢wierctuszach podczas sludzenia, chiodzenia
i przechowywania.

§ 3. Zarzgdzenie wchodzi w zycie z dniem 1 listopa--
da 1964 r

Minister Przemyslu Spozywczego i Skupu:.F. Pisula
. At
Zalacznik do zarsadzenia Ministra Prrze-

mystu Spozywczeqo i Skupu z dnia
2 pazdziernika 1964 r. (poz. 328).

NORMY UBYTKOW NATURALNYCH MIESA WIEPRZOWEGO, WOLOWEGO, CIELECEGO, BARANITGO 1 KONSKIEGO
W TUSZACH, POETUSZACH I CWIERCTUSZACH PODCZAS STUDZENIA, CHEODZENIA 1 PRZECHOWYWANIA W MA-
GAZYNACH ORAZ WYDAWANIA Z MAGAZYNOW

§ 1. 1. Przedmiotem normy sa ubytki naturalne powslate
podczas studzenia, chlodzenia oraz przechowywania i wyda-
wania migsa luzem:

1) wieprzowego w poltuszach,
2) wolowego i konskiego w poéltuszach i ¢wierctuszach, -
*3) cielecego i baraniego w tuszach,

2. Normy ubvtkow wymienione w ust. 1 nie dotyczg mig-
sa wieprzowego w. pottuszach bekonowych,

~
§ 2. 1. Ubytek naturalny jest to ilos¢ wyparowanej we-

dy 7 miesa podczas studzenia, chtodzenia i prrechowywania
oraz slraty powstale wskutek czynnosci manipulacyjnych,

2. Normy ubytkéw naturalnych uwzgledniajg poszcre-
golne rodzaje i klasy miesa, systemy chlodzenia oraz warun-
ki i okresy przechowywania. ™

§ 3. 1.

Jakos¢ i warunki, jakim powinno odpowiadaé

. migso: przyjete - do: magazynow, okreslaja normy:
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1) PN-59/A-82001 — Mieso w tuszach, polluszach i ¢wierc~
tuszach,

2) BN-62/8010-01 — Technika uboju zwierzat rzeznych.

2. Niezaleinie od systemow chlodzenia mieso powinno
By¢ tak wychlodzone, aby temperatura wewnetrzna (w giebi
miesni) micgsa po uplywie 24—36 godzin od uboju nie prze-
kraczata + 8°C.,

§ 4. Wielkos¢ ubytkéow nmaturalnych w precentach w
stosunku do wayl ciepleqo miesa okreslajg tebele 2—8, a w
stosunku do wagi miesa wychlodzonego — tabele 1 oraz
8—11; za waye miesa preyjinuje sie wage ustalong przy przy-
jeciu.

§ 5. Ustalone wielkosci ubytkéw naturalnych pedane
w tabelach sq wielkosciami maksymalaymi.

-

§ 6. 1. Podanc w tabelach normy ubvikéw naturalaych
odnoszg sie do miesa przechowywanego w magazynach chio-
dzonych w okresach letnim i zimowym oraz -w magazynach
rie chlodzonych w okresie zimowym.

2. Za okres leini przyjmuje sig okres od 1 kwietnia deo
31 paidziernika, a4 ze okres zimowy — okres od 1 listepa-
¢a do 31 marca.

§ 7. W razie prrechowywania miess w magazynach nie
chlodzonych w okresie letnim normy ubytkéw naturalnych
- podwy7sza ste przez dodanie 9,20 do norm -podanych w
procentach w peszczegolnych tabelach,

§-8. " Obliczen ubytkéw naturalnych dokonuje sie zged-
nie z -obowigzujgcymi przepisami z zakresu inwenlaryzacji
i spisywania niedoberéow. .

§ 9. Przy przechowywaniu miesa 2 przerzutu lub prze-
kazanego w tym samym zakladzie z wychladzalni do odreb-
neqo magazynu stosuje sie nermy ubytkéw naturalnych okre-
stone w labelach 9—I14,

§ 10. Szczegolowe normy ubytkow naturalnych okresla- .

ja tabele 1—14,

§ 11, 1. Przy stosowaniu jednostopniowege systemu
chiodzenia miesa wolowego i kofskiego w péltuszach, mie-
sa wolowego w C¢wierctuszach eraz miegsa cielgecego i bara-
niego w tuszach, do rozliczania ubytkow naturalnych w okre-
sie 24 godzin od chwili uboju, powstalych pddczas chlodze-
-nia i przechowywania, stosuje sie normy ubytkéw natural-
nych ustalone dla 24 godzin chlodzenia od chwili uboju przy
chlodzeniu systemem dwu- i trojstopniowym, okreslone w
procentach w tabelach 4—8, pomniejszone przez odjgcie
0,20% od norm podanych w tych tabelach.,

2. Do daiszych okresow przechowywania miesa wymie-
nionego w ust. 1 stosuje si¢ normy ubytkow naturalnych
okreslone w tabelach 9—14, liczac pierwsza godzine prze-
chowywania w magazynie jake 25 godzine po uboju,

Tabela 1,

Neormy ubylkéw naturalnych pedczas przechowywania w ma-

gazynach chlodzonych w okresie zimowym | letnim oraz

w magazynach nie chlodzonych w okresie zimowym miesa

wieprzowego w poéttuszach, wycthlodzonego systemem jedno-
stopniowego chlodzenia.

Normy ubytkow naturalnych podane w tabeii‘ stosuje sig
w razie odrebnego rozliczania ubytkow powstalych podczas

chiodzenia miesa w tunelu i podczas przechowywania migsa
w magazynie.

F

Gedziny przechowywania Normy ubvtkow natucalnych w %
liczone po uplywie Klasa migsa
24 godzin od uboju I ' I i 1
1 2 | 3 | +
de 1 0,01 0,02 0,03
powyiej 1de 2 0,13 htrd 585
| powyiej 240 3 0,04 #,06 0,07
owyie] 3 do 4 805 4,08 49 :
powyiej 4-de § B06- 49 w10 3
powyiej 5 de ® o871 (43} hi2 ca
poWYDej 64w 7 +,08 13 o, 14
pewrde] T#03 #.99 A1 H4 w1
powyiej 2 do 9 018 15 0,17
_pewvaej 9 du 19 LRl 0,18 0,12
prrwysej 10 de 1 €12 %17 8,20
powyse] 11 oo 12 .13 w18 €,21
powTic 32 do 13 9,14 0,19 0,33
powviej 13 do 14 4,15 %39 624 f_'-
powyinj 14 do 15 16 X1 LS
powyio) 15 de 18 o, 17 +,32 2% L
pewyiej o ode 17 o, 23 e 28
powyiej 17 #» 13 8,19 €24 oy
powyinj 1 de 19 0,30 25 U L )
powviej 19 de. 28 SRR 26 o3t F
powyiej 2 do .21 6,92 w27 vaz. |
powyiej 21 de 22 423 " (TR
| powyiej 22 de 23 w4 4,29 (L §
powyiej 23 do 24 w325 LT ] 0,15 o
powyiej 26 do 35 .26 #,32 37 F
powyiej 25 de 26 9,27 e 0,39
pewydej 26 do 27 0,48 935 49
powyiej 27 d= 20 n, 4,36 ¥42 K
powyviej 2 e 29 .30 .37 .43 §F
| powriej 29 do 30 3¢ .30 #H45 - f
| powyicj 34 de 31 .58 &, 59 Cae o F
powyiej 31 de 32 6,31 P o438 i
powviej 32 de 33 @32 6,4l 4,50
powyiej 33 dv M4 €33 32 8,51
powyiej 34 de 35 .33 €43 0,58
powyicj 35 do 36 0,34 44 054 |
powyiej 36 de 37 0,35 o435 8,55 ]
pawyiej 37 de 38 0,36 486 o8 F
powyiej 3% de 39 #.36 .47 857 ¥
powyiej 39 do 49 8,37 658 8,58
powyzej 44 do 41 0,37 0,49 0,59
powyrej 41 do 42 .38 4,50 0,689
powykej 42 de 43 0,39 9,51 0,61
powyiej 43 de 44 6,39 W52 62
powyiej 44 do 45 0,40 8,53 0,63
powviej 45 do 46 0.40 0,54 0,64
powyiej 46 do 47 0,41 8,55 0,65
pewviej 47 do 438 e4] ok 0 66
W razie przechowywania migsa ponad 72 godziny
liczgc od uboju, norme ubytku ustala sie przer dedanie
do normy wynikajgcej z tabeli 0,01% za kazde 3 godui-
ny przechowywania migsa ponad 72 godziny,
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Labele 2 Normy ubytkéw natucalnyel w 9,
Normy ubylkéw naturalnych miesa wieprzowego w péllu- Klasa migsa
szach podcras studzenia, chlodzenia systemem jednostopnio- I i | 11l
wym, przechowywania w magazynach chlodzenych w okre- 1 o 2 4 | 4
sie zimowym i lelnim oraz w magazynach nie chlodzonych
: w okresie zimowym. : .id .
Normy ubytkow naturalnych podane w tabeli stosuje lmwyfq‘ :i :jl“ :,2{ l‘ﬁfa 108 2’1'}
sie w razie lacznego rozliczania ubvikow powstalych pod- -lmw.yj?{ 4: dﬂ"‘ ],r>:| et 2'1;:
-czas chiodzenia miesa w tunelu i podcras prrsechowywania Y i '1;_ 1,63 1.9 i“l
miesa w magazynie, ' - o S s 3,64 o ;‘”
Ubytek podczas wychladzania obejmuje petne 24 godzi- PRIRESS 45 do 46 l-ﬁf 1,93 2,18
ny od uhoju, niezaleinie od tego, jak dlugo trwa okres chio- Py 42 do "? 1,65 1,94 2,19
dzenia w tunetu. i ko) AT M58 1,65 1,95 230 |
Normy ubythew malncalnyeh w @y " W razie przechowywania miesa ponad 72 godziny
I lasa sricsa iiczgc od uboju, norme ubyltku ustala sie przez dodanie
[ | | iz do norimy wynmkajgcej z tabeli 0,01% za kazde 3 godzi-
l 2 1 : ny przechowywania miesa ponad 72 godziny,
Ubytek naturaluy pudezas
A wychladzania w tunelu, usta-
fony dla 24 godzinliczae od Tabela 3.
uboju 1,25 1,40 1,55 *
Gudziny pracchowywania, li- Normy ubytkéw naluralnych miesa wieprzowego w poltu-
crone po 24 godzinach od szach podczas siudzenia, chlodzenia systemem dwu- i. tréj-
ulioju stopniowym, przechowywania w magazynach chiodzonych
do 1 1.26 1,42 1,58 w okresie zimowym i lelnim oraz w magazynach nie chlo-
pawyiej 1 do 2 1,24 1,44 1,60 dzonych w okresie zimowym.
powWyLe] 2 de 3 1.29 It 1,02
powyzej 3 do 4 . 130 1,43 1,04 . ) Normy ubytkéw mnaturalnych w 2,
powyzej 4 do 5 1,31 1,59 1,03 Godsiny prrechowywania Kiars micse
powyiej 5 do 6 1,32 1,51 1,67 migsa : —— | o
powyzej 6 do 7 1,33 1,53 1,69 . :
powyzej 7 do 8 1,34 1,54 1.70 i E 4 ! 4
powyzej 8 do 9 1,35 1,35 1,72
powyiej 9 do 10 1,36 1,56 1,7} do 1 0,17 0,25 0,28
powviej 10 do 11 1,37 1,37 1,75 powyicej 1 do 2 0,32 0,49 0,49
powYic) 11 do 12 1,58 1,58 1,76 powyiej 2 do 3 0,46 0,54 0,65
powyzej 12 do 13 1,39 1,39 1,78 powyaej 3 do 4 0,60 67 0,60
powyzej Bode 14 1,10 1,60 1,79 powyzej 4 do 5 0,70 0,79 0,91
powviej 14 do 15 1,41 1,61 1,0 powyze] 5 de 6 0,50 0,9 1,00
powyiej 15 da 16 1,42 1,62 1,51 powyzej. 6 do 7 0,90 0,98 1,09
powyie] 16 do 17 1,43 1,63 1, 3 powyiej T do 8 0,96 1.05 1,15
powyzej . 17 do IR 1,44 1,64 1,4 powyzej 8 do 9 1,02 1,10 1,21
powyiej 14 do 19 1,45 1,65 1,:5 powyzej 9 do 10 1,08 1,16 2T
powyzej = 19 do 29 1,16 1,66 1,76 powyzej 10 do 11 1,12 1,21 1,32
powyzej 20 do 21 1,47 1,67 1567 powyiej 11 do 12 1,16 1,26 1,37
powyiej 21 do 22 1,48 1,6t 1,58 powyzej 12 do 13 1,200 | 33 1,41
powyzej 22 do 23 1,49 1,9 1,9 powyie] 13 do 14 1,23 1,35 1,45
powyiej 25 do 24 1,50 1,7 1,90 pewyiej 14 do 15 1,26 1,39 1,50
powyiej 21 do 25 1,51 1,72 1,92 powyiej 15 de 16 1,29 1,43 1,53
powyiej 25 de 26 1,52 1,78 1,94 powyie] 16 do 17 1,32 1,46 L.57
powyiej 20 do 27 1,53 1,74 L% powyzej 17 do 18 35 1,50 1,60
powyzej 27 do 28 1,54 1,75 1,97 powyzej 18 do 19 1,38 1,53 1,64
powyiej 2 do 29 1,55 1,76 1,7% powyie]j 19 do 20 1,40 1,57 1,68
powyic] 249 da 30 1,535 1,71 2,00 powyzej 20 do 21 1,43 1,60 1,70
powyzej 30 de 31 1,56 1,78 2,01 powyiej 21 do 22. 1,45 1,64 1,74
powyzrej 31 do 32 1,56 1,79 2,08 powyiej 22 do 23 1,48 1,67 1,717
powyzej 32 do 3 1,57 1,50 2,04 powyzej 23 do 24 1,50 1,7 1,40
powyiej 34 do 34 1,58 1,51 2.05 powyzej 24 do 25 1,51 1,72 1,83
powyiej 34 do 35 1.58 1,72 2.06 powyzej 25 do 26 1,53 1,74 1,55
pu‘n‘yiej 35 do 36 1,59 1,83 2,08 |mw)'z'¢'j " 26 do 27 1,54 1,76 1,47
powyie) 36 do 37 1,60 1,44 2,119 Pllwyil‘j 27 do 28 1,55 1,7 1,89
powyzej 7 do 38 1,60 1,85 2,19 powyic] 24 do 29 1,56 1,7 ].‘m
powyzej 34 do 39 1,61 1,86 2,11 powyzej 29 do 30 1,37 1,81 1,72
powyze] 39 do 40 1,61 1,87 2,12 powyie] 30 de 31 1,58 1,83 1,94
powyael 40 dn 41 1.2 1.8 2,13 pﬂwyid‘i 31 de 22 1.2 ‘.84 1,95
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Codainy peseiliswsilaniin Noriny uin}'l;!;f'lw naturalnych w % Godziny proechowywania Normy ul.y;}“’,w mil.uraln)'(:h w Y%
migsa Klasa migsa micsa Klasa miesa
I Il | I I | IT | ITI
1 2 3 | 4 1 2 | 3 | 4
powyiej 32 do 33 1,60 1,85 1,97 do 1 0,16 0,20 0,25
powviej 33 o 34 1,61 1,46 1,99 powyiej 1 do 2 0,38 0,40 0,48
powyzej 34 do 35 1,62 1,87 2,00 powyzej 2 do 3 0,52 0,55 0,68
powyiej 35 do 36 1,63 1,48 2,01 powyiej 3 do 4 0,65 0,70 0,85
powyiej 36 do 37 1,64 1,459 2,03 powyzej 4 do 5 0,79 0,87 0,99
powyiej 37 do 38 1,65 1,90 2,04 'pu\\)'ﬁej 5 do 6 0,90, 1,00 1,10
powyzej 34 do 39 1,66 1,91 2,05 powviej 6 do 7 1,00 1,10 1,20
powyzej 39 e 40 1,67 1,92 2,06 powyzej 7 do 8 1,09 _ 1,18 1,30
pawyzej 40 do 41 1,68 1,93 2,08 powyiej 8 do 9 1,18 1,25 1,37
" powyze] 41 do 42 - 1,69 1,94 2,09 powyziej 9 do 10 1,24 1,32 1,44
powyiej 42 do 43 1,7 1,95 2,10 powyzej 10 do 11 1,30 1,37 1,48
powyie) 43 do 44 1,71 1,96 2,11 powyzej 11 do 12 1,37 1,43 1,54
powyiej 44 do 45 1,72 1,97 2,12 powvzej 12 do 13 1,41 1,47 1,59
powyiej 45 o 46 1,73 1,98 55 [ § powyzej 13 do 14 1,45 1,51 1,63
powyicj 46 do 47 1,7 1,99 ‘2,14 powyiej 14 do 15 1,50 1,55 1,67
powyiej 47 do 43 1,75 2,00 2,15 powyiej 15 do 16 1,54 1,59 1,7
powyiej =45 do 49 1,76 2,02 217 powyzej 16 do 17 1,57 1,63 1,74
powyiej 49 do 50 1,77 2,03 2,19 powyiej 17 do 18 1,60 1,66 1,78
Cpowyiej 3% do 51 ¢ 1,78 2,04 2,20 ‘powyzej 18 do 19 1,63 1,70 1,01
powyzaj 51 do 52 1,79 2,05 2,22 powyiej 19 do 20 1,66 1,73 1,04
powyzej 52 do 53 1,0 2,06 2,23 powyiej 20 do 21 1,08 1,76 1,87
powyzej 53 do 54 110 2,07 2,25 powyiej 21 do 22 . 1,70 1,79 1,90
powyiej 54 do 55 1,481 2,08 2,26 powyiej 22 do 23 1,73 1,42 1,93
powyiej 55 do 56 1.81 2,09 Yo, powyiej 23 do 24 1,75 1,45 1,95
powyiej 56 do 57 - 1.72 2,10 2,29 powviej 24 do 25 1,76 1,87 1,98
powyiej 57 do 58 - 1,63 2,11 2,30 powyiej 25 do 26 1,78 1,49 2,00
powyiej 58 .do 59 1.4 2,12 2,31 powyiej 26 do 27 1,79 1,91 2,62
powyzej 539 do 60 1.4 2.13 2,3% powyiej 27 do 28 1,41 1,93 2,05
powyiej 69 do 61 1,55 2,14 2,34 powyiej 24 o 29 1.2 1,95 2,07
powyiej 61 do 62 1.45 2,15 ~= 2,35 powyzej © 29 do 30 1,54 1,97 2.09
powyziej 62 de 63 1.85 2,16 - T2.36 powyiej 30 de 31 1,65 1,99 2,11
powyie) 63 de 64 1.86 2,17 2,37 powyiej 31 de 32 1,87 . 2,01 2,13
powyizej 64 «do 065 1.87 2,18 2,48 powyiej 32 de 33 1,88 2,03 2,15
powysej 65 do 66 1.87 2,19 2,39 powyiej 33 do 34 1,90 2,04 2,16
powyiej 66 do 67 1.48 2,20 2,40 powyiej 34 do 35 1.91 2,06 2,18
powyzej 67 do 68 1.8) 2.21 2,41 powyiej 35 do 36 1,93 2,08 2,19
powyiej 68 do 69 1.89 2,22 2,42 powyzej 36 do 37 1,94 2,10 2,21
powyiej 69 o 70 1,89 2,23 2,43 powyiej 37 do 38 1,96 2,11 2,22
powyzej 0 do 71 1,90 2,24 2,44 powyzej 34 do 39 1,97 2,13 2,24
nowyie] 71 do 72 1,90 2,25 2,45 powyzej 39 do 40 1,98 2,14 2,25
powyiej 40 do 41 2,00 2,15 2,26
W razie przechowywania migsa ponad 72 godziny powyiej 41 do 42 2,01 2,17 2,28
liczgc od uboju, norme ubytku ustala sie przez dodanie powyiej 42 do 43 2,03 2,18 2,30
do normy wynikajgcej z tabeli 0,01% za kazde 3 godzi- powyiej 43 do 44 2,05 2,29 2,31
ny przechowywania migsa ponad 72 godziny. powyzej 44 do 45 2,06 2,21 2,32
powyzej 435 do 46 2,08 2,22 2,33
powyzej 46 do 47 2,09 2.2 2,34
powyiej 47 do 48 2,10 2.25 2,35
powyzej 48 do 49 - 2,12 2,25 2,36
Tabela 4. powyzej 49 do 50 2,13 2,26 2,37
- . L powyzej 50 do 51 2,15 2,27 2,38
Norr{ly ubytkéw nalturalnych miesa wolowego i koinskiego powyiej 51 do 52 2.16 2,28 2,39
w p'o.ltuszach podczas studzenia, chlodzenia sysiemem dwu- powyiej 52 do 53 2,18 2,29 2,40
i lm]stopniow_ym, przechowywan_ia w magazynach ch!odz{:— powyiej 53 do 54 2.19 2,30 2,41
nych w okresie zimowym i lelmm. oraz w magazynach nie powyiej 54 do 53 2.20 2.31 2.42
chlodzonych w okresie zimowym. powyiej 55 do 56 2,92 2,33 2,44
powyiej 56 do 57 2,23 2,34 2,45
Normy ubytkéw naturalnych podane w tabeli stosuje | Powyzej 57 do 58 2,24 2,35 2,46
sie réwniez do miesa wolowago i konskiego w ¢wierétuszach, | POwyzej 58 do 59 2,25 2,36 2,47
jezeli wyslepuja w danej klasie w ilosciach i proporcjach | powyzej 59 do 60 2,26 2,31 2,48
réownowaznych (komplety: 1 ¢wierétusza przednia i 1 ¢wieré- | powyiej 60 do 61 2,21 2,38 2,49
tusza tylna), powyiej 61 do 62 2,28 2,39 2,50




Monitor Polski Nr 70 — 643 — Poz. 328
> . . Noruy ubytkéw naturalnych w % ; Normy ubytkiw naturalnych w 9,
Godziny przechowywania Ki T Godziny przechowywania Rl e
: sisigsn asa migsa b and Llgsu ‘
I It | IfL [ I | 1M1
_ 1 2 N | 4 i 2 3 | +
powyzej 62 do 63 2,29 2,40 2,51 powyzej 32 do 33 1,96 2,36 2,58 ...
powyzej 63 do 64 2,30 2,41 2,52 powyzej 33 do 34 1,98 2.38 2,60
powyiej 64 do 65 2,33 2,42 2,53 powyiej 34 do 35 2,00 2,40 2,63
powyiej 65 do 66 2,36 2.44 2,54 powyiej 35 do 36 2,02 2.42 2,63
powyiej 66 do 67 2,38 2,45 2,55 powyiej 36 do 37 2,04 2,44 2,67 M
powyzej 67 do 68 2,40 2,46 2,56 powyiej 37 do 38 2,06 2,45 2,69
'powyﬁcj 68 do 69 2.4} 247 2,57 powyzej 38 do 39 2,08 247 2.71
powyzej 69 do 70 2,42 2,48 2,58 powyiej 39 do 40 - . 2,10 2,44 25%
powyzej 70 do 71 2,44 2,19 . 2,59 powyiej 40 do 41 2,12 2.50 2.7 I
powyiej 71 do T2 2,45 2,50 2,60 powyzej 41 do 42 2,14 2,51 271 F
. powyzej 42 do 43 2,15 2,53 2,78 r
. W razie przechowywania migsa ponad 72 godziny_ powyzej 43 do 44 2.16 . 2,54 o g1
liczac od uboju, norme ubytku ustala sie przez dodanie powyiej 44 do 45 2.17 2,56 2.82
do normy wynikajacej z tabeli 0,01% za kazde 3 godzi- powyiej 45 do 46 2.18 9,57 2,83
~ny przechowywania miesa ponad 72 godziny, powyiej 46 do 47 2,19 2,58 2,84
! ’ powyiej 47 do 48 2,20 2,60 2.85
) Tabela 5. - powyiej 48 do 49 2,21 2,61 2,87
"3 ; oy i S| powyzej 49 do 50 " 2,23 2,62 288 | &
Normy ubytkéw naturalnych migsa cielecego w tuszach pod- ° | powyiej 50 do 51 . 2,25 2,63 2.89 i
czas studzenia, chlodzenia systemem dwu- i trajstopniowym, | powyiej 51 do 52 2,26 2,64 S2.90 i
przechowywania w magazynach chlodzonych w . okresie zi- powyzej 52 do 53 2,28 2,65 2,91
mowym i letnim oraz w magazynach nie chlodzonych w powyzej 53 do 54 29 2,07 2,92
okresie zimowym. powyzej 54 do 55 2,30 2,68 2,93
powyiej 55 do 56 2,32 2,70 2,94
: . s Normy ubytkéw naturalnych w 9, powyzej 56 do 57 2,33 2,71 2,95
Glfldzmy prz.ec]mwywa:ua Klnsa migen powviej ' * 57 do 58 9.35 9.7 2,96
' Iieaa I o o T powyiej 58 do 59 . 237 2,74 2,97
- - powyzej 59 do 60 S 2,39 2,76 2,98
! 2 3 J 4 powyiej - 60 do 61 2,40 2,78 X
" i powyzej 61 do 62 2,42 2.80 3,01
do 1 0,35 040 ¢ 0,50 powyiej 62 do 63 . 243 2.82 3,03 |
| powyiej 1do2 0,65 0,70 0,78 powyzej 63 do 64 w 2,45 2.8 3,05 )4
powyiej 2 do 3 0,85 0,90 1,00 powyiej 64 do .63 2,46 2,85 3,06 |
powyzej 3 do ‘ 0,99 1,05 1,19 powyiej 65 do 66 2,48 2,87 3,08
powyiej 4do 5 1,10 1,18 1,35 powyzej 66 do 67 2,49 2.89 3,10
powyzej 5 do 6 1,20 1,30 1,50 powyzej 67 do 68 2,51 2,91 3,12
powyzej 6 d": T 1,27 1,37 1,59 powyzej 66 do 69 2,52 2,92 3,14
powyiej 7 do 8 1,32 1,44 1,67 powyiej 69 do 70 2,53 2,93 3,16
powyiej 8 do 9 1,38 1,50 o 1,73 powyzej 70 do 71 2,54 2,04 3,14
powyzej 9 do 10 1,41 1,57 1,78 powyzej 71 do 72 2,55 2,95 3,20
powyiej 10 do 11 1,45 1,62 1,84
powyRe] 11 do 12 1,-_:9 l‘fT 1,89 W razie przechowywania miesa ponad 72 godziny
powyzel 2 do 13 1,53 1,72 1,94 liczac od uboju, norme ubytku ustala sie przez dodanie
powyie) ii gﬂ i: :'Eg ;,;1’ ;-:ﬁ do normy wynikajacej z tabeli 01% za kazde 3 godzi-
powyizej o 3 s AL : : ; tims
e i5 §ais 62 185 2,06 ny przechowywania miesa ponad 72 godziny.
powyiej 16 do 17 1,65 1,89 2,10
powyiej 17 do 18 : 1,68 192 2,14 : Tabela 6.
powyldi 18 o1 1','_2 1% 248 Normy ubylkéw naturalnych migsa baraniego w tuszach pod-
PRWIRER 13 do. 30 bt « N Aed czas studzenid, chlodzenia syslemem dwu- i tréjstopniowym,
powyzej 20 do 21 1,74 2,04 2,25 s h chiod ok kresle zi-
=Ty 91 do 22 1.76 208 2.8 przechowywam'a w magazynach chlodzonych w okresie
powyae] y : . mowym i letnim oraz w magazynich nie chlodzonych w
powyiej 22 do 23 1,79 211 2,31 okresie zimowym.,
powyiej 23 do 24 1,890 2,15 2,35
__pﬂw}fﬁej 24 do 25 1,82 2,17 ) 2,38 o i Normy ubytkéw naturalnych w 9
‘powyiej 25 do 26 . 1,83 2,20 2,40 Godainy praechowywania e i
powyiej 26 do 27 1,85 2,23 2,43 miesa = < : =
powyiej 27 do 28 1,87 2,25 2,46
_powyzej 28 do 29 1,89 2,28 2,49 1 2 ' A
-bowy@gj 29 do 30 - 1,91 2,30 2,51
‘powyjej 30 do 31 1,92 2,32 2,54 do 1 0,36 0,40
powviei 31 do 32 1,94 2,34 2,56 powviej 1 do 2 0,60 0,64
) -



Monitor Polski Nr 70 — 644 — Poz. 328
Normy ubytkéw naturalnych w % Normy ubytkéw natwcaluyeh w 9
Godziny przechowywania Ki : Godziny przechowywania Kl
igan asa migsa "1&!5“ akd niigsa
. I | 11 I | I
1 2 | 3 1" . 2 ; 3
powyzej 2do 3 0,89 0,85 / powyzej 64 do G5 2,08 2.56
powyzej 3 do 4 0,95 1,03 powyiej 65 do 66 2,09 2,58
powyiej 4 do 5 1,11 1,20 powyzej 66 do 67 2,10 2,59
powyzej 5 do 6 1,20 1,35 powyzej 67 do 68 2,11 2,60
powyzej 6 do 7. 425 1,46 powyzej 68 do 69 2,12 2,61
powyzej T do 8 1,29 1,53 powyzej 69 do 70 2,13 2,03
powyzej 8 do 9 1,33 1,59 powyzej 70 do 71 2,14 2,64
powyzej 9 do 10 1,36 1,63 powyzej 71 do 72 2,15 2,65
powyie]j 10 do 11 1,39 1,67
powyzej 11 do 12 1,42 1,71 W razie przechowywania miesa ponad 72 godziny
powylej 12 do 13 1,45 1,75 liczac od daly uboju, norme ubytku ustala sie~przez do-
powyiej 13 do 14 1,47 1.7 danie do normy wynikajacej z tabeli 0,01% za kazde
powyiej 14 do 15 1,50 181 3 godziny przechowywania miesa ponad 72 godziny.
powviej 15 do 16 1,52 1.84 * )
powyzej 16 do 17 1,54 1.86 =
puw)‘iej‘ 117 do 18 l,? 1,89 Tabela 7
powyiej 18 do 19 1,58 1,91 .
powyte) 19 do 20 1,59 1""‘: Normy ubytkéw naturalnych miesa wolowego w éwierétu-
powyiej 20 do 21 1,61 1,95 szach przednich podczas studzenia, chlodzenia systemem dwu-
powyze) 21 do 2? 1,62 1,97 i trojstopniowym, przechowywania w magazynach chiodzo-
powyZej 22 do 23 1,64 1,99 nych w okresie zimowym i lelnim oraz w magazynach nie
powyzej 23 do 24 1,65 2,00 ‘ chlodzonych w okresie zimowym.
powyzej 24 do 25 1,66 2,02
powyzej 25 do 26 1,67 2,03 . ] Normy ubytkéw naturalnych w 9
powyiej 26 do 27 1,68 2,05 Godziny przechowywania Kiasa migea
powyzej 27 do 28 1,7 2,06 ik e [ T T S B 77
powyzej 28 do 29 1,71 2,08 1 2 } 3 2
powyzej 29 do 30 1,72 2,09 : [
powyzej 30 do 31 1,73 2,10 .
powyzej. 31 do 32 1,74 2,12 do 1 0,23 0,25 0,29
powyiej 32 do 33 1,75 2,13 powyzej 1do2 0,44 0,16 Y 0,55
powviej 33 do 34 1,76 2.15 powyzej 2 do 3 0,60 0,63 0,78
powyiej 34 do 35 1,77 2,16 powyzej 3 do 4 0,75 0,81 0,98
powyiej 35 do 36 1,78 2,17 powyzej 4 do 5 0,91 1,00 1,14
powyzej 36 do 37 1,79 2,19 powyzej 5 do 6 1,03 1,15 1,27
powyiej 37 do 38 1,80 2,20 powyzej 6 do 7 1,15 1,27 1,40
powyzej 38 do 39 1.81 2,22 powyzej Tdo 8 1,25 1,36 1,50
powyzej 39 do 40 1,82 2,23 powyiej 8 do 9 1,36 1,44 1,58
powyiej 40 do 41 1,83 2,25 powyzZej 9 do 10 1,43 1,52 1,66
powyiei 41 do/43 1,84 2,96 powyiej 18 do 11 1,50 1,58 1,71
powyiej 42 do 43 1,85 2,24 powyicj 11 do 12 1,57 1,63 1,711
powyiej 43 do 44 1.86 2,29 powyzej 12 do 13 1,62 1,69 1,83
powyiej 44 do 45 1,87 2,30 powyzej 13 do 14 1,67 1,74 1,87
powyzej 45 do 46 1.88 2,32 powyiej 14 do 15 1,73 1,78 1,92
powyiej 46 do 47 1,89 2,33 powyzej 15 do 16 1,77 1,43 1.96
powyiej 47 do 48 1,90 2,35 powyzej 16 do 17 1,79 1,87 2,00
powvyzej 48 do 49 1,92 2,36 powyzej 17 do 18 1,24 1,91 2,05
powyzej 49 do 50 1,93 2.37 powyzej 18 do°19 1,87 1,96 2,08
powyiej 50 do 51 1,94 2,38 powyzej 19 do 20 1,91 1,99 2,12
powyzej 51 do 52 1,95 <~ 2,40 powyzej 20 do 21 | 1,93 2,01 2,15
powyzej 52 do 53 1,96 2.41 powyzej 21 do 22 1,95 2,06 2,19
powyzej 53 do 54 1,97 2,42 powyzej 22 do 23 1,99 2,08 2,22
powyzej 54 do 55 1,98 2.44 powyzej 23 do 24 2,01 2,13 2,24
powyzej 55 do 56 1,99 2,45 powyiej 24 do 25 2,02 2,14 2,28
powyiej 56 do 57 2,00 2,46 powyiej 25 do 26 2,03 2,17 2,30
powyzej 57 do 58 2,01 2,47 powyiej 26 do 27 2,06 2,20 2,32
powyzej 58 do 59 2,02 2,49 powyzej 27 do 28 2,08 2,22 2,36
powyzej 59 do 60 2,03 2,50 powyzej 28 do 29 2,09 2,24 2,38
pn\r}riej 60 do 61 2,04 2,51 pﬂwyicj 29 do 30 2,12 2,27 2,40
powyzej 61 do 62 2,05 ~ 2,53 powyzej 30 do 31 2,13 2,29 2,42
powyzej 62 do 63 2,06 2,54 powyzej 31 do 32 2,15 2,30 2,45
powvie] 63 do 64 2,07 2,55 powyziej 32 do 33 2,16 2,33 2,47




Monitor Polski Nr 70 : — 645 - Poz. 328
. _ Normy ubytkow naturalnyeh w % . . Normy ubytkéw natucaluyeh w 95
Godziny przechowywania - - Godziny przechowywania - —
= Klasa miesa . ‘ Klasa miesa
migsa migsa
I | il | ITI I il | 1T
: 2 P 3 | 4 1 2 3 || 4
powyiej 33 do 34 2,18 2,35 248 - powyiej 3 do 4 0,55 0,60 0,52
powyzej 34 do 35 2,20 2,37 2,51 powyiej 4 do 5 0,67 0,74 0,84
powyiej 35 do 36 2,22 2,39 2,52 powyiej 5 do 6 0,76 0,45 0,94
powyiej 36 do 37 2,23 2,42 | 2,54 powyiej 6 do 7 0,35 0,94 1,04
powyiej 37 do 38 2,25 2,43 2,55 powyiej 7do 8 0,93 1,00 1,11
powyiej 34 do 39 2,27 2,45 2,58 powyiej 8 do 9 1,00 1,06 1,16
powyie] 39 do 40 2,28 2,46 2,59 powyiej 9 do 10 1,05 1,12 1,22
powyzej 40 do 41 2,30 T9.47 2,60 powyzej 10 do 11 1,10 1,16 1,27
powyzej 41 do 42 2,31 2,50 2,62 powyzej 11 do 12 1,16 1,22 1,31
powyiej 42 do 43 : 2,33 2,51 2,65 powyzej 12 do 13 1,20 1,25 1,35
powyzej 43 do 44 2,36 2.5} 2,66 powyzej 13 do 14 1,23 1,28 1,39
powyiej 44 do 45 2,37. 2,54 2,67 powyzej 14-do 15 1,28 1,32 1,42
fowyiej 45 do 46 2,39 2,55 2,68 powyzej - 15 do 16 1,31 1,35 1,45
powyiej 46 do 47 = 2,40 2,58 2,69 powyzej 16 do 17 1,33 1,39 1,48
powyzej 7 do 43 2,42 2,59 2,70 powyzej 17 do 18 1,36 1,41 1,51
powyiej 44 do 49 2,44 2,60 2,71 powyziej 18 do 19 1,38 1,44 1,54
powyiej 49 do 50 2,45 2,61 2,73 powyzej 19 do 20 1,41 1,47 1,56
powyzej 50 do 51 2,47 2,62 2,74 powyzej 20 do 21 1,43 1,49 1,59
powyiej 51 do 52 2,48 2,63 2,75 powyiej 21 do 22 1,45 \ 1,52 1,62
powyzej 52 do 53 2,50 2,64 2,76 powyzej 22 do 23 1,47 1,54 1,64
powyiej 53 do 54 2,52 2.65 - Ao powyiej * 23 do 24 1,49 1,57 1,66
powyzej 54 do 55 2,53 267 2,78 powyiej 24 do 25 1,50 1,58 1,68
powyzej 55 do 56 2,55 2.68 2,81 powyzej 25 do 26 1,51 1,61 1,70
powyzej 56 do 57 2,58 2,69 2.82 powyiej 26 do 27 1,52 1,62 1,72
powyiej 57 do 58 2,59 2,70 2,83 powyzej 27 do 28 1,54 1,64 1,74
powyiej 5 do 59 2,60 2,71 2.84 powyiej 28 do 29 1,55 1,66 1,76
powyiej 59 do 60 4 2.02 2,74 2.85 powviej 29 do 30 1,56 1,67 1,78
powyzej 60 do 61 2,63 2,75 2.86 powyzej 30 do 31 1,57 1,69 1,79
powyzej 61 do 62 2,65 2,76 2.88 powyzej - 31 do 32 1,59 1,70 1,81
powyzej 62 do 63 ! 2,67 2,77 2,89 powyzej 32 do 33 1,60 1,73 1,83
powyzej 63 do 64 2,69 2,78 2,90 powyiej 33 do 34 1,61 1,74 1,84
powyzej 64 do 65 2,70 2,79 2,91 powyzej 34 do 35 1,62 1,7 1,85
powyiej 65 do 66 2,71 2,81 2,92 powyiej 35 do 36 1,64 1,77 1,86
powyiej 66 do 67 2,74 2,82 2,93 powyiej 36 do 37 1,65 1,79 1,88
powyzej 67 do 68 2,76 2.83 2,94 powyzej 37 do 38 1,66 199 1,89
powyzej 68 do 69 2.7 2,84 2,96 powyzej 34 do 39 1,67 1,81 1,90
powviej 69. do 70 . 2,78 2,85 2,97 powyzej 39 do 40 1,68 1,82 1,91
powyiej 70 do 71 2,81 2,86 2,98 powyicj 40 do 41 1,70 1,83 1,92
powyej 71 do 72 2,82 2,87 2,09 powyej 41 do 42 1,71 184 1,94
; powyzej 42 do 43 1,7 1,85 1,95
W razie przechowywania miesa ponad 72 godziny powyzej 43 do 44 1,74 1,87 1,96
liczac od daty uboju norme ubytku ustala sie przez do- powyiej 44 do 45 1,75 1,8% 1,97
danie do normy wynikajacej z tabeli 0,01% za kazde powyiej 45 do 46 LT 1,89 1,98
3 godziny przechowywania miesa ponad 72 godziny. powyzej 46 do 47 1,78 1,90 1,99
powviej 47 do 48 1,79 1,91 2,00
: powykej 48 do 49 1,80 1,92 2,01
Tabela 8 _ powyiej 49 do 50 1,81 1,93 2,01
powyiej 50 do 51 1,83 1,94 2,02
Normy ubytkéw naturalnych migsa wolowego w éwierétu- powyzej 51 do 52 1,84 1,04 2,02
szach tylnych podczas studzenia, ch!odzeniq systemem dwu- powyiej 59 do 53 1.85 1.96 2,04
i tréjstopniowym,-przechowywanla w magazynach chlodzo- powyiej 53 do 54 1.86 1,96 2,05
nych w okresie zimowym i lelnim oraz w magazynach nie powyiej 54 do 55 1.87 1,97 2,06
chlodzonych w okresie zimowym, powyiej 55 do 56 1.89 . 1,98 2,07
- ’ Normy ubytkéw naturalnych w 9, powyiej 56 do 57 1,90 1,99 2,08
Godziny prz_eg:howywama Kiaws ruleia powyiej 57 do 58 1,91 2,00 2,08
migsa powyzej 58 do 59 1,92 2,01 2,10
S A powytej 59 do 60 1,94 2,02 2,11
1 2 | 3 | 4 powyzej 60 do 61 1,95 2,03 2,12
powyzej 61 do 62 1,96 2,04 2,13
. do 1 0,15 0,17 0,21 powyiej 62 do 63 1,97 2,04 2,13
powyze] 1do 2 0,320 0,34 0,41 powyiej 63 do 64 1,99 . 2,05 2,14
powyiej 2 do 3 0,44 0,47 0,58 powyzej 64 do 65 2,00 2.06 2.15
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Monitor Polski Nr 70 — 646 — Poz, 328
Normy ubytkéow naturalnych w 9 R ;
Godziny przechowywania Kinse, misse ('[.’dz“-'y ) przec]mw}'wan‘m‘ Normy ubytkéw naturalnych w %
migsa = miesa, liezone od chwili
1 | il | I, przekazania migsa z prze-
L ] 2 | 3 | 4 rzutu do magazynu lub po Klusa micea
uplywie 24 godzin od uboju
powyzej 65 do 66 'ZI,HI 2,07 2.16 dla -miesa przekazanego
powyiej 66 do 67 2,02 2,08 2,17 z wychladzalni 1 11 1
powyzej 67 do 68 2,04 2,09 2,18
powyrej 68 do 69 2,05 2,10 2&3 1 I 2 [ 3 | 4
powyiej 69 do 10 2,06 2,11 2,19
powyiej 70 do T1 2,07 2,12 2,90 powyzej 26 do 27 0,28 0,35 0,40
pasaiej - 71 do 72 2,08 2,13 2,21 powyzej 27 do 28 0,29 0,36 0,42
£ v powyiej 24 do 29 . 0,30 6,37 0,43 -
W razie przechowywania miesa ponad 72 godziny prage)  A%de 80 01 oo 4
liczgc od daty uboju, norme ubytku ustala si¢ przez do- PONGEE] 30 do 31 03k 0,39 0,46
danie do normy wynikajgcej z tabeli 0,01% za kazde powykej gf) ;lu ;i zﬁ :::*; _g,:::
powyvzej = fo 5t » ot
3 godziny przechowywania migsa ponad ?2_gndzmy ! gk 33 do 54 0.33 0.42 051 ~|
powviej 34 do 35 0,33 I 0,43 0,52
powyzej 35 do 36 - 0,34 0,44 0,54
: = " powyzej 36 do 37 0,35 0,45 0,55
Tab ela 9, “ powyiej 37 do 38 0,36 0,46 0,56
: ‘powyiej 36 do 39 0,36 0,47 0,57
Normy ‘ubytkow naturalnych rmesa wychledzonego wiéprzo- powyicj 39 do 40 0,37 0,48 0,58
wego w poltuszach, otrzymanego z przerzutyi lub przekaza- - | powviej 40 do 41 0,37 0,49 0,59
nego w tym samym zakladzie z wychladzalni, podczas prze- powyzej 41 do 42 0,38 0,50 0,60
chowywania w magazynach chlodzonych w ekresie zimo- powyiej 42 do43 - 0,39 0,51 0,61
wym | letnim oraz w magaegynach nie chlodzonynh w -okre- powyzej 43 do 44 0,39 0,52 0,62
sie zunowym ’ powyie] 44 do 45 0,40 0,53 0,63
powyzej 45 do 46 0,40 0,54 0,64
powyzej 46 do 47 0,41 0,55 0,65
Godziny przechowywania Normy ubytkéw natur:.ilnych'w oL powyiej 47 do 48 0,41 -, 0,56 0,66
migsa, liczone od chwili : ; . . N
przekarania gnigsa z prze- _ . « W razie przechcwywania miesa ponad -72 godzing..
| rzutu do magazynu tub po K]“”_'f"‘"_‘“ : liczac od daty mboju, norme ubytku ustala sie przez do- .- |
uplywie 24 godzin od uboju [— ; danie do normy wynikajacej z tabeli 0,012/ za kazde
.dla _mi-,--aa przekaganego 1 X In. ;II K .ged?,\iny przechowywania miesa ponad 72 godziny. .
z wyelhdadzalni ; - ; ;
‘ T : ; ' i
Tabela 10. : T
coll de n,u‘l .4 0’0? Normy ubylkéw naturalnych miesa wychlodzonego wolowe-
powyae) i doid o Aol « Bebo go i koiskiego w poltuszach, otrzymanego z przerzutu luly
Py ik 4 0.0 0.6 a.41 przekazanego w tym samym zakladzie z wychladzalni, pod-
POWYEE) % doid &% o g czas przechowywania w magazynach chlodzonych w okre-
powyzel 4 do 5 0,06 8,09 9,10, sie zimewym i lelnim oraz w magazynach nie chlodzonych
powyiej 5 do 6 8,4 G 0,12 w okresie zimowym,
prwyzej 6 do 7 0,08 0,13 0,14
powyiej 7 do B 0,09 0,14 0,15 Normy ubytkéw naturalnych podane w tabeli stosuje
powyiej 8 do 9 0,10 0,15 0,17 sie rowniez do miesa wolowego i konskiego w ¢wierétuszach,
PIwyinj 9 do 10 0,11 0,16 0,19 jezeli wystepuja w danej klasie w ilosciach i proporqach )
p ywyiej 10 do I1 0,12 0,17 0,20 rownowaznych (komplety: 1 ¢wierctusza przednia i ¢wieré-
p wyiej 11 do 12 0,13 0,18 0,21 tusza tylna).
powvzej 12 do 13 0,14 0,19 0,23
kel : 5 20 24 - " 3
:::::r::: ;: :}: :; 2::; 3:21 3'25 ’G‘:"hi“!:' prmchnw.}:wania Normy ubytkéw naturalnych w 9
powyiej 15 do 16 0.17 0,22 0,26 migsa, Imzrmeodchmh prze-
P —— 16 do 17 0,18 0,23 0,28 kazania migsa z preerzutu dfl % )
powyzej 7 do 18 0,19 0,24 0,29 magazynu lub po up!y.wle asa migsa
"ll:l\v\'yil‘_'j 18 do 19 0'20 n’_‘a 0'30 24 ,C.'(\Il?.ll'l 0(] uho_]u dla m|?5&1
powyzej 19 de 20 0,21 0,26 0,31 przekazanego z wychladzalni 1 I I
powyzej 20 do 21 0,22 0,27 0,32 :
powyiej 21 do 22 0,23 0,28 0,33 1 < -2 | 3 | &
powyzej . 22 do 23 0,24 ,29 0,34 ' : '
powyiej 23 do 24 0,25 0,30 0,35 do 1 0,01 0,02 0,03
powyiej 24 de 25 0,26 0,32 0,37 powviej 1 do 2 ® 0,03 0,04 0,05
| powyzej 25 do 26 0,27 0,34 0.39 powyzej 2 do 3 0,04 0,06 0,07
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Godziny  prze-howywania
miesa, liezone od chwili prze-
kazania migsa z przerzutu do
magazynu lub po uplywie
24 godzin od uboju dla migsa
przekazanego z wychladzalni

Normy ubytkéw naturalnych w 9%

Kiasa migsa

| 11 111
1 2 3 4
powyiej 3 do 4 0,06 0,08 0,10
powyiej 4 do 5 0,07 0,10 012
powviej 5 do 6 0,09 0,12 014
powyiej 6 do 7 0,10 0,14 0,16
powyiej 7 do 8 0,12 0,16 018
powyzej 8 do 9 0,13 0,18 0,20
powyiej 9 do 10 4,15 019 0,21
powyzej 10 do 11 4,16 0,21 0,23
powyiej 11 do 12 o118 0,23 0,24
powyiej 12 do 13 0,19 0,25 0,26
powyiej 13 do 14 0,21 0,20 0,27
powyiej 14 do 15 0,22 0,28 0,29
powyiej 15 de 16 1,23 0.29 0,3
powyzej .16 do 17 0,25 0,30 0,31
powyzej 17 Jdo 18 0,26 .32 - 0,33
powyie) 18 do 19 0,28 0,33 . 0,35
powyiej 19 do 20 0,30 o035 0,36
powyiej 20 do 21 _0,31 0,36 0,37
powyiej 21 do 22 0,33 0,37 0,38
‘powyiej 22 do 23 0,34 0,38, 0,39
powysej 23 do 24 0,35 0,40 0,40
{1 powyiej 24 do 25 0,37 0,41 0,41
powyiej 25 do 26 0,38 0,42 0,42
powyie) 26 do 27 0.40 .43 0.43
powyzej 27 do- 28 0,41 - 0,44 0.44
powyiej 24 do 29 0,43 0,45 0,45
| powyviej 29 do 30 1,41 v.46 0,46
powyzej 30 do 31 0,45 0,47 0.47
powyiej 31 do 32 0,47 0,48 0,49
powyiej 32 do 33 048 0,49 0.50
powyzej 33 do 34 0,49 0,50 0,51
powyzej 34 do 35 0,50 0,51 0,52
powyzej 35 do 36 0,51 0,53, 0,53
powyiej 36 de 37 0,52 0,54 0,54
powyiej 37 do 38 0,53 0,55 0,55
powyiej 38 do 39 0,54 0,55 0,56
powyzej 39 do 40 0,55 0,56 0,57
powyzej 40 do 41 0,56 0,58 0,58
powyiej 41 do 42 0,58 0,59 0,60
powyiej 42 do 43 0,59 0,60 0,61
powyiej 43 do 44 0,60 0,61 0,62
powyiej 44 do 45 0.61 0,62 0,63
powyzej 45 do 46 0.62 0,63 0,64
powyZej 46 do 47 0,63 0,64 0,65
powyiej 47 do 48 0,64 0,65 0,65

.

‘W razie przechowywania miesa ponad 72 godziny
liczac od daly uboju, norme ubytku ustala sie przez do-
danie do normy wynikajacej z tabeli 0,01% za kaide
3 godziny przechowywania miesa ponad 72 godziny.

Tabela 11,

Normy ubylkéw naturalnych miesa wychlodzonego cielecego

w luszach, oirzymanego z przerzutu lub przekazanego w tym

samym zakiadzie z wychladzalni, podczas przechowywania

w magazynach chlodzenych w okresie zimowym i letnim oraz
w magazynach nie chlodzonych w okresie zimowym.

i';.:,(l-;_in.y prze !]I)\\-.'_\:\\’Hllill 20 my ubytkiw naturalny.h w 9,
migsa liezone od chwili prze- - g
kazania migsa z przerzutu do Klaia sniean
magazynu lub po uplywie R
24 godzin od ubﬁjif dla rmesn. I i ”.I
przekazanego z wychladzalni
1 B ' 3 | 4
do 1 0,01 0,02 0,03
powyiej 1 do. 2 0,03 : 0,04 0,05
powyiej 2 do 3 0,05 0,07 0,08
powviej 3 do 4 0,07 0,09 0,10
powyiej 4 do 5 0,09 0,13 0,14
powyzej 5 do 6 0.11 0,15 0,16
powyzej 6 do 7 W12 0,17 0,19
powviej 7 do 8 0,14 t019 0,21
powyiep 8 do 9 (IR 11 0,21 0,23
pow viej 9 do 10 0,18 0,23 0,25
powyiej 10 do 11 4 0,20 0.25 0,28
powyiej 11 do 12 0,2 0,27 .31
powvie) 12 do 13 0,24 0,29 ©,33
powyiej 13 do 14 0,26 0,30 0,35
powyiej 14 do 15 0,28 0.32 0,37
powyiej 15 do 16 C 0,30 . 0,33 0,39
powyiej 16 do 17 0,32 0,35 0,41 ¢
powyiej 17 do 18 0,34 T 9,36 0,43
powyiej 18 do 19 0,36 0,38 0,44
powviej 19 do 20 0,37 . 0,39 U, 46
powyiej 20 «do 21 0,38 . 04l .48
powyiej 21 o 22 0,39 0,42 0,49
powyie) 22 do 23 0,40 0.43 0,51
powviej 23 do 24 0,41 0,45 0,52
powyie 24 Jo 27 0,42 10,46 0,53
powviej 25 do 26 0414 0,47 0,51
powyiej 26 do 27 0,46 0,48 0,55
powviej 27 do 28 047 0,19 0,57
powyiej 28 do 29 0,49 0,57 0,59
powyiej 29 do 30 0,50 0,52 0,60
powyiej 30 do 31 0,51 0.53 0,61
powyiej 31 do 32 0,53 0,55 0,62
powyzej 32 do 33- 0,51 0,56 0,63
powvyzej 33 do 34 0,56 0,58 0,64
powyiej 34 do 35 0,58 0,59 0,65
powyzej 35 do 36 0,60 0,61 0.06
powyzej 36 do 37 0,61 0,63 0,67
powviej 37 do 38 0,63 0,65 0,68
powyzej 38 do 39 0,64 0,67 0,69
powyiej 39 do 40 0,66 0,69 0,71
powyiej 40 do 41 0,67 0,70 0,73
powviej 41 do 42 0.,6) 0,72 0,75
powyiej 42 do 43 0,70 054 0.77
powyiej 43 do 44 0,71 0,76 0,79
powyzej 44 do 45 0,73 0,78 0,81
powyzej 45 do 46 0,74 0,80 0,83
powyiej 46 do 47 0,75 0,481 0,85
powyicj 47 do 48 0,76 0,82 0,87
W razie przechowywania miesa ponad 72 godziny
liezac od daly uboju, norme ubytku ustala sig przez do-
dapie do normy wynikajacej z tabeli 0,01%0 za kazde
3 godziny przechowywania miesa ponad 72 godziny.
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Tabela 12
Normy ubylkéw naturalnych migsa wychlodzonego baranie-
go w tuszach, olrzymanego 2z przerzulu lub przekazanego w
tym. samym zakladzie z wychladzalni, podczas przechowywa-
nia w magazynach chlodzonych w okresie zimowym i letnim
oraz w magazynach nie chlodzonych w okresie zimowym.

L

Tabela 13.
Normy ubytkéw naturalnych migsa wychlorfdzonego wolowe-
go w ¢éwierétuszach prredpieh, olrzywunege z przerzutu lub
przekazanego w lym samym zakladzie 2 wychiadzalm, “pod-
czas przechowywania w magazynach chledzemych w okresie
zimowym i leinim eoraz w magazyrach nie chiodzonych w
okresie zimewym. '

Grl\dzln{' HHS lmw__\"\\'auia Normy ubytkéw nataraluy. b w @) Gljdﬁnjv |1I“K?('ll"“:)‘\‘\ﬂ]llﬂ Normy ubytkow maturalnych w 7%,
migsa, liezone od chwili prze- __ migsa liczone od chwili prze- s
kazania miesa z przerzatu do Kbssa mifven kazania migsa z przerzutu do Klaun miigen “
maga yni leb po uplywie magazynu tub po uplvwie !
24 godzin ad uboju dla mresa 24 godzin od uboju dla migsa i
! I 1 : I 1 mo
prackazanego z wy. hladzaloi przekazanego z wychlatlzalni 1”!
1 2 | 3 z 2 | A f 4 -1
" do 1 0,01 0,02 . de 1 0,01 (X 0.4
powyzej 1 do 2 0,02 0,03 pewyzej 1 de 2 0,02 CRE 0,68
powyiej 2 do 3 0,03 0,15 powyzej 2 de 3 0,145 w7 (LR 1
powvyiej 3 do 4 0,05 0,00 powyiej 3 de 4 0,07 0,59 0,12
powyiej 4 do 5 0,05 0,08 powyiej 4 do 5 0,08 a,ll 014
powyzej 5 do 6 007 0,09 powyzej 5 do 6 0,11 6,14 06
powyze) 6 do 7 0,08 v.1) powyie) 6 dn T 0,12 9,10 0,18 !
powyiej 7dé 8 0,09 0,12 pawyiej 7 do 8 0,14 0,17 28
powyiej 8 do 9 0,10 0,13 powyiej 8 do 9 S ) £ 0,20 023
powviej 9 do 10 -~ 0,11 0,15 powysej 9. dn 10 = 0,17 0,22 €24 ?“
powyviej 10 do 11 0,12 0,16 powyie] 10, de 11 0,19 24 627, o
powyizej 11 do 12 013 0,17 powyze] 11 do 12 0,19 0,26 029 .
powyiej 12 do 13 0,14 0,19 powyicj 12 dw 13 0,22 1,29 0,50
powyzej 13 do 14 0.15 0,20 powyie] 13 da.14 0,24 0,30 (L3}
powyzej 14 do 15 0,1 0,22 powviej 14 de 15 0,26 0,32 0.4
powyiej 15 do 16 0,17 0,23 powyiej 5 do 16 0,27 W33 0,35
powvzej 16 do 17 0.18 0,25 powyie] 16 de 17 0,29 .34 ¢.36
powyiej 17 do 18 0,19 0.26 powviej 7 do 18 0,30 037 .34
powyiej . 18 do 19 0,21 0,28 powyziej 1% do 19 0,12 0,38 tidl
powyiej 19 do 20 0,21 0,29 powyiej 19 de 20 0,35 0,40 0,42, .
powyzej 20 do 21 0,22 0,50 powyzej 28 do 21 0,36 vl U, b3
poOWYicj 21 do 22 0,23 0,42 powyie] 21 do 22 0,38 0,42 0,44
powyzej 22 do 23 - 0,21 0,33 powyzej 22 do 23 - 0,39 @45 (1 5
powyzej 23 do 24 - 0,25 0,35 powyze) 23 do 24 0,41 0,46 0,46
powyzej 24 do 25 - 0,27 0,46 pOwWYZe] 24 do 25 0,43 0,47 047
powyzej 25 do 26 0,28 0,37 powyiej 25 do 26, 0,14 (TR £ 0.49
powyzej 26 do 27 0,29 0,38 pawyiej 26 do 27 0,46 0,49 0,50
powyie] 27 do 28 0,30 0,40 powyie] 27 do 28 0,47 0,50 0,51 -
powyze) 28 do 29 0,31 04l powyzej 22 do 29 0,49 @51 6,52
powyzej 29 do 30 0,42 0,43 powyzc) 29 do 30 0,51 @52 053
powyzej 30 do 31 0,33 043 prwyie] 30 de 31 0,72 0,54 0,54
SOWYZe] 31 do 32 0,54 0,43 powyiej 31 do 32 0,54 55 0,57
powyzej 2 do 33 0,35 047 powyzej 32 do 3 1,35 1,56 0,58
pewyzej 33 do 34 0,36 0,18 powyiej 33 do 34 0,56 w57 .58
powyZej 34 do 35 0,37 0.50 powyie] 34 do 35 0,57 0,58 0,66
pow, Zej 35 do 36 0,38 0,51 powyiej 35 do 36 0,60 @59 0.6l
powyzej 36 do 47 0,39 0,52 powyie] 36 do 37 0,60 0,61 0,62
pawyiej 37 do 38 0.4 0,54 pawyie] 37 do 38 0.62 0.0 0,64
powyzej 38 do 39 0, 0.55 powyzej 33 do 39 0,63 0,64 0.65
pawvzej 39 do 40 - 0:42 056 pawyie] 39 do 40 0,64 0,65 0.66
powyzej 40 do 41 F0,13 0,57 powyiej 4 de 41 0,65 0,66 0,67
pewyzej 41 do 42 0.4% 059 powyzej 41 do 42 0.66 067 0,68
powyei 42 do 43 0,43 0.60 powyiej 42 do 43 0,67 0,64 0,69
P‘“"}'iﬁj 43 do 41 0,16 LR powyzej 43 do 44 0,64 0,60 - 0,70
powyicej 41 do 45 0,47 0,62 powyiej 44 do 45 0,70 0,71 4,72
powyzej _45 do 46 0.44 0.64 pewyie] 45 do 46 0,71 0,72 0,7:
pawyZej 46 do 47 0.49 @ 0.65 powyzej 46 do 47 0,72 0,73 0,74
pawyZej 47 do 18 0,50 0.66 powviei 47 (o 43 072 074 0,75
W razie przechowywania miesa ponad 72 godziny W razie przechowywania miesa ponad 72 godziny .
liczac od daty uboju, norme ubytku uslala sie przez do- liczac od daly uboju, norme ubytku uslala sie przez do- |
danie do normy wynikajgcejsz tabeli 0,01% za kazde danie do normy wynikajacej z tabeli 0,01% za kazde
3 godziny przechowywania migsa ponad 72 godziny. 3 gods/iny przechowywania miesa ponad 72 godziny,
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Tabela 14,

Normy ubytkéw naturalnych miesa wychlodzonego wolowe-

go w c¢wierétuszach tylnych, otrzymanego z przerzutu lub

przekazanego w tym samym zakladzie z wychladzalni, pod-

czas przechowywania w magazysach chledzonych w okresie

zimowym | letnim oraz w magazynach nie chlodzonych w
okresie zimowym.

1
Gedziny  prrechowywania Nermy ubytkéw maturalaveh w %
“migsa liezone od chwili prze-
kmzania wmigsa xpreerzntu de
magasyna lub po. mphywie Kinsa migsa
24 goduin od uboje din mitsa
:Efpru-_hmwpsﬁ-_vth}adnlui
i : H HI
{ 1 2 | 3 | 4
e 1. 9,61 4,01 .62
powyinj 1 do 2 o0 #:03 #:04
pawyiej 2nle-3 003 5 046
Fipowsiej 3 do & 05 097 8,00
Frpowyiej 4-de 5 .86 409 .10
ipewyiej 5.dde & N7 R 912
pow yiej 6-de T (0 #12 0,13
vy icy 748 11 0,13 0,15
Lpewyie] i-do 9 w11 0,15 0,17
‘powyie) 9+e 10 #13. 9,16 v.i8
powyisj 19 de 11 613 818 8,19
powviej 11 e 12 °1s 019 0,20
 powvirj 12 da 13 als 821 022
e 13 «dw 14 6,17 4,22 623
. powyie) H de 13 LR | €23 M
gowyiei 15 de 16 w19 »24 035
powyisj 16 de 17 921 02 836
‘powyiei - 17 de- 1§ on 0,37 6,28
pewying 18 de 19 24 .18 %29
pewr e} 19 4o 20 8,25 4,39 0,36
| powsimj- - 20 do-21 0,26 v30 031
- pawy e 21 de 22 o728 .39 031
powyie] 32 de 23 029 0,31 0,32

Poz, 328 i 329
Godsiny praechowywania Nermy ubytkdéw mpaturalnych w 9
migsa liczone od chwili prze-
kazania migsa z przerzutu do
magazynu lub po aplywie K!m_‘(f'i?”
2%godzin od uboju dla migsa
preekazawego z wyekladualii I H 1
1 2 T | 4
powyiej 23 de 24 0,39 0,33 v,34
powyvzej 24 de - 25 v,31 0,33 9,35
powyiej 25 do 26 032 034 0,35
powyinj 2 de 27 034 9,35 0,36
 powyiej 27 do .38 4,35 9,36 9,37
powyie] 28 do 2% 4,36 9,37 038
pewyiej 29 de. 38 3 838 0,39
powyiej 38 de 31 .38 439 0,49
powyiej 31 de 32 #.39 8,40 041
powyzej 32 de 33 B:40 0.41 042
pewviej 33 de 3¢ o¢l o4 w43
pewyiej 3¢ de 35 0,42 043 04t
powyviej 35 do 36 043 044 0,45
pewviej 36 de 37 04t .9.35 0.4
powyiej 37 de 38 Us .45 947
pewyiej 3% de 39 0,45 048 047
pow yirej 39 de 49 048 047 0.8
powviej 49 de 41 047 048 0,49
powvyiej 41 do 42 X ] 9,49 9,50
powyiej 42 do 43 L2 ) 050 9,51
pewyiej 43 de 44 .50 - 058 852
rowy ey 44 de 45 #51 .51 8,52
powyiej €5 do 36 052 052 053
powyiej 46 dw &7 9,53 . 8,58 54
powyiej 47 do 48 0,53 0,54 0,55
W razie przechowvwania miesa ponad 72 gedziany
liczge od daty uboju, nerme ubytku ustala sie przez do-
danie: do normy wynikajacej z tabeli 0,01% za kaide
3 godziny przechowywania migsa ponad 72 godziny,

329

ZARZADEIENIE MINISTRA ZEGLUGI

z dnia 1 pazdziernika 1964 r,

w sprawie okreSlenla przeloienej wladzy sluzbowej uprawnionej do wydawania organom administracji zeglugi $rédlado-
wej imiennyeh upowaimien do nakladania | $ciggania grzywiem w drodze mandalu karnego.

Na podstawie art. 28 ust. 3 ustawy z dnia 15 grudnia
1951 r. o orzecznictwie - karno-administracyjnym (Dz. U.
z 1959 r. Nr 15, poz. 79 i Nr 69, poz. 434 oraz z 1961 r. Nr 7,
poz. 46) oraz § 2 ust, 2 zarzadzenia nr 201 Prezesa Rady
‘Ministrow z dnia 2 pazdziernika 1961 r. w sprawie nadania
miektorvm organom administracji panstwowej uprawnien do
nakladania i Sciggania grzywien w drodze mandatu karnego.
(Monitor Polski z 1961 r. Nr 78, poz, 327 i z 1963 r. Nr 63,
_poz. 338) zarzadza sie, co nastgpuje:

§ 1. Przetozong wladza sluzbowg uprawniona do wvda-
wania imiennych upowaznien organom administracji zeglugi

srodladowej do nakladania i $ciggania grzywien w drodrze
mandatu karnego na $rodladewych drogach wodnych jest
inspektorat zeglugi srédladowej.

$ 2. Traci moc zarzadzenie Ministra Zeqglugi z dnia
8 lipca 1952 r. w sprawie okreslenia przelozonej 'wladzy,
sluzbowej uprawnionej do wydawania imiennych upowaznien
do nakladania i sciggania grzywien w drodze mandatu kar-
nego (Monitor Polski z 1952 r. Nr A-63, poz. 966 i z 1955 r,
Nr 1, poz. 6). ‘

§ 3. Zarzadzenie wchodzi w Zycie z dniem ogloszenia.

Minister Zeglugi: S. Darski



